batteries, mais une épreuve de

force pour des viticulteurs,
éreintés par des mois de travail
d’une intensité rare.

1994, 2004, 2014, 2024...
des années « compliquées »

Nombreux sont les techni-
ciens qui font remarquer la si-
militude d’un chapelet d’an-
nées « compliquées »
s'achevant par le chiffre « 4 » :
1994, 2004, 2014 et 2024.. « La
pluie continue de dégrader les
raisins, le tri est incontournable
mais il y a de belles choses qui
rentrent », introduit Arthur

«Larécolte
est correcte
mais on trie
évidemment. »

Yannick Hurlimann,
vigneron a Epfig

Un vmculteur dans des parcelles a Berghelm le 12 septembre dernier : les v1gnes sont
encore d’un vert vif inhabituel, siY'on se référe aux millésimes solaires de ces vingt
derniéres années. Photo Hervé Kielwasser

Froehly, technicien au Civa
(Conseil interprofessionnel des
vinsd’Alsace). Lesdonnéesdela
station de Colmar (active depuis
1973) indique une pluviométrie
élevée (56 mm mais sans les
pluies du 26 septembre), pro-
che durecord de 1975 (90 mm).

En revanche, « record battu »
a Bergheim ou il est tombé
87 mm les trois premiéres se-
maines de septembre, 78 mm a
Balbronn, 77 mm a Turckheim.
Franck Buecher, producteur de
crémants & Wettolsheim, a
cueilli ses raisins « dans un état
sanitaire top », récolte com-

mencée le 29 aofit et achevée
quinze jours plus tard. « J’ai en
le sentiment de récolter deux
jours avant qu’ils ne basculent
vers des états sanitaires problé-
‘matiques. La crainte a toupum
été Ay aller trop tot. Mais jai fi-
ni par comprendre le millésime
alors qu’en 2023, j'étais a coté
dela plaque. Larécolte est peti-
te maisje me suisbien moinsin-
quiété cette année qu’en
2023 », ‘

«Ne pas se laisser
dépasser »
Du co6té de Westhalten, Paul

Andres, responsable des cré-
mants chez Bestheim (1 450 ha
dont plus de la moitié- dédiée
aux bulles), a été « agréable-
ment surpris par les maturi-
tés » notamment les pinots gris
et noirs, certes « moins char-
gés » que les Auxerrois. « On se
rapproche des millésimes
de 2016 et 2021 avec des équili-
bres moins élevés en alcool et
des acidités un peu plus for-
tes » résume-t-il. Ilyaquelques
jours, Yannick Hurlimann esti-
mait que « tout sé maintenait
encore bien, La récolte est cor-
recte mais on trie évidemment.

sommes en bio depuis deux ré-
coltes », se félicite le vigneron
&’Epfig. Au domaine Schlum-
berger, les deux techniciens en
chef ont réussi a ne « pas se lais-
ser dépasser » par un mois de
septembre « compliqué ». Le
domaine guebwillerois compte
130 ha, dont la moitié classée en
quatre grands crus ; le nombre
de vendangeurs peut atteindre
les100 personnes...

AYopposé
des prédictions
« 2024 a été a 'opposé de ce

quel'onattend oude cequel'on:

a prédit ; assez rapidement, il a
fallu changer notre fusil
d’épaule : laisser faire I’herbe
plutot qu’intervenir sur les
sols », rembobine Michel Otter-
mann, chef de culture. Nos
grands crus sont en coteaux, les
sols filtrants, essentiellement
du grés. La vigne y est nette-

ger poursuitla récolte des
grands crus avec les rieslings
Saering et Kitterlé début octo-
bre.

« Il faut étre un bon techni-
cien cette année. Il faut vrai-

ment mouiller sa chemise, en- .

chaine Alain Freyburger,
maitre de chai. Nous sommes
vraiment bien dansle timing de
cette récolte qui se passe bien.
Nous ne subissons pas la ven-
dange. » Personne n’échappe
au tri de la récolte cette année,
quand il y en a, tant certaines
parcelles ont été décimées (lire
Pencadré). « Les pinots gris pré-
sentent de trés beau potentiel.
Les rieslings, il faut les sur-
veiller. Quant aux rouges, il ne
fallait pas rechercher une sur-
maturité », conclut I'cenologue
du domaine Schlumberger.
© Jean Daniel Kientz

Voir aussile reportage vidéo sur

notre site internet.

Des sols calcaires favorables au botrytis nob

Pierre Gassmann se fie plas

volontiers 4 I'observation et .

4 la tradition locale qu'aux
prévisions de Météo France.
Son équipe de vendangeurs
coupera les premiers raisins
le 2 octobre, un mois aprés
Youverture du ban. Le botry-
tis noble est privilégié pour
produire des vins de ter-
roirs, quel que soit le temps.
Impossible de lui faire dire
que c’est tout de méme un peu
tard dans ce contexte météo-
rologique d’'une extréme
dangerosité pour la qualité
sanitaire du fruit. Pierre Gass-
mann et son équipe débute-
ront la cueillette le 2 octobre,
soit un mois aprés 'ouverture
du ban. Pasmoinsde 55 haet *
leur équivalent en raisins sont
'« rentrer » dans F'immense
cave du domaine familial, &

Le domaine Rolly-Gassmann, incarné par Pierre Gassmann,
est'un des seuls 4 débuter 1a campagne de cueillette unmois
aprésl’ouverture du ban des vendanges. Photo Hervé Kielwasser

Rorschwihr. « C’est toujours
unrisque... chaque année »,
rassure le vigneron, rompu

aux.campagnes tardives. Les
prévisions météo, iln’en a
cure.

Pierre Gassmann s’appuie
sur « I'observation du paysa-
ge », I'évolution de la « couleur

. des feuillages », «le goatdu

raisin », Pappétence des étour-
neaux pour le fruit surmiiri et
« des dictons » séculaires. « On
n’y va pas encore parce que les
peaux sont encore dures. Elles
commencent 4 se ramollir. Il
faut que les pépins crous-
tillent » sous la dent, ce que
P’on nomme laoiitement des
pépins (comme une torréfac-
tion naturelle), terme qui
s’applique aussi aux bois dela
vigne. « Comme tout le mon-
de », le domaine a subi les
assauts d'un mildiou d’'une
rare agressivité mais pour lui,
il s’agit d’'une « année normale
comme dans le temps ».

Féru d’histoire, Pierre Gass-

=

&

mann rappelle Pantériorité de
son savoir-faire. « Historique-
ment, les moines récoltaient
ici tardivement et les vins
étaient vendus aprés des
décennies de garde. Nos pay-
sages sont ouverts (N.D.L.R. :
propice a la circulation de
Yair), ce qui nous permet de
pousser la matiére premiére le
plusloin possible. C’est une
chance de pouvoir obtenir ce
botrytis », que seules 'Alsace
et quelques rares autres ré-
gions valorisent (le Sauter-
nais, la Hongrie, 1a Loire,
PAfrique du Sud).

Un substrat calcaire,
une rareté

Respectueux de la tradition
locale et des effets dela géolo-
gie sur la vigne, le vigneron
s’enorgueillit de disposer de

parcelles dominées par un
substrat calcaire, une rareté.
L’équilibre de la vigne (sol
vivant, maitrise de I'azote et
donc de la vigueur, rende-
ments) est visé pour encoura-
ger la colonisation du botrytis
sur la pruine du raisin, un
champignon magique aux
vertus imperméabilisantes.
« On fait des vins d’émotion
qui ont du gofit. On privilégie
la concentration, 'expression
aromatique, les antioxydants,
les minéraux, la salinité » d’oli
ces longues périodes de
vieillissement qu'exigent les
vins du domaine. « Il est cer-
tain que s’il devait pleuvoir
durant les 20 prochains jours,
¢a sera un petit millésime »,
conclut Pierre Gassmann.
eJD.K.
| Vidéo sur notre site internet




