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redi au samedi : 12h-14h et 18h-22h. Terrasse.

ds de la Petite Venise, ce restaurant tranche
s voising alsaciens. Ici, le jeune chef Jean
compose une partition de haut vol, pleine de
couleurs. 1| faut dire que « Petit Jean », comme
ne, a été & bonne école : il a officié comme sous-
e Jean-Francois Pidge au Grand Restaurant [2*
eune Talent Gault & Millau 2020 », Jean Kuentz
belles extases gastronamiques avec des mets
IX que savoureux. Par exemple un tartare de
moelle servi avec un jus a l'orange et a l'anguille
sserts sont eux aussi trés gourmands, la carte
ge de crus d'exception. Pensez & réserver !

11S DE LA LAUCH

Lauchwerb

132

redi au samedi de 12h G 13h30 et de 15h a

inche de 12h a 13h30.

bord dun étang au ceeur du quartier des
15, ce restaurant familial jouit d'un cadre trés
. Aux beaux jours, sa grande terrasse permet de
rre, déjeuner ou diner en plein air. En dépit de
ent du centre-ville, il fait le plein tous les midis
s vivement conseillé de réserver !] grace 8 une
ipalement composée d'habitués attirés par sa
ablement généreuse. Le chef mitonne des plats
et copieux mais met aussi un point d'honneur
zeux qui ont un plus petit appétit des collations
> enfants ont eux aussi un beau menu et le
est trés correct,

C

sseur
170
i au samedi, midi et soir. Terrasse. Réservation

dynastie de restaurateurs alsaciens et membre
lestaurateurs d'Alsace, Christophe Heck a choisi
son enseigne colmarienne en cfin d'eeil a ses
s d'adolescent quand, avec ses copains, il venait
«Ramloc », Ecﬁmaren verlan ! ll vous régale de
écialités maison composeées a partirde produits
ntlocaux et de saison mais il sait aussi travailler
provenance d'autres régions francaises et clest
3 touche toute personnelle : sublimer un produit
auces fabuleuses, a des cuissons étonnantes
ociations sorties tout droit de son imagination
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LE ZINC

45, Grand'Rue
®© 0389298579
www.lezinccolmar.fr
Ouvert du fundi au jeudi : 12h-14h, 19h-22h ; vendredi, samedi :
12h-14h, 19h-22h30. Plat du jour : 14 £, Terrasse.
xcellente adresse pour les amateurs de bonnes viandes
et d'abats. Le Zinc est un restaurant d'esprit brasserie
avec 3 I'étage des tables hautes trés conviviales. Au
sous-sol, 'atmospheére se fait plus intimiste dans un caveau
joliment tapissé de pierres. En terrasse, I'ambiance est
toujours enjouée. Ici, on salive devant le tartare du Zinc et
on mange généreusement bien. Il y en a pour tous les goiits
et tous les appétits, & la carte ou au gré des suggestions
du jour. Gage de qualité, les viandes sont fournies par les
boucheries Miche| Herrscher et Jauss. Les portions sont plus
que copieuses, le choix des vins d'Alsace et d'ailleurs a de quoi
satisfaire les néophytes comme les connaisseurs,

ALSACE

LA PERGOLA

28, rue des Marchands
©0389413679
Ouvert le lundi et le mercredi le midi ; du jeudi au dimanche le
midi et le soir. Réservation recommandeée.
‘estau cceur de Colmar, au sein de la rue des Marchands,
que se dévoile poétiquement La Pergola. Impossible de
manquer cet incontournable restaurant colmarien qui
attire les regards par sa devanture vintage dans son jus, A
I'intérieur, c'est un décor chaleureux qéui se déploie, souligné
de belles boiseries anciennes, de sorciéres venues de tous les
horizons et d'ustensiles d'antan. Cété table, les propositions
sont tout & la fois alléchantes et gourmandes. Que 'on aime la
cuisine alsacienne ou que 'on veuille plutdt se laisser tenter
par quelque chose de moins classique pour la région, il y en
a pour tous les golts et cela se déguste en été sur la superbe
terrasse.

LE PETIT BIDON

14, rue Etroite
© 0389249793
www.petitbidon.com
Ouvert du mardi au vendredi midi et soir et lundi soir. Menu 3
plats : 46 €. Caviste. Vente @ emporter.
u Petit Bidon, on sait ce que travailler en famille veut
dire. Le pére Christophe officie en cuisine, la mére
Valérie est 3 laccueil et le fils Quentin assure le réle
de sommelier. Leur petit restaurant compte quelques tables
rustiques avec vue sur la cuisine ouverte et de multiples
bidons de lait. Il convient donc de réserver pour faire bonne
chére ici, en dégustant quelques excellents crus conservés
dans une cave a vin au sous-sol. La courte carte fait la part
belle aux produits locaux de saison, transformes par le chefen
mets fins et succulents : bouillon crémé d'escargots, pave de
truite rose aux canres et citron. naee de rhubarbe en eelée de
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DOMAINE
ROLLY GASSMANN

DES VINS POUR TOUS LES GOUTS
ET TOUS LES MOMENTS !

a famille de Pierre Gassmann cultive le raisin depuis
1611 du coté paternel et 1676 du cdté maternel. Son
domaine sétend sur 55 ha, essentieflement sur Rors-
chwihr et Bergheim, avec un terroir trés particulier sur
Rodern ol se déploie avec banheur un vignoble rare : sur
matnes bleues comme a Pomerol dans le Libournais.

Des joyaux de terroirs

«Roschwihr, nous explique Pierre Gassmann, est le royaume
du calcaire, avec une mosaigue de sédimentation de toutes
les époques, du Primaire au Quaternaire. On peut y distin-
guer 21 variétés de sols et 12 crus parfaitement définis par
nos ancétres. Ces sols argilo-marno-calcaires sont trés sen-
sibles au botrytis cinerea, le meilleur antioxydant naturel. »
Pierre travaille ses vignes en sélections massales, associant
agriculture conventionnelle et pratiques biodynamiques
pour respecter au mieux le cycle du végétal.

Un chai construit pour deux sigcles

Sur 6 étages, cet édifice — antisismique — regroupe toutes
les activités du domaine : réception des vendanges, vinifica-
tion, mise en bouteille, étiquetage, stockage des bouteilles. A
son sommet, |a salfe de dégustation offre une vue a couper
le souffle sur le vignoble, la plaine d'Alsace et la Forét-Naire.
Elle s'avere en tous points remarquable avec ses immenses
baies vitrées et ses poutres en chétaignier qui semblent lit-
téralement porter le toit du bout de leurs branches stylisées.
On y découvre une collection de raches et de fossiles collec-
tés par Pierre Gassmann sur son domaine, présentant les 21
types de sols alsaciens.

Divines bouteilles

Certains flacons n'affichent pas moins de 20 ans d'age.
Parmi les belles pépites du domaine Rolfy Gassmann, on
peut citer le Riesling Kappelweg de Rorschwihr Vendanges
Tardives 2005, le Pinot Noir de Rodern 2012 et, pour la bonne
bouche, le Gewurztraminer Stegreben de Rorschwihr Cuvée
Anne-Marie, Sélection de Grains Nobles 2011. Cet incroyable
domaine mérite & coup siir une visite assortie d'une dégus-
tation commentée !
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15, Grand Rue @
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