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UGE DE SAINT-HIPPOLYTE
2 du Vin
730558
15-koeberle-bleger.fr
ctobre d mars. Ouvert le lundi midi; du jeudi
‘he le midi et le soir. Réservation recommandeée.
2 16 € ¢ 21 €. Carte : 18 € environ. Vin
Menus pour groupes. Visite de cave et
on.
irant typiquement alsacien doit son nom
jation du cépage qui fait la réputation de
polyte. Il s'agil d'un pinot noir aux délicats
e fruits rouges qui peut bien évidemment
gner, si vous le désirez, votre repas ! Ici, la
mie alsacienne est mise a |'honneur avec
té, au menu comme  |a carte. Escargots
10, salade vigneronne, jambonneau grillé,
ute garnie, quiches et tartes flambées,
lier Te roboratif baeckaoffa (spécialité du
ut est fort godtu ! Notez cependant que ce
nt familial est ouvert exclusivement durant
aison. .. Endehors de cette période, Marc et
e Koeberlé Bleger vous accueillent dans leur
de déguster leurs bons crus : gewurziraminer
les Frimas 2014, pinot gris Yendanges Tardives,
"Alsace prix d'Excellence 2015, riesling Cuvée
sphin 2014, crémant d'Alsace brut ou rosé. ..
blier, bien sir, le fameux Rouge de Saint-
te décliné, par exemple, en version pinot
iale Barrique 2013 1 En résumé : Le Rouge de
ppolyte est une adresse comme on les aime,
\arfaitement préserver sa réputation d'année
e. Cest bien simple, dés que I'on franchit
du restaurant, on se sent bien, comme 3 la
|
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B HOTEL-RESTAURANT LE PARC****
6, rue du Parc © 03 8973 00 06
www.le-parc.com

Logis d'Exception — Table Distinguée. Chambre double de
110 € 4205 € ; suite de 230 € & 330 €. Demi-pension
(a partir de 2 nuits) : de 235 € (2 personnes) 4 515 €
(4personnes). Petitdéjeuner buffet : 17 €. Garage 10 €,
Forfaitétape (du mardi au dimanche, hors jours fériés ; nuitée
+ diner+ PDJ): 180 € (1 personne), 280 € (2 personnes),
Animatx aceeptés (10 €/nuit). Wi-fi gratuit. Restauration
(menus de 25 € a 70 €. Maitre Restaurateur. Restaurant
gastronomique : fermé fe dimanche soir, lundi et marg)
toute la journée. Winstub fermée lundi et mardi midi). Ty
satellite. Hammanm, sauna. Spa, modelage et soins, tisanerie,
Fonds en 1924, cet établissement haut de gamme fajt
aujourd'hul référence sura route des Vins en terme d'hitel-
lerie de qualité, tant pour son cadre que pour ses services
personnalisés. Ses quatre étoiles sont dairement meritées:
chambres et suites lumineuses et confortables décorées
dans un esprit contemporain luxueuy, cuisine inventive
au sein du restaurant gastronomique Joséphine, plats
régionaux de bonne tenue a la winstub Rabseppi Stebe],
trés bel espace bien-étre dédié au délassement aprés
une journée de randonnée ou de flanerie dans la région.
Le spa comprend notamment une superbe piscine inté-
rieure chauffée attenante a un bain bouillonnant avec jets
hydromassants, un sauna finlandais avec luminothérapie,
un hammanm rituel, et une salle de fitness avec de nombreux
équipements de cardio-training. De plus, Le Parc met &
votre disposition son bar Le Chambellan ot vous pourrez
déguster de grands crus ou des cocktails, ainsi que quatre
petitessalles modulables dédiées a la tenue de séminaires
¢t autres réunions professionnelles ou privées.

1 gst un petit village viticole.

De vignes en vignes

= DOMAINE KOEBERLE-KREYER

28, rue du Pinot Noir

© 0389730055

koeberle.f@orange.fr \
Vigneron Indépendant. Ouvert du lundi au samedi de 8hi
19h et de 130 d 19h ; le dimanche de 8h @ 12h. Chambres
d’hétes sur le domaine : 57 € la nuitée pour 2 personnes
{67 € pour 3 personnes), petit-défeuner compris.
Entre Berghelm et Saint-Hippolyte, sous Vaile du chateal
du Haut-Koenigsbourg, les Koeberlé-Kreyer sont vignerons
de pére en fils depuls 1760. lfs cultivent les 10 ha de leur
domaine sur des parcelles implantées sur le grand @
Gloackelsberg (sol granitique), et au lieu-dit Silberbery
{sol argilo-caicaire). Comme pour tous les vignerons de &
commune, lalutte contre les nsectes se fait par la méthode
de Ja confusion sexuelle qui est pratiquée depuls plus de
10.ans pour favoriser une yiticulture raisonnée. Les levures
indigénes sont employées pourlavinification etlesvinssot
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ensuite élevéssur ies, Le pinot noir, cépage emblématique
delacommune, est bien siir fétendard du domaine. Mais de
yiés belles cuvées de pinot gris et de riesling sont également
woduites idi, Le domaine organise sur demande des visites
gedécouverte du vignoble,

# KRESS BLEGER ET FILS
10, rue du Pinot Noir © 0389730321
www.kress-bleger.com
(omme trés souvent en Alsace, ce domaine familial est le
duit de I'expérience et de 'union de plusieurs généra-
sions de vignerons. Nourris de la méme passion et le méme
amour de leurs vignes que leurs ancétres, Jean-Luc et
fiizabeth Kress-Bleger cultivent sur une dizaine d'hectares
1es cépages traditionnels de la région sur quatre coteaux
pien exposés qui bénéficient d'un riche ensoleillement :le
Hochstatten (favorable au gewurztraminer et au riesling),
| Hardt, le grand cru Glockelberg (recherché pourle pinot
oif), et le fieu-dit Silberberg, Le domaine produit toute la
gamme des cépages alsaciens, un crémant d'Alsace, ainsi
e des gewurztraminers Vendanges tardives lorsque les
onditions climatologiques s'y prétent.

Terroir et Culture

Jean-Marc Stoeckel fait profiter les oenophiles
des connaissances qu'il a acquises en tant que
sommelier. Il propose a des groupes de 6 a
10 personnes des visites du vignoble, suivies
de dégustations commentées. Les prestations
peuvent étre modulées suivant I'intérét
particulier du groupe pour I'un ou l'autre
terroir viticole alsacien, les visites de vignables
peuvent étre suivies d’un repas pris en commun,
au cours duquel une initiation aux accords
mets-vins sera proposée. Une expérience
enrichissante pour les amoureux des vins
d'Alsace !

D Renseignements : Terroir et Culture, Jean-
Marie Stoeckel/Thannenkirch
©0389731313.

s RURSCHWIHR m—

De vignes en vignes

@ ACKERMANN ANDRE VITICULTEUR

25, route du Vin © 03 8973 63 87
www.levigneron.canalblog.com

Quvert du lundi au samedi de 8h a 12h et de 14h a 18h.
le week-end sur rendez-vous. Chambre d’hote : a partir
de 60 € pour 2 adultes (petit déjeuner inclus). Gite
{45 personnes) : 400 €/semaine (ménage et draps inclus).
Depuls plus de deux décennies, André Ackermann bichonne
avecamour les vignes de son domaine de 6,5 ha. Il vous
wopose toute [a gamme des vins d'Alsace, notamment des
émants, des vendanges tardives, des sélections de grains
nables ainsi que des cuvées issues du Grand Cru Altenberg
de Bergheim. La famille Ackermann peut également vous
loger confortablement dans leurs chambres d'hotes et leur
gite équipé pour héberger jusqua 5 personnes. Accueil
tharmant, décoration cosy et copieux petit déjeuner avec
wnfitures maison !

B DOMAINE FERNAND ENGEL

1,route des Vins © 03 897377 27
www.fernand-engel.fr

Ouvert du fundi au samedi de 8h a 11h30 et de 13h30 18h.
Vente en ligne. Gite (4-5 personnes) : semaine de 300 €d
400-€ selon la saison. Certifié AB. Vigneron indépendant,
A domaine Engel, tout le monde met fa main 3 fa vigne :
Aaiier,le gendre met en ceuvre sa formation denologuse pour
superviser la vinification. Bernard, le fils, soccupe avec une
dtention constante et amicale du domaine de 45 ha, dont les
vinssont certifiés bio depuis 2012. Le domaine recycle d'ail-
!wnies eaux de ringage des machines a l'aide d'un biobac.
s raisins sont récoltés @ maturité optimale. Le vignoble est
Eartisur sept villages, offrant donc une véritable mosaique
¢ eroirs, principalement argifo-calcaires, dont certains
ont implantés sur les terroirs des grands crus Altenberg/

Bergheim, Praelatenberg, Gloeckelberg ou Mandelberg.
De plus, depuis 2008, le domaine exploite le vignoble
du chéteau du Meyerhof a Rohrschwibr sur le lieu-dit
Weingarten. Sandrine et Daniéle vous conseilleront lors de
votre visite au salon de déqustation ol vous pourrez goiter
les différentes gammes de vins produites par le domaine.
Notamment le riesling Kugelberg 2014, le pinot gris 2014 Clos
des Anges, le gewurztraminer Grand Cru Altenberg 2014, le
pinot noir Renaissance 2015 ou encore le crémant-d‘alsace
rosé (Médaille d'argent au Concours international des
effervescents du monde).

M MAISON ROLLY GASSMANN

1, rue de I'Eglise © 03 89 73 63 28
rollygassmann@wanadoo.fr

Ouvert du lundi au samedide 9h a 12h et de 13h30 a 18h.
Vigneron indépendant.

Né de I'union entre Marie-Thérése Rolly et Louis Gassmann,
ce superbe domaine viticole est aujourd'hui dirigé par Pierre.
Cette exploitation familiale de 52 ha tire un parti maximal
d'une grande diversité géologique qui donne naissance
a de trés belles cuvées : I'Oberer Weingarten qui fournit
un excellent gewurztraminer, mais aussi le Moenchreben
pour le muscat, sans oublier le Silberberg pour le riesling.
Les 247 hadu ban de Rorschwihr présentent 21 types de sl
de tous les dges géologiques, si bien que les cépages cultivés
actuellement offrent une grande palette d'expressions.
Fait notable, ce domaine propose des nectars agés d'une
dizaine voire d'une vingtaine d‘années, prouvant de maniére
limpide que les crus alsaciens sont dexcellents vins de garde.
Parmila cinquantaine de références pourvues d‘une grande
homogénéité qualitative que ['on peut déguster au domaine,
on peut citer le muscat Moenchreben décliné également en
sélection de grains nobles et en vendanges tardives, mais
aussi les gewurztraminers Stegreben et Kappelweg que
I'on retrouve eux aussi en inoubliables vendanges tardives.
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