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4het de 19h d 21h; de mercredia
:di en continu.

re de famille & la Maison Balme.
stit-fils, elle est une passion qui
de mieux que des points de vente
f la partager ? Le comer de Colmar
sritable lieu de vie, venez découvrir
qualité de I'enseiEne : de fa truffe
ssociée & de la charcuterie ou au
jrin...) ou en plats cuisinés, vous
2 méme apercevair le chef réaliser
¢ truffes, pour ensuite la déguster
 Maison Balme propose une offre

edi midi et soir ; dimanche @ midi.

ts) : 28 £ Terrasse.

\e ancienne étable, cette adresse
spose d'une charmante terrasse
ardin et d'une aire de jeux pour
s et créatif, Philippe Gervasi préside
ge du Neuland depuis plus de deux
sons, il compose avec maestria des
ssés, aussi insolites que gouUteux.
a |a mer, aucun n'a de secret pour ce
aittous les valoriser, les sublimer. Ses
e découvrir I'étendue de son savolr-
idéalement accompagné d'excellents
inence par Sarah Gervasi!
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edi et samedi soir. Dimanche midi et

", Réservation par téléphone.

:5se dévoile une ambiance de bistrot
-ents de design contemporain. Les
and sont particuliérement séduisants,
sion composée de boules colorees
fes appliques murales du méme style.
: sont au rendez-vous. Le plaisir se
f propose une cuisine de saison alliant
s et des mets un tantinet plus raffines.
:n les poissons que les \_riandes, toutle
mpte. L'ensemble se déguste avec un
jisi sur la carte qui fait la part belle aux
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DES VINS POUR TOUS LES GOUTS
ET TOUS LES MOMENTS !

¥ afamille de Pierre Gassmann cultive le raisin depuis
. 1611 du coté paternel et 1676 du coté maternel. Son
¢ domaine s'étend sur 55 ha, essentiellement sur Ror-
5 schwihr et Bergheim, avec un terroir trés particulier sur
Rodern, le granit a marnes bleues, sof identique a Pomerol.

« Rorschwihr, nous explique Pierre Gassmann, est le
royaume du calcaire, avec une mosaique de sédimentation
de toutes les époques, du Primaire au Quaternaire. On peut
y distinguer 21 variétés de sols et 12 crus parfaitement défi-
nis par nos ancétres. Ces sols argilo-marno-calcaires sont
trés sensibles au botrytis cinerea, le meilleur antioxydant
naturel. » Pierre travaille ses vignes en sélections massales,
associant agriculture conventionnelle et pratiques biodyna-
migues pour respecter au mieux le cycle du végétal.
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Sur six étages, cet édifice — antisismique — regroupe toutes
les activités du domaine : réception des vendanges, vinifica-
tion, mise en bouteille, étiquetage, stockage des bouteilles. A
son sommet, |a salle de dégustation offre une vue a couper
le souffle sur fe vignoble, |a plaine d'Alsace et la Forét-Noire.
Elle s'avere en tous points remarquable avec ses immenses
baies vitrées et ses poutres en chataignier qui semblent lit-
téralement porter le toit du bout de leurs branches stylisées.
Pour compléter la dégustation, une collection de roches et
de fossiles collectés par Pierre Gassmann sur son domaine,
présente les 21 types de sols alsaciens. Sans oublier un
espace pour enfants ot nos chérubins pourront passer le
temps.

Certains flacons naffichent pas moins de 20 ans d'age.
Parmi les belles pépites du Domaine Rolly Gassmann, nous
pouvons citer le Riesling Pflaenzerreben de Rorschwihr
2013, le Pinot Noir de Rodern 2016 et, pour la bonne bouche,
te Gewurztraminer Oberer Weingarten de Rorschwihr Ven-
danges Tardives 2015. Cet incroyable domaine mérite a coup
slr une visite assortie d'une dégustation commentee !

15, Grand Rue

RORSCHWIHR
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www.rollygassmann.fr
Instagram : rollygassmann1611
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