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Viticulteur a Rorschwihr, agé de 31.;ans, Pierre Gassmann est cette semaine «L'lnvité» du Paysan duHaut-Rhin. L'exploitation familiale qu'il dirige
depuis 1997, estissue de deux familles : Rolly (1676) et Gassmann (1611). Le domaine occupe 45 hectares de vignes sur les bans des communes de
Rorschwihr, Rodern et Bergheim. Pierre Gassmann est également depuis un an le président de I'association «Vignes Vivantes».

Pierre Gassmann, viticulteur a Rorschwihr

«|| faut respecter la nature>>

Paysan du Haut-Rhin: Pierre
Gassmann, vous étes a la téte de
Pexploitation familiale depuis

1997 a Rorschwihr. Quelle est vo- -

tre philosophie pour conduire vos
vignes?

Pierre Gassmann : «L'objectif.est d’avoir
le meilleur raisin, la meilleure mariére pre-
miere en fonction du millésime, du terrorr.
Avec mon équipe, nous allons chercher
Pextréme de la qualicé sur Uensemble de
nos terrotrs. Nous avons la méme ma-
niére de travaaller quel que soit le terroir.
Ici, a Rorschavthr, nous avons 21 rypes
de sols différents, majoritatrement du se-
condatre et du tertiaive. Il y a 12 lieux
dits hastoriques. Les plus vieux remontent
des Pan 700. Notre réle de viriculteur est
de nous adaprer a ces sols, a ces terroirs
pour mouver un équilibre naturel a nos
vins. Cet equilibre, nous le cherchons au
sous-sob».

PHR: Pour vous, il est donc in-
dispensable de s’adapter a la na-
ture...

Pierre¢ Gassmann: «C’est tout simple-
ment le bon sens paysan! Il faur observer
la nawure et profiter de ses avantages, no-
ramitent dans nos sols, mais aussi tra-
vailler avec ses inconvénients. Notre role,
est d’accompagner et d’aiguiller la vigne.
Nous voulons par exemple que des raisins
murs avec des pépins bruns. St on pousse
trop sa viene ou st le sol n’est pas bon, on

taines dispositions du nouveau
cahier des charges. Que lui repro-
chez-vous?

Pierre Gassmann: «Tour d’abord, il
Jaut savoir que je suts d’accord sur la ma-
jorité des nombreux points de ce cahier
des charges. Ce n’est effectivement pas le
cas pour le plafond des 12g au niveau des
sucres en Riesling. Je me suis exprime.
Les gens ont ensuite voté et je respecte le
choix de Iassemblée. Cependant, 1l faut
respecter identité de chacun, chaque
terrotr alsacien, chague vin. Ce n’est pas
une bonne chose si nous nous dirigeons
vers des vins uniformes de moindre qua-
lité. Notre force, c’est nowre différence. Les
vins de Rorschwihr ne sont pas les mémes
de ceux des autres parties du vignoble al-
sacien. Le plafond de 6 g de sucre, pour les
vins enrichis c’est une bonne chose, mais
malheureusement 1l n’est pas apphqué a
tous les cépages. Dommage. Et a con-
trario, les vins les plus riches ne pourrons
plus porter le nom de Rieshing en AOC.
11 faut respecier certe diversité, la valori-
ser. Les gens awgourd’hut, nous méme, les
consonnnateurs, nos chents, veulent des
grands vins de garde et prendre du plai-
sir quand 1ls les gotitent. Ces grands vins
se fonr dans le respect de la nature, dans
le respect integral de la matiére premiere
et dans le respect de chaque terrotr, de
chaque sol spécifique. Nous, viticulteurs,
dewvons nous adapier et exploiter ces sols
en fonction de leurs richesses. homme

Plerre Gassmann : «Les viticulteurs
dolvent garder leur ouverture d’esprit
et travalller en fonction du climat, de
leur terrolr et de I'historlque de leurs
parcelles:.

toujours dans le respect de nature. On a
la chance d’avoir une mosaique de sols
en Alsace. Il faut donc en profiter. Ici, a
Rorschzoihr, les Riesling dotvent se fuire
en 13 et 15 degrés. En-dessous de 13 de-
Zrés, ce n'est pas intéressant dans un sol
caleaire. Il faut done bien connaitre ses
sols, son tervotr et ravailler en fonction

présenter Pensemble de la diversité de

son terroir. Nous devons étre fiers de nos
produtts. St nous faisons un grand vin,

nous devons le vendre @ son juste prix,
sans le brader. Nous devons preserver ce
porenticl, certe richesse, cette diversiré, Iai,
norre domaine propose ensemble de la
gamme des cépages avec borrytisarion ou

pas. En tout, chaque année, nous propo- .
sons 40 vins différents. Tour est commer-

cialisé en fonction de leurs identizés Nous

cherchons, je le répéte, le meilleur potentiel .
en fonction de chaque sol. Ensuite, con-

cernant avenir, j'espére que nous se-
rons toujours capables d’expliquer notre
métier et notre culture du vin au public.

Une autre crainte serait que demain on .
est plus le droit de faire des AOC Excel- .

lence. Ce serait inacceptable car on inter-

dirait alors de fatre mieux que ce qui est -
demandeé dans un AOC. Ce serait pour -

nous une véritable perte d’identité et trés

pénalisant pour des structures comme la

ndtre qui ont une vision qualitarive plus
pousséer.

PHR: Vous étes depuis un an, le .

président de «Vignes Vivantes»,
Pouvez-vous nous rappeler I’ob-
jectif de cette association?

Pierre Gassmann: «L'idée est de com-
parer nos terroirs, en avorr une metlleure
connaissance, et de powvoir échanger ces
notions de compréhension du monde du

vivant avec cette notion du terroir. 10 % *

du vignoble alsacien est adhérent a Vi-
gnes Vivantesr. Le principe est égalernent
d’acceprer que son collegue vigneron
puisse visiter la vigne d’un autre adhé-
rent et discute ensutte avee lut de sa fagon
de faire soit seul ou surtout a travers les
Journées sur le terrain. Notre volonté est
d’echanger et de discuter des différentes
prafiques viticoles jusque dans nos bou-




