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IPPOLYTE - Se restaurer

JGE DE SAINT-HIPPOLYTE
duVin © 0389730558
tobre & mars. Ouvert le lundi midi ; du jeudi
e le midi et le soir. Réservation recommandée.
5€021€. (arte: 18 € environ. Menus pour
cueil des groupes.
le Saint-Hippolyte est un joli clin d'ceil au
1nommé du village, e pinot noir aux aromes
iges. |ci, vous le retrouverez bien évidemment
Slicieux mets, une gastronomie alsacienne
et goliteuse dans un cadre typiquement
toutes les spécialités de la région sont a
- mention spéciale pour le Baeckaoffa — et
Jlats proposés selon I'arrivage des produits
irché et selon les trouvailles et les idées du
te est trés variée, tout comme celle des grands
simple exemple, on citera le menu le plus
¢ avec jambon et crudités, tourte vigneronne
-en dessert munster ou dessert du jour. Mais
7 également vous régaler d'un jambonneau
réti de porc ou d'une choucroute garnie au
tention, le restaurant est ouvert uniquement
elle saison ; d'octobre a mars, retrouvez Marc
e Koeberlé-Bleger dans leur cave, préts a vous
jour une dégustation. Yous n'y reviendrez
iard : a peine a-t-on franchi le seuil de cette
e l'on se sent... comme en famille ! Une trés
sse, qui sait garder sa réputation chaque
¢sa cuisine haut de gamme.

er

-RESTAURANT LE PARC****
Parc© 03 8973 00 06
parc.com
parc@wanadoo.fr

invier et Début Juillet. Logis d'Exception — Table
Chambre double de 100 € a 160 € suite a
)0 €. Demi-pension : 155 € (1320 €). Petit
uffet : 15 €. Garage : 10 €. Soirée étape :
10€. Animaux acceptés (10 €). Wifi gratuit.
n (menus de 26 € a 75 €. Maitre Restaurateur.
gastronomigue : fermé le dimanche soir, lundi
wte la journée, Winstub : fermé lundj midi et
|, Hammam, sauna. Animations. SPA, Modelage
anerie.
yarréter dans cet hdtel-restaurant situé non
teau du Haut-Koenigsbourg. Ici, les 4-étoiles
'ment méritées : entre les chambres et suites
raines, élégantes et au summum du confort,
taurants (la winsutb traditionnelle « Rabseppi
|e trés gastronomique « Joséphine » ) nous
1t monts et merveilles et I'espace spa, une
ulle de bien-étre, vous ne pourrez que vous
re aise. Aprés une journée chargée de visites,
ez vous détendre dans le bain bouillonnant
'ts massants, dans le sauna finlandais avec
rapie ou bien encore dans le hammam. La

magie se poursuivra coté assiette que vous optiez poyr
une cuisine bien alsacienne ou pour des mets un pey
plus inventifs. Gage de qualité, le chef Joseph Kientze|
a obtenu en 2012 le sésame tant convoité de maitre
restaurateur. Enfin, vous vous laisserez emporter par e
monde des réves dans I'une des douillettes chambres oy
lumineuses suites. Notez que [établissement dispose de
quatre petites salles modulables pour tous vos séminaires
et autres réunions.

Rodern

De vignes en vignes

= DOMAINE KOEBERLE-KREYER

28, rue du Pinot-Noir

©0389730055

fkoeberle@free.fr

Ouvertdu lundi au vendredi de 8h a 19h ; le samedi de 8h
G 19h ; le dimanche de 8h ¢ 12h. Chambres d’hétes syr
le domaine : 52 € la nuitée pour 2 personnes. Vigneron
indépendant.

Entre Bergheim et Saint-Hippolyte, sous |'aile du chéteay
du Haut Koenigsbourg, les Koeberlé-Kreyer, vignerons
de pére en fils depuis 1760, cultivent les 10 hectares de
leur domnaine. lls possédent des parcelles surle grand cry
Gloeckelsberg {sol granitique), et au lieu-dit Silberberg
{sol argilo-calcaire). Comme pour tous les vignerons de
la commune, |a lutte contre les insectes se fait par la
méthode de la confusion sexuelle, pratiquée depuis
10 ans pour favoriser une viticulture raisonnée. Les
levures indigénes sont employées pour la vinification,
et les vins sont ensuite élevés sur lies. Quelques cuvées
a déguster actuellement :

? Pinot Gris Grand Cru Gloeckelberg 2013
12,60 €. Ardmes de fleurs d'acacia, de péche jaune
et de poire, et notes poivrées pour ce pinot gris agréable
et onctueux.

B Pinot Noir de Rodern 2013. 11,50 €.
H Riesling lieu-dit Silberberg de Rorschwihr
2013.7,79 €.

& KRESS BLEGER ET FILS

10, rue du Pinot-Noir © 03 89 73 03 21
kress-bleger.pagespro-orange.fr
kress-bleger@wanadoo.fr

A tout moment sur rendez-vous.

Le domaine Kress Bleger provient d'une lignée de plus
de huit générations de vignerons, qui transmettent le
savoir accumulé au cours des décennies. En 1978, le
cadet de |a famille Kress s'installe & Rodem, avec sa
femme Elizabeth Bleger, héritiere du domaine Bleger.
Aujourd'hui, Cestsur une dizaine d'hectares que Jean-Luc
et Elizabeth cultivent, avec autant de passion que les
générations passées, les cépages traditionnels de la
région sur quatre coteaux bien exposés et hénéficiant
d’un riche ensoleillement : le Hochistatten (favorable
au gewurztraminer et au riesling), la Hardt, le grand
cru Glockelberg {recherché pour le pinot noir), et le

Y

lieu-dit Silberberg. Le domaine produit toute la gamme
des cépages alsaciens, un ¢rémant d'Alsace, ainsi que
des gewurztraminer Yendanges tardives lorsque les
conditions climatologiques s'y prétent.

Rorschwihr

yignes en vignes

® ACKERMANN ANDRE VITICULTEUR

25, route du Vin © 03 8973 63 87
http:/levigneron.canalblog.com
andre.ackermann@routeduvin.fr

Quvert du lundi au samedi de 8h a 12h et de 14h a 18h.
1 week-end sur rendez-vous,

André Ackermann pratique la viticulture depuis plus de
vingtans. Ala téte de 6,5 ha, il propose toute la gamme
de vins d'Alsace dont crémants, vendanges tardives,
sélection de grains nobles, ainsi que des cuvées issues
du grand cru Altenberg-de-Bergheim. Marinette et
André, propriétaires d’un gite, sauront aussi vous loger
de maniére confortable. Adhérents a I'Association Nuit
en France chez le Vigneron — ils en sont les initiateurs
avec d'autres vignerons de France -, ils mettent & dispo-
sition ¢ing chambres rustiques (salle de bains et WC
privés, mise a disposition d'une cuisine et d'une salle a
manger) avec petit déjeuner, a partir de 47 € la nuit
pour une personne.

» DOMAINE FERNAND ENGEL

1, Route des Vins © 03 8973 77 27
www.fernand-engel.fr
domaine.engel@orange.fr

Ouvert du lundi au samedi de 8h @ 11h30 et de 13h30 ¢
18h. Vente en ligne. Certifié AB. Vigneron indépendant.
Audomaine Engel, tout le monde met la main a la vigne:
Xavier, le gendre, cenologue, supervise la vinification.
Bernard, le fils, soccupe du domaine de 45 hectares,
certifié agriculture biologique depuis 2001. Le domaine
recycle d'ailleurs les eaux de ringage des machines a
['aide d'un biobac. Les raisins sont récoltés a maturité
optimale. Le vignoble est réparti sur sept villages, offrant
donc une véritable mosaique de terroirs, principalement
argilo-calcaires, dont certains sur les terroirs des grands
aus Altenberg/Bergheim, Praelatenberg, Gloeckelberg
ou Mandelberg et depuis 2008, le domaine exploite
le vignoble du chateau du Meyerhof a Rohrschwihr,
sur le lieu-dit Weingarten. Sandrine et Danigle vous
onsellleront a I'accuell, ol vous pourrez goditer dans
lesalon de dégustation les différentes gammes de vins
preduites par le domaine, dont le riesfing Kingelberg,
ainsi que les gewurztraminers Grand Cru Altenberg,
Bergheim et Clos des Anges,

& MAISON ROLLY GASSMANN

1, rue de I'Eglise

© 0389736328

Ouvert du lundi au samedi de 9h G 12h et de 13h30 ¢
18h. Ouvert e dimanche (le 2 et le 4¢ du mais, ouvert
de 100 12h et de 14h & 18h. Groupes sur rendez-vous).

= De vignes en vignes - BERGHEIM Fﬂlw

Née du mariage entre Marie-Thérése Rolly et Louis
Gassmann, cette exploitation familiale ne posséde pas
de grand cru. Et pourtant, tout est 3 prendre ici, tant
e savoir-faire de la maison permet de tirer le meilleur
parti de nombreux lieux-dits, comme le Oberer
Weingarten qui donne un excellent gewurztraminer.
Les autres points forts : la diversité des vins proposés
— onze rieslings, une quinzaine de gewurztraminers
et une petite dizaine de pinots noirs, accompagnés
d'un rare auxerrois — permet d'ajuster vos gots et
exigences en limitant le nombre de caves & visiter, De
plus, on trouve ici des vins déja agés, d'une dizaine
voire une quinzaine d'années, qui vous convaincront
que les vins alsaciens peuvent étre d'excellents vins de
garde. Pierre, lefils, a rejoint ses parents dans I'exploi-
tation de ce prestigieux domaine voild maintenant
quelques années. Les vins ont contribué a la réputation
mondiale de ce domaine dont lés exploitants n'ont pas
pris la grosse téte, Effectivement des vins bien plus
que sympathiques, de trés grands vins méme. Des
vendanges tardives a profusion et de qualité, s'il vous
plait. Plus encore que des vins d'Alsace, on déquste ici
du Rolly Gassmann.

Bergheim

4 DOMAINE MARCEL DEISS

X7 15, route du Vin

©0389736337

www.marceldeiss.com

Vigneron indépendant. Ouvert du lundi au vendredi de
8h a 12h et de 14h ¢ 18h. D'avril & décembre, ouvert
¢galement le samedi de 10h G 12 h et de 14h a 18h.
Farticipation : 15 € par personne (déductible des
achats). Vente en ligne.

Vigneron d'exception, Jean-Michel Deiss défend avec
vigueur la complantation, qui était dailleurs d'usage
il n'y a pas si longtemps, et la mise en avant du lien
au terroir dans une région ol le cépage est roi. Des
27 hectares du domaine, Jean-Michel et Mathieu son
fils tirent des vins étonnants, d'une grande complexité
et aux aromes émouvants. Une partie du domaine se
trouve sur le terroir du grand cru Altenberg de Bergheim,
calcaro-marno-gréseux, exposé au sud et favorable au
développement du botrytis, qui produit réguliérement
de magnifiques vins liquoreux. La conduite de la vigne et
la vinification sont bien siir exemplaires ; trois gammes
de vins sont proposées : vins de fruits, odl le cépage
domine ; vins de temps (Vendanges tardives et Sélection
de Grains nobles) ; et vins de terroir (qui ont « vocation
adire le paysage » ).

b Burg 2010. 36 €. Vin de terroir, au nez complexe
(quinquina, écorces d'oranges ameéres) ; en bouche,
€pices, iode et belle amertume en finale.

b Grand Cru Altenberg de Bergheim 2010.62 €.
Vin magnifique au nez étonnant, a la bouche intense
et persistante.

-
=
[
[—
=H
-

I

Y51V SNIA S

finj




