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Les initiales RG pour

Rolly Gassmann décorent

la porte du domaine dont

la sithouette aux airs de paguebot
de verre, imprime une marque forte
sur le paysage.
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A la téte d’une maison née de I’'union
de deux familles actives dans

la viticulture depuis le XVIIe siécle,
Pierre Gassmann cultive

des savoir-faire multiséculaires.
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Trésors d'Alsace

En remontant la Grand'Rue & Rorschwihr, I'imposant
Domaine Rolly Gassmann se dessine a flanc de coteau.
Ses courbes modernes tranchent avec l'architecture
des batisses, parfois & colombages, qui jalonnent cette
artére trés pentue. Arrivé a destination, la vue estimpre-
nable sur la forteresse du Haut-Koenigsbourg ainsi que
sur le vignoble entourant ce village pourvu de 12 lieux-
dits donnant naissance & autant de crus.




Entiérement vitré, le caveau de dégustation de 600 m2
offre un panorama a 180°. Soutenant le plafond, des
poutres a l'allure d'arbres en renforcent le coté vertigineux.
Dés I'entrée, des centaines de fossiles, calcaires, argiles et
autres granits, ramenent, eux, les pieds sur terre. « Hormis
les dents et défenses de mammouth, tous ces éléments
ont été découverts a 5 km a la ronde, explique Pierre Gass-
mann, le maitre des lieux. Nous sommes dans une zone
géologiquement trés riche. Sur 147 hectares, Rorschwihr a
la chance de po§séder 21 types de sous-sols qui apportent
des identités aussi intenses que différentes & ses vins. »

« LA CATHEDRALE DU VIGNOBLE »

Chez cet héritier d'une tradition familiale viticole remon-
tant 4 1611, d'autres trésors se cachent également au
sous-sol. La salle de dégustation domine un chai de quatre
niveaux et 28 m de profondeur regroupant des activités
réparties auparavant sur sept sites. La construction de cet
ensemble de 15 000 m2 a nécessité trais ans de travaux
et 'excavation de 65 000 m3 de roche et de terre.

A son inauguration en octobre 2019, il incarnait le plus
gros projet viticole de I'Hexagone. « Certains en parlent
comme de la cathédrale du vignoble », glisse Pierre Gass-
mann. Le paralléle prend une saveur toute particuliére

Pierre Gassmann, le maitre des lieux, pose devant les fossiles découverts & 'occasion de 'excavation de 65 000m?3 de calcaires,
d'argiles et de terre lors de la construction du batiment, © TRESORS D'ALSACE / CATHY KOHLER

lorsque I'on sait que le Rorschwihrois est fier de dire que
son village est historiguement catholique... que son frére
Yves est prétre et que lui-méme a une appétence pour
d’anciennes pratiques chéres aux hommes d’Eglise.

IL FAUT SAVOIR RESPECTER /
LHORLOGE DU TEMPS

Dans sa cave, le vigneron pratigue une fermentation natu-
relle en cuve pendant plusieurs mois, puis un vieillisse-
ment en bouteille de ses nectars pendant 10, 20 ans. Voire
davantage. Son ambition : faire ressortir leur complexité
et leurs ardmes grace a une polymérisation optimale des
sucres. Rieslings, pinots gris, auxerrois, gewurztraminers,
muscats... ses stocks comptent plus de 1,5 million de
quilles. Douce mélodie en sous-sol. « Je n‘ai rien inventé.
Je reproduis juste ce qui se faisait déja au Moyeh Age,
notamment par les moines, souligne-t-il. Il faut savoir res-
pecter 'horloge du temps pour faire de bons vins. Pour
cette raison également, nous ne vendangeons jamais la
cinquantaine d’hectares du domaine avant que les feuilles
de vignes ne soient devenues jaunes et les pépins Bien
mars. C’est une garantie de maturité et de structure... Une
fagon de laisser chaque terroir s'exprimer & son rythme. »

PHILIPPE WENDLING




A LA RESCOUSSE
DU "SOLDAT RIESLING" '

« C'est & notre identité que I'on touche. Ca va trop loin »,
peste Pierre Gassmann. Dans son viseur : une modification
du cahier des charges de I'Appeliation d'origine contrdlée
Alsace publiée au Journal officiel le 1er aot 2023. Celle-ci
a pour conséquence de réserver I'appellation "riesling”
aux seuls vins alsaciens présentant « une teneur en sucres
fermentescibles (glucose et fructose) inférieure ou égale

a 4 grammes par litre ».

UNE STANDARDISATION

Conformément a cette mesure, les doux, moelleux et autres
demi-secs alsaciens ne peuvent plus prétendre a

la mention "riesling"... Celle-ci n’en reste pas moins
accessible a des flacons similaires produits ailleurs,

dans le pays comme a I’étranger. « C’est une véritable
aberration, un scandale, martéle Pierre Gassmann. Cela
revient & nier nos terroirs qui, majoritairement argi-

leux et marno-calcaires, ne donnent pas de vins secs.

On vient par ailleurs renier le travail des vignerons qui
cherchent a proposer des vins riches du point de vue
aromatique. Pourquoi ? Juste parce que cela va dans

le sens d’une standardisation arrangeant les affaires des
industriels du vin. » Capé du slogan "Il faut sauver le soldat
riesling”, le quinquagénaire a lancé une pétition dés la
publication du décret incriminé. Adressée a I'Institut natio-
nal de I’origine et de la qualité (INAQ), elle a réuni quelque
7 000 signatures en un an. Pour autant, les autorités

n’ont pas manifesté leur intention de revenir en arriére.

« Le combat continue ! » promet le vigneron.

Pierre Gassmann se bat pour sauver « le soldat riesling » aprés une modification
du cahier des charges de I'Appellation d'origine contrélée Alsace.
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« UN ESCALIER DE VIGNE »

En se penchant sur la liste de la quarantaine de
vins qu'il propose en permanence (et vend a 30 %
a ’export notamment au Japon, aux Etats-Unis et
en Scandinavie), Pierre Gassmann préfére prendre
le temps de la réflexion avant de n'en retenir
gu’un seul. « Ce n’est pas facile. Vraiment pas !
Allez, partons sur un Stegreben de Rorschwihr.
Oui, c’est bien ¢a », lance-t-il aprés quelques
secondes en justifiant sa sélection par le fait que
« ce gewurztraminer illustre bien I’histoire de Ia
commune dans laquelle nous sommes mais aussi
qui nous sommes au domaine ».

DEPUIS LE 1Xe SIECLE

Situé sur la partie est du ban de Rorschwihr, le
lieu-dit du Stegreben est le résultat d’une phase
d’effondrement du fossé rhénan survenue ily a
30 a 40 millions d’années. Culminant a moins de
300 m d’altitude, il doit son nom a sa topographie
en « escalier de vigne ». La culture du raisin sur son
sol — mélant calcaires oolitiques et marneux - est
attestée depuis le début du IXe siécle. Le roi Louis
le Pieux, fils de Charlemagne, y exploitait quelques
parcelles. Pierre Gassmann produit plusieurs
versions de Stegreben de Rorschwihr.

A savoir : un gewurztraminer classique, un ven-
dange tardive, et des cuvées issues d’une sélection
de grains nobles. Ce vin bien implanté dans son

cru se marie & merveille avec une cuisine relevée,
indienne et mexicaine par exemple, ou avec des
plats moins épicés mais tout aussi typiques de
contrées lointaines. Une suggestion ? Un tajine

a I'abricot.

Pierre Gassmann dans ses vignes i
a Rorschwihr. Le viliculture est ici o
une histoire de famille depuis le XViie sigcle
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