Les 2000 meilleurs domaines

Les |3 meilleurs vignerons
de l'année

’Tes 4 OOO vins préférés
des SOMMeliers

Rolly-Gassmann

Marie-Thérése et Louis Rolly-Gassmann
2, rue de I’Eglise - 68590 Rorschwihr
Tél : 03 89 73 63 28 - Fax : 03 89 73 33 06
rollygasmann@wanadoo.fr
Les Rolly-Gassmann possédent 35 ha de vignes
réparties sur trois communes et une belle col-
lection de terroirs. L'arrivée au domaine des
deux fils, au milieu des années 1990, aprés un
long périple @ travers le monde, lui a donné
une impulsion nouvelle. Les cépages tradition-
nels d’Alsace plongent leurs racines dans un
sol @ dominante argilo-calcaire et marno-
gréseux G Rorschwihr, marno-granitique @
Rodern et marno-calcaire @ Bergheim. Le
vignoble est conduit en fonction de la position
des astres et les traitements chimiques y sont
prohibés. Les vins sont élevés en foudres de
chéne et en cuves inox.

AOC Alsace

Vente directe a la propriété : oui
Dégustation au domaine : oui — Gratuite
Visite individuelle ou groupe : oui -
25 pers. maxi — Du lundi au samedi-9 ha
12h-13 h a 18 h —sur RV — Allemand
%1 Le village de Rorschwihr fut convoité par
les plus grandes abbayes et monastéres du
centre de I'Europe entre 700 et 1700, de méme
que par les rois de France mérovingiens et
carolingiens. Le ban de Rorschwihr est consti-
tué de vingt-et-un types de sous-sols ! Ses prin-
cipaux lieux-dits sont : Kappelweg, Stegreben,
Moenchreben, Pflaenzerreben, Rotleigel, Wein-
garten, Oberer Weingarten et Silberger.
> N83 : sortie Saint-Hippolyte. Rorschwihr
est situé entre Bergheim et Saint-Hippolyte.




PFLAENZERREBEN
Rolly-Gassmann 1996

15 a 20 € Blanc

Rolly-Gassmann

2, rue de I'’Eglise - 68590 Rorschwihr

Tél : 03 89 7363 28 - Fax : 03 89 73 33 06
rollygasmann(@wanadoo.fr

Robe jaune soutenu aux reflets or vif, lim-
pide et brillante. Nez exhalant des nuances
florales de tilleul et de fenouil dominées par
une minéralité racée. Bouche généreuse
dotée d’une remarquable acidite. Finale
voluptueuse.

Une tres grande réussite qui traversera les
années avec panache.

A boire a partir de : 2006. Maturité : 2010.
A boire avant : 2015. Ouvrir : 1/2 h avant.
Servir : en carafe a 10°. 18J20

CuvEe Yves
Rolly-Gassmann 1999

10 a 15 € Blanc
Robe or-paille aux reflets dorés, limpide et
brillante. Nez exhalant des arémes’de poire,

d’abricot et des notes minérales délicates.
Bouche ample dotée d'une acidité vive.
Finale acide d’une longueur moyenne.

Un riesling magnifique provenant d’une
recherche de maturité optimum. Sans exces,
il envoiite le palais par la fluidité de ses
saveurs.

@ A boire avant : 2010. Ouvrir : 1/2h

avant. Servir : en carafe a 10°.

Suggestion d’harmonie gourmande : des bei-
gnets de gambas. 17]20



Pinot-Gris

RORSCHWIHR
Rolly-Gassmann 2000

§% 23 a 31 € Blanc Vendanges Tardives
Rolly-Gassmann

2, rue de I’Eglise - 68590 Rorschwihr

Tél. : 03 89 73 63 28 - Fax : 03 89 73 33 06
rollygasmann@wanadoo.fr

Robe limpide, or soutenu aux reflets doreés.
Nez exhalant des ardmes de coing et de mar-
melade d’abricot. Bouche généreuse dotée

d’'une acidité fine et de saveurs subtiles

botrytis. Finale longue et gourmande.

Une véritable ceuvre d’art.

@ Maturité : 2010. A boire avant :
Ouvrir : 1h avant. Servir : en ¢

a.10°,

Suggestion d’harmonie gourmande :

poire pochée aux agrumes. 1

RESERVE
Rolly-Gassmann 2002

15 a 20 € Blanc
Robe limpide, or aux reflets dorés acco
pagnes de quelques depots. Nez mélant des:
aromes explosifs d’agrumes et de fruits
mirs croquants (péche, poire). Bouche ampie
dotée d’'une acidité moyenne. Finale longue
Un vin sur le fuit, harmonieux et sans lourdeur.
Maturité : 2008. A boire avant : 2015
Ouvrir : 1/2 h avant. Servir : en carafe
a 10°.
Suggestion d’harmonie gourmande : une
poularde. 17/20



