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Production moyenne : 2 500 000 bt/an

Cave de Ribeauvillé, 2, route de Colmar, 68150
Ribeauvillé

Tél.: 03 89 73 61 80 Fax: 03 89 73 31 21
E-mail : cave@cave-ribeauville.com

Site : www.vins-ribeauville.com

Vente : au domaine

Du lundi au vendredi de 8h a 12h et de 14h &
18h, ouverture a 10h et 14h30 le samedi et le
dimanche.

NOUVEAU DOMAINE

B Domaine Rieflé
ALSACE

ix genératons de Rieflé ont faconné ce

domaine de Pfafienheim créé en 1850. Clest
aujourd’hui 2 Thomas et a Paul que revient la
tache de le diriger; En opérant un virage cultural
au début des années 2010, permettant une meil-
leure expression du terroir, les vins ont progressé
et gagné en précision. La gamme est segmentee
en trois catégories : bonheur convivial, bonheur
festif et bonheur exceptionnel. Le domaine a par
ailleurs acquis le vignoble de Seppi Land-
mann, avec qui il noue désormais un proche
partenariat.

Les vins : le crémant est de belle tenue, avec
une bulle fine et une jolie vinosité. Le riesling
Bihl se montre droit et trés apéritif, le grand cru
Steinert est bien enrobé, avec une petite sucro-
sité bien gérée et surtout beaucoup d'énergie en
2010. Toujours en Steinert, le pinot gris offre
aussi de trés jolies saveurs fraiches, avec une
petite touche de truffe. Enfin, le pinot noir appa-
rait trés bien géré, avec un boisé gui enrobe bien
un fruit tres net.

O Crémant d'Alsace Brut Bonheur

Festif 9,50 € 145
O Gewurztraminer

Bergweinsgarten 2011 13€ U
O Gewurztraminer Grand Cru

Zinnkoepflé 2011 18€ 16
O Pinot Gris Cote de Rouffach 2011 12 € 145
O Pinot Gris Grand Cru

Steinert 2010 17€ 15
O Riesling Bihl 2011 9€ 1
O Riesling Cote de Rouffach 2010 12 € 145
[ Riesling Grand Cru Steinert 2011 14 € 15
O Riesling Grand Cru Steinert 2010 15€ 16
® Pinot Noir Cote de Rouffach 2011 15€ 19

Rouge : 1,5 hectare.

Pinot noir 100 %

Blanc : 20,5 hectares.

Pinot gris 9 %, Riesling 11 %, Sylvaner 21 %,
Gewurziraminer 22 %, Muscat 3 %, Pinot blanc
et auxerrois 34 %

Production moyenne : 240 000 bt/an

Domaine Rieflé, 7, rue Drotfeld, BP 43, 68250
Pfaffenheim

Tél.: 03 89 78 52 21 Fax: 03 89 49 50 98
E-mail : www.riefle.com

Site : riefle@riefle.com

Vente : au domaine

Du lundi au samedi de 9h a 12h et de 14h &
18h. Fermé dimanche et jours fériés.
Propriétaire : Famille Rieflé

Bl Domaine Rietsch
ALSACE

¢ domaine de Mittelbergheim fut créé i la

fin des années 1970 par Pierre et Doris
Rietsch ; il est aujourd’hui dirigé efficacement
par leurs enfants qui le conduisent désormais
avec une approche trés « naturelle ». Le vignoble
se convertit progressivement en bio et les vini-
fications s’opérent avec une dose trés modérée
de soufre. Les cuvées affichent, dans les derniers
millésimes, une trés belle définition et surtout
d’excellents rapports qualité-prix.

Les vins : 4 un prix ultra doux, la cuvée Chien
et Loup, assemblage d’auxerrois et de pinot
blanc, délivre un vrai beau vin de soif, trés
réjouissant. Stein est introduit par un nez lége-
rement évolutif, mais la bouche est admirable,
ciselée et salivante. Elevé vingt-cing mois sur
lies, le riesling Zotzenberg, paré d'un bei équi-
libre, dévoile une grande personnalité, rtout
comme le superbe Wiebelsberg, au fruit d’une
belle maturité, mais 4 la bouche fine.

O Chien et Loup 2011 6€ 14
O Coup de Coeur 2011 8€ 14
O Pinot Gris 2011 8€ 14

O Riesling Grand Cru
Wiebelsberg 2011

O Riesling Grand Cru
Zotzenberg 2009 14€ 16
O Riesling Stein 2011 10 € 145

14 € 155

Rouge : 2,4 hectares.

Pinot noir 100 %

Blanc : 9,6 hectares.

Pinot blanc et auxerrois 14 %, Pinot gris 9 %,
Savagnin 2 %, Sylvaner 33 %, Chardonnay 4 %,
Muscat 2 %, Riesling 24 %,

Gewurztraminer 12 %

Production moyenne : 50 000 bt/an

Domaine Rietsch, 32, rue Principale, 67140
Mittelbergheim

Tel.: 03 88 08 00 64 Fax: 03 67 10 19 27
E-mail : contact@alsace-rietsch.eu

Site : www.alsace-rietsch.eu

Vente : au domaine

Du lundi au vendredi de 9h a 12h et de 13h30
@ 18h. Samedi de 10h a 12h et de 13h30 a
17h.

Propriétaire : Annelise Rietsch-Leret et Jean-Pierre Rietsch

W Domaine

Rolly-Gassmann
ALSACE

¢ domaine est situé sur le village de Rors-
I.chwihr, véritable puzzle de terroirs ou la
diversité pédo-géologique permet de produire
nombre de cuvées. Si le village ne génére pas de
rieslings de grande dimension, les pinots gris,
gewurztraminers et muscats livrent de jolis vins ;
le domaine signe d’ailleurs un muscat qui fait
référence dans toute la région. L’une de ses
grandes forces réside dans la mise tardive sur le
marché de certaines cuvées, L’amateur pourra
apprécier cette démarche, qui permet de dégus-
ter des vins possédant une certaine maturité.
Les vins: le domaine nous a présenté une
série de millésimes plus anciens, actuellement
commercialisés. Beaucoup de cuvées sont
construites autour de sucres résiduels impor-
tants, ce qui alourdit souvent les vins. Le riesling
2007 est élégant, mais un peu péteux; plus
fondu, le 2000 (licu-dit Pflacnzerreben de Rors-
chwihr) se déguste bien aujourd’hui, mais le plus
abouti est le Silberberg de Rorschwihr 2010, 4
la finale qui «citronne » et gomme les sucres.
Le gewurztraminer Weingarten 2011 est trop
lourd, nous lui préférons la VT 2008 en Stegre-
ben de Rorschwihr.

O Gewurztraminer Brandhurst de
Bergheim SGN 2007 29€ 15

O Gewurztraminer Stegreben de

Rorschwihr VT 2008 23 € 145
O Riesling Kappelweg de
Rorschwihr 2007 16€ 14
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