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Ll,S GR.ANDS A\,{BASSADEUË,5 de l'Aisace sort toi-ijor-rrs là, et
nterne si la nourrelle générafiûn Ë)Tend pteu à perl le pouvoil,
i i  n ' e " x i s te  pas  de  con f l i l  t l t t r e  cJes  "  anc iens , ,  c l  des
,. rnodernes ". Pourtant, ie pâssage de térnoin n'est pas chose
aisÉe, car en Alsace, L: ien phrs qu'al l leuls, toLlt  est affaire de
farnille. Le vignotrie a connu bien r-les r.icissituctes iristorrqrres
n ia i s  c i e  r i o r t t b reL l s r s  t na i so r t :  l o t t c i ees  à  paL t i r  d t t  t r  t  s i èc l e
subsistent, et certaines famil les \ i igneronnes pei.{vent se tar-
guer  d 'en ê t re  à  t ra  quatorz iè t "ne génétat ion.  i \ r . :  cot t rs  des
s ièc les  e t  de  ces  de rn iè res  années ,  on  n ' a  i ama is  cessé  c te

vouiol l  arnél iorer les iecirniques de prodlrct icln, i iar:t  tLadi-
t ion et nrociernité. r\rclents défenseuls de i 'excel lence alsa-
cienne, les tsevrr. Hugel, Faller, Rollv-Gassrnenn et Trinrbacir
s , " ,mbol isent  à  rnerve i l le  i :e t te  d lvers i té  a isac ienne.  l l  s 'ag i t
po r - i i  l es  "  i i n i r na teu t s  "  de  ces  n ra i son5 ,  sou i ren t  t r ès
ar-lciennes, c1e passer ie relais aux jeunes générations tor-rt etr
restant préseruts, esprit  de lamil le obl ige...

. |ean l Iugel, à l i , iqueu' ihl,  est l ' infat igable déferseurr dr:s
vendanges taldives et ries grains r-robles. A 82 ans, ii contir-lue
à prcdiguer ses cons€ils aur plt is jeunes. ,n I*çt i tout 'cl le ;qén{-
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ration doit faire du vin d'Alsace le grand vin blarrc du xxtr siècle ",
s'enthousiasme-t-il.

Marc Beyer défend avec ardeur les valeurs < gastrono-
miques " des vins d'Alsace, valeurs qu'il a héritées de son père
et qu'il cherche à transmettre à son fils Yann. o On est dans
une des régions les plus sensuelles de France en matière de vins.
Avec toute u:ne gamme d'instntments, nous polwons iouer des par-
tittons différentes svec des gctûts différents. >

Cette diversité, on la retrouve chez les Rolly-Gassmann,
dont les vins amples et gourmands s'affirment dans toute la

France. Entre père et fils, on partage dans le giron fami::.,.
même exigence de qualité.

Quant à la grande figure du vignoble, Colette l., i  ..:
même si elle fait preuve de la même passion pour le. {:,r: ,
vins d'Alsace, elle peut être rassurée. Ses fi l les Lau:.: ...
Catherine paftagent cette même passion.

L'esprit de famille chevillé au corps et à l'ânte, i r:' :
cela, l'Alsace.
Conseil interprofessionnel des vins d'Alsace, .1.,' .i .
de Ia Foire aux Vins,68012 Calmar Ceelex (03.89.20.16.2tt .
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laisser une quantité plus ou moins importante de sucre non
fermenté dans leurs vins blancs.

Et si le phénomène n'est pas propre à l'Alsace mais est
assez répandu dans le monde, Marc Beyer ne goûte guère ces
vins .. où Ie sucre et Ia puissunce sont des garanties pour réus-
sir dans les grands concours cle dégustation ,. S'il se réjouit de
la diversité alsacienne, il n'en demeure pas moins le grand
défenseur des vins de gastronomie.

Pierre Frick défend lui aussi la diversité culturelle :

" Notre travail est un travail de sauvegarde de Ia diversité, et Ia
notion de plaisir doit être primordiale dans nos vins. Nous nous
devons de faire des vins avec des identités propre, au caractère
bien trempé qui traduise Ia variété des tencirs alsaciens. "
Rien n'est simple en Alsace. Ballottée par les différentes
guerres de conquête, meurtrie par les conflits entre la France
et l'Allemagne, l'Alsace n'a véritablement reconstitué l'en-

semble de son vignoble
qu'après ia Seconde
Guerre mondiale.  Le
décret  d 'appel lat ion
d'origine contrôlée ne
fut obtenu qu'au début
des années 60. Mais
quel chemin parcouru
depuis lors ! Le crémant
d'Alsace s'est ensuite
imposé, puis 1'appella-
tion d'origine contrôlée

" grand Cfu )>r et enfin
l 'Alsace a fa i t  recon-
naître ses vins moel-
leux et l iquoreux, les
fameux ( vendanges
tardives >) et << sélection
de grains nobles ". Jean
Hugel, qui s'est battu

de la région. ,, En Alsace, ,'tous sommes d'avant-garde. La force
de nos vins, et particulièrement sur les marchés mondiaux, c'est
qu'ils sont des vins de pureté variétale, Pour ce qui est des ven-
danges tardives, nous en faisions depuis très longtentps, d'au-
tant mieux qtt'il a toujours existé en Alsace des vins botrytisés.
Ces vitrs étaienttr'ès connts et appréciés. Laréglementation a offr-
cialisé un usage très ancien ,, Avec quel destin !

Riche d'une extrême diversité, l'Alsace continue pourtant
à souffrir d'un déficit d'image. Vin d'Alsace, vin de bistrot ?
Cette étiquette a la peau dure, mais elle s'estompe douce-
ment, notamment grâce aux efforts collectifs entrepris.

Des siècles durant, les amateurs de vins d'Alsace appré-
ciaient les crus issus des meilleurs terroirs régionaux, connus
sous le nom du lieu-dit. Après bien des vicissitudes, cette
notion de terroir a repris le dessus dans les années 70 et
l 'AOC Alsace grand cru délimite cinquante l ieux-dits. De
génération en génération de vignerons, l'Alsace avance pour
se faire connaître sur un marché désormais mondial.

Par ses cépages uniques, ses vins se marient avec beau-
coup plus d'aisance avec les cuisines du monde, en parti-
culier les cuisines asiatiques. Un atout dont les Alsaciens ont
bien conscience. IIs sont désormais de plus en plus nom-
breux à partir répandre la " bonne parole alsacienne " dans
le reste du monde, marchant dans les pas des Hugel et
Beyer.

Sans doute le reflet d'une confiance et d'une ambition
retrouvées. I

Riquewihr, sa route des vins, son clocher et ses murs peints.

AMBITION RE,TROUVÉP
LA GTJE,RRE, DIJ STJCRE,
N'AURA PAS LIE,U
P A R  O L I Y I E R  D E S R A Y
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DE LEURS VINS, d'une grande variété mais aussi
.: ::ne sLiperbe franchise, les Alsaciens n'hésitent pas à dire
r r rf .i ils pensent, o Quelle est la finalité du vin ? se demande
\{::. Ber er. Etre Ie digte compagnon gastronomique d'une table
.;, ' :: ' : i l , irrr '. t) l wrc bête de concours que l 'on entraîne intensé-
":. ' : l  r, 'ur c l;rtt 'r la galerie ? , Le treizième représentant de
: : .:t.":t i  c,. ' : l  Ber-er n',aime pas le sucle dans son café et

1 ' . r:: ï :t i  !:.] i ts son vin et se bat, avec humour et décon-
" . : , '  : .  .  : - . : r t j  . cs  iendances  de  cer ta ins  v i t i cu l teurs  à
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Des cépages divers qui donnent des vins secs, ftais et floraux.
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I'OMAIiIE TARGEL I'EISS
3. Biesling grand oru
Altenberg de Bergheim
2AOr
Le grand défenseur des vins
d'assemblage produit
à Bergheim de remarquables
rieslings au nez intense
d'acacias et d'agrumes soutenus
par une superbe matière
et appelés à se bonifier avec
la garde.
L5, rotûe du Vin, 68750 Buglwim
03.89.73.63.3n.
Prix : 38 €.

TRIIITBAGII
4. Biesling cuvée
n FÉdéric Emile n 2lXl3
Douze générations se sont
succédé depuis 1626 pour faire
de ce nom une institution.
Cette cuvée de riesling est issue
des grands crus Geisberg et
Osterberg. Pas de sucres
résiduels, ou très peu, pour
aboutir à un vin sec et vif.
15, route de Bergheim, 68150
Riberu n'il Lé (03,89.7 3, 60. 30).
Prix : 28,40 €.

DOiiAITE SGHOFFIT
5. Gewur*{raminer Glos
Saint-Théobald grand cnr
Rangen de ïhann,
nendanges tardiues 2OOl
Schoffit, c'est le pied de nez de
la plaine aux cotearx. Avec ce
gewurztraminer, c'est une
explosion de saveurs dans une
bouche gourmande à souhait.
Une riche liqueur qui reste
très nette et soutenue
par une acidité bien présente.
Un summum.
6 6 -68, N onrtatho I zw eg, 68 000
C olmar (03.89.2 4.4 1. 1 4).
Prix : &l €.

HUGEL & FILS
6.Îokay pinoû gris,
nendanges tardiues 1996
Ce tokaypinot gris vendanges
tardives est d'une très
généreuse gourmandise.
Velouté et souple, voilà unvin
équilibré, onctueux et
opulent. Très bel exemple de
vendanges tardives à
boire maintenant ou à
conserver quelques années.
3, nn de laI'-Armée,68640
Riquewihr (0 3.89. 47 .9 2. 1 5 ).
Prix:40,37 €.

PIEBRE FRIGK
7. Tokay pinot gris
GUYée <r Précieuse r 2OO4

" Monbut est defaire desvins de
plaisir et d'esthétique, mais sans
recourir à des arttfices techniques.
Totrt commence dans la vigne et
dans les scr/s. ,, Pierue Frick,
pionnier de la viticulture
biodynamique, produit des
vins à son image. Son tokay
pinot gris 2004 cuvée
" Précieuse " illustre
parfaitement l'esprit et la letlre
qui prédominent dans cette
maison. Un vin ample
et frais d'une grande pureté, au
nezminéral.
5, ilre &aer,68250 ffiffenheim
(03.8e.49.62.e9).
Prix : 9,50 €.

GÉnAnD SGHUEIIER
& Flts
8. Gewurrilraminer 2OO4
Sur les hauteurs de Husseren-
les-Châteaux, Bruno Schueller
produit des vins blancs secs
remarquables. A l'image de ce
vigneron exigeant, ses vins
expriment les nuances du
terroir. Il s'agit pour cet
idéaliste de faire des vins

" intègres ". Son
gewurztraminer 2004,
au nez plein et vif,
est étonnant d'éouilibre.
1, næ des Trois-Châteatn, 68420
Husseren-les-Châteaw
(03.89.49.31.54. Prtx : 7 Q..
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DOTIAIITE WEIilBAGH
FiesHng gnand cnr
Scldossberg cuyée Sainte-
Gallrerine lt tr'lnédit n 2OO4
Il paraît presque impossible de venir
en Alsace sans s'arrêter à la propriété
que Colette Faller et ses filles, Laurence
et Catherine, ont porté aux nues. Les
vins, fidèles reflets des teroirs
avoisinants, ne ressemblent à aucun
autre. Elégance, finesse, raffinement et
intensité. " L'Infiit ,,2004 en est sans
doute une tà juste illwtration.
25, route ùr Vin, 68240 Kaysusberg
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ilAISOilI LÉOil BEYER
1. Bie*ling Gomtes
d'Eguisheim 2OOt
Cette belle et ancienne maison
d'Eguisheim produit des vins
de caractère, très aromatiques
mais d'une grande netteté.
C'est un vin complexe, de
gastronomie, comme on aime
en faire chez Léon Beyer.
2, nrc tk ltt l"'-Armée, 68424
Egttislrcim (0 3.89. 2 1 .6 2.3 0).
Prtx:22€..

ROrrY GA$SilrAilr
2. Gerrurztrarniner Oberer
Weingarten 2OO2
La notoriété des vins de la
propriété est grandissante.
Des vins très ronds, amples,
bien mûrs, que l'on doit à des
petits rendements qui reflètent
Ia richesse de ces productions.
Le gewurztraminer Oberer
Weingarten 2O02 en est l'une
des olus éclatantes
dénionstrations.
7, nrc de l'Eglise,68590
Rorschwihr (A3.89, 7 3.63. 28).
Prix: 12 €.
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