aire «villages». Un pas de pius vers la reconnaissance.

irrachages a parfois
sion des terres vers
vue de s’adapter aux
teurs, moins portés
urels (VDN) qui do-
uis longtemps. «La
ur ces vins jusqu’aux
n’ont plus trouvé de
saltes d’arrachages
- mené entre 1995 et
direction vers les vins
entent désormais un
1t été valorisés pour
collection offrant de

5, au détriment des

lus par la grande
1e Charles Perez, vi-
illon.

ation des terres au
| permis d’isoler les
>t d’entamer la mise

en avant de terroirs d’exception. C’est le
cas des Aspres, dont les spécificités re-
connues par des experts géologlies nom-
més par P'Inao (Institut national des ap-
pellations d’origine) leur ont permis de
gagner une premiere reconnaissance en
2004, avec ’appellation cotes-du-rous-
sillon Les Aspres. Les terres des Aspres
s’étendent de la frontiere espagnole au
bas de la vallée du mont Canigou, entre
Pextréme nord de la Catalogne et I'ex-
tréme sud du département des Pyré-
nées-Orientales. Bien qu’«aspres» si-
gnifie «arides» en catalan, ce paysage

aux collines escarpées tapissées de garri-

gue et d'une végétation variée de ché-
nes-litges centenaires, d’agaves, de cy-
prés, d’amandiers et d’oliviers sauvages,

- est plus toscan que lunaire. Les vignes

s’étendent sur 37 communes et 102 hec-
tares plantés de grenache noir, syrah,
mourveédre et carigran.

Charme ensoleillé et finesse

Le terroir des Aspres trouve sa singula-
rité dans des sols argilo-calcaires plus
profonds que les terroirs de schistes si-
tués sur la roche mere. Malgré Iaridité
et des précipitations plus faibles que
dans le reste du Roussillon, ils offrent
des ressources hydriques en profon-
deur, pour un stress moindre. A matu-
rité égale, les raisins ont une acidité plus
basse, permettant de conserver la frai-
cheur des vins.

Situés en altitude, les vignobles sont
hors de l'influence maritime. La tra-
montane, un vent de nord-ouest froid
et sec, passe au-dessus des Corbieres et
en épouse les collines dans un flux
laminaire atteignant parfois: plus de
150km/h. Un vent assainissant qui rend

La problématique du Roussillon tient
3 la hiérarchisation de ses appellations.
L’appellation socle est celle de lan-
guedoc, couvrant la quasi-totalité du
Languedoc-Roussillon, puis elle se res-
serre aux cotes-du-roussillon et, enfin,

A - w11l
aux cotes-du-roussillon-villages. Seu- .

les quatre communes peuvent accoler
leur nom 2 cette derniére. Ainsi, sous
une méme dénomination, peuvent co-
habiter un vin générique simple, vendu
quelques euros en hard discount, et de
gra_nds vins de vignerons, produits sur
des terroirs confidentiels et valorisés
quelques dizaines d’euros par un réseau
de boutiques indépendantes et de ven-
tes directes.

C’est dans une demarche de valorisa—~
tion collective de leur terroir unique que
les vignerons des Aspres se sont rassem-
blés, pour imposer un cahier des charges
rigoureux. «En 1990, nous étions un
groupe de vignerons reconnus, réunis
pour valoriser le haut de gamme de notre
production. Au Nord, il y avait la
dénomination de cotes-du-roussillon-vil-
lages, a laquelle nous ne pouvions accéder
a ’époque. Nous avions le choix entre
monter un club privé de vignerons ou es-
sayer de construire une dynamique collec-
tive. C’est cette deuxiéme option que nous
avons retenue, en déposant un dossier de
hiérarchisation en 1995. Nous avons ainsi
obtenu la dénomination cotes-du-rous-
sillon Les Aspres en 2004 », nous expli-
que Gilles Jaubert, vigneron et président
du Syndicat de défense du cru Les As-
pres.

Ce travail sur la notoriété et I’Image
contribue i affirmation de ’identité. A
compter de février 2016, Les Aspres re-
joindront les quatre communes ayant le

En 200., le duo ouvre
le magasin parisien

au 3, boulevard de la Madeleine
(Vilie). L'enseigne va ensuite
se developper en Suisse

et sur Internet.

DOMAINE ROLLY-GASSMANN
PINOT GRIS ROTLEIBEL

DE RORSCHWIHR

VENDANGES TARDIVES 2007

ALSACE BLANC

La famille Rolly-Gassmann
posséde 52 ha de vignes

dont 80 % se trouvent sur

la commune de Rorschwihr,

qui elle-méme compte 21types
de sols différents. Un terroir
convoite depuis I'an 700. «Les
racines viticoles de la famille de
ma meére, née Rolly, remontent &
1676, celles de mon pere a 1611

T

raconte Pierre Gassmann,

REGTRIETA L
TSRS FANGE

qui a pris la releve en 1997,
perpétuant le savoir-faire
familial. Chacun des 40 vins —
vinifiés séparément - présente
une identité forte, exprime

la notion du golit de la terre,

du paysage, de I'année, » Alors,
pour lutter contre usurpations
et contrefacons, les vins
autrefois distribués sous le nom
seul de Rolly le sont sous celui
de Rolly-Gassmann depuis 1967.
Au nez de ce 2007, tout juste
mis sur le marché (et qui se

la culture biologique aisée, les proble-
mes sanitaires étant raréfiés par la sé-
cheresse ambiante. Les galets roulés des
Aspres sont aussi un signe de reconnais-
sance de I’AOC: Ils permettent aux sols
de conserver des températures stables
et de limiter I’évaporation.

droit d’ajouter leur nom a la mention
cotes-du-roussillon-villages et visent
une appellation 2 part entiére d’ici une
dizaine d’années. Nul doute que ces
vins, qui cumulent charme ensoleillé et
finesse, réussiront 4 atteindre la place
qui leur est due. &

La sélection du Flgaro

ISienne
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R AVEDC MODERATION.

@ CHARLES PEREZ

La Bergerie du camps de Nyils 2013
Cotes-du-roussillon Les Aspres

A trés grande dominante de syrah, ce
vin combine force de concentration et
douceur de matiere. Un velours épais
et vibrant, aux effluves de réglisse,
fruits noirs et tabac frais et a la finale
éclatante.

Prix: 95€

CHATEAU PLANERES

La Romanie 2012

Cétes-du-roussillon Les Aspres
Assemblage de-50 % de syrah complé-
tée de mourvedre et de grenache noir
issus des plus vieilles vignes de la pro-
priété, ce vin est tout en élégance. Il
offre un équilibre exemplaire, une fi-
bre soyeuse et épicée, ainsi que des
notes de fraise cuite, de vanille et de
violette.

Prix:20 €
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2 DOMAINE AMISTAT

Amistat 2013

Vin de France

Une histoire d’amitié pour ce domaine
créé par deux passionnés. Un vin rouge
d’une grande pureté, issu de parcelles sé-
lectionnées de vieilles vignes de grenache
noir provenant des terroirs de schistes

dégradés du contrefort des Aspres. Des’

parfums de miire et de menthol et une
bouche ample, fraiche et persistante.
Prix:20€

DOMAINE TRILLES

Initiation 2014

Cotes-du-roussillon

Un délice au nez gourmand de tarte aux
prunes sortant du four et de violette. Bati
a partir de trois des cépages des Aspres
- grenache, mourvedre, carignan -, ses
tannins aux grains fins, sa conceniration
et sa grande vivacité en font une réussite.
Prix: 7€

‘son terroir.

gardera quinze ans), des notes
fumeées, grillées, de fruits

confits, de mirabelle.

La bouche suave, équilibrée,
entre minéraux, sucre et acidité,

élégante, structurée,

d’'une grande complexité, exhale
VALERIE FAUST
Env.22€.Tél.: 0389736328,

+[&@ SUR LE WEB

» La France peut-elle rester :
le leader mondial du vin ?

» Le nouvel 4ge d'or du porto

» Le point sur les autorisations
supplémentaires de plantations

de vignes
www.lefigaro.fr/vin



