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Déguster Fin auxerrois
Des arômes de noi-
sette, d'amande, de
fleurs blanches, de

Y
Cet auxerrois est né dans les

vignes plantées il 1' a 26 ans
pour les plus jeunes et plus de
60 ans poi r r  
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rents, cherche à exprimer les
spécificités de chacun de ses
terrorrs.

Le lieu-dit Moenchreben situé
dans le bas à l'entrée du village
est marqué par son t)?e mamo-
calcaire recouvert de limon. Il
produit des vins puissants et sa-
voureux à I'acidité fine et
longue.

La commune est située en olein
chamo de fracture de Ri6eau-
villé, àu point de jonction de
failles vosgiennes et rhénanes.
Le géologue Pierre Sittler y a dé-
nombré 21 formations géolo-
giques, généralement calcaires
ou marneuses. sur un territoire
qui ne depasse pas 2-1- irtc-
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gneron, récolte les raisins à
forte maturitê, o lorsque les pé-
pins sont brul1s >r. Ses vins sont
réputés bien vieillir sur plus de
vingt ans. Ils perdent alors une
part de leurs sucres restants et
trouvent, avec les acidités, un
heureux équilibre.

Le domaine met aussi en vente
un arxerrois Rotleibel aux
arômes de fumé, de grillé, de
noisette.

Denis Ritzenthaler

Z GOÛTER Auxerrois Moench reben
2002, prix départ cave 7,50
€. Domaine Ro[[y Gassmann, 2,
rue de l 'Eglise, 68 590 Rorschwihr.
rel 03 89 '3 53 28 . fax
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Le liure

Lisez, c'est gratiné !
Satés, sucrés aériens, ptus ou moins
rrches, les grat ins et crumbles sogrt-
souvent transmis de mère en f i l lê, -
ou entre amis.

Les auteures ont eu [a bonne idée de
réunir une centaine de ces recettes
dans Nos meilleurs gratins et
crumbles de famille.

S i  on  a  de  l ' imag ina t ion  e t  un  peu de
technique, on peut en réal iser avec
tou t  ce  qu i  se  mange.

l ls s' improvisent avec [e contenu du
.éfr igérate'; '  et rendent service,

L'auxerrois Moen-
chreben 2002 chez
Rolly Gassmann à
Rorschwihr est un
vin de terroir.
Avant de le dégus-
t lr i l  eqf nréfé-

rable de le passer
en carafe pour lur
iaisser le temps
d'exprimer ses
arômes.
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