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L’Alsace restitue le
tokay aux H

ongrois

Pour Pierre Gassmann, vigneron a Rorschwihr, la restitution du nom « tokay » est une « perte culturelle ». Il tient ici d’anciennes étiquettes de vin portant

la mention « tokay d’Alsace ».

Photo Thierry Gachon

Bien que le pinot gris n‘ait aucun lien de parenté avec les trois cépages qui
font le vin de Tokay, le vignoble alsacien restitue la dénomination tokay aux
Hongrois. Désormais, I'ex-tokay ou tokay pinot gris ne doit plus étre appelé
que « pinot gris ». La décision avait été prise dés 1988 et le nom tokay a
disparu de la plupart des bouteilles de pinot gris d’Alsace.

Beaucoup de vignerons considérent la restitution - qui a eu lieu officielle-
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ment hier  Paris —~ comme un événement mineur qui ne changera pas la
face de la viticulture alsacienne. Mais d'autres s'insurgent et se plaignent
d'une atteinte au patrimoine : le tokay, expliquent-ils, avait une identité
forte en Alsace, forgée au cours des siécles. Le « Tokay d'Alsace », une dé-
nomination courante au XIX siécle, ajoutent-ils, n’aurait en aucune facon
pu étre confondu avec le « tokaji » de Hongrie.
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Semaine du gout
Le retour de
la bonne cuisine?

C’est la Semaine du goit. Hervé This, professeur au
Collége de France et chercheur a l Inra, et Julia Lerch, -
diététicienne a 3 nos

Tous deux soulignent que les | plats précuits et les
surgelés ne sont pas une fatalité. La nourriture en
pilule ou en plaquettes na aucune chance de voir le
jour. Au contraire, les consommateurs cherchent a
revenir a la bonne cuisine...
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La colére de Pi

Plerre Gassmann a le sourire
chargé de colére : pour lui, la re-
nonciation a la dénomination
«tokay » est une « perte pour le
patrimoine. Renier notre cé-
page est aberrant et n’est que le
fruit d'un marchandage au ni-
veau européen sur lequel la pe-
tite Alsace n’a pas su peser. »

Pour le vigneron de Rorschwihr
(Domaine Rolly-Gassmann), le
« tokay » avait une forte iden-
tité, forgée au fil de quatre
siecles d’usages. « On ne pou-
vait pas confondre le « tokay
d’Alsace », qui figure sur les éti-
quettes d’il y a 150 ans, avec le
tokay de Hongrie. » Celui-ci est
“issu de trois cépages (le fur-

mint, l’haslevelu et le muscat
blanc a petits grains) qui n’ont
rien de commun avec le pinot
beurot bourguignon acclimaté
en Alsace sous le nom de tokay.

Les relevés de cave conservés
par la famille en témoignent :
ce cépage a toujours été planté a
Rorschwihr. Dans les lieux-dits
Rotleibel et Pflaenzerreben, les

“sols permettent des matura-

tions jusqu'au passerillage et

des acidités élevées.

« Le tokay doit se récolter trés
mtr, de préférence avec un peu
de botrytis. Dans nos sols ar-
gilo-marno-calcaires, les aci-
dités sont supérieures 4 celles
des rieslings. » Résultats : des

vins treés aromatiques (coing,
fruits exotiques, toasté, noi-

sette), dont la teneur en sucre |

élevée est retenue par une belle
acidité. « Avec les ans, le sucre
s’estompe et la richesse aroma-

tique se développe. Un beau

tokay va loin : il faut attendre 8 2
9 ans avant de l'ouvrir... »

A table, et selon son 4ge et son
expression, il n’est pas de cé-
page plus facile a vivre, défend
Pierre Gassmann: du poisson
grillé au gibier, en passant par
les plats relevés par des sauces

trés réduites, il n’est de bon plat

qui ne s’acoquine au tokay
pinot gris.
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Pierre Gassmann etdes
étiquettes de tokay d’Alsace du

XiX® sigcle.  Photo Th. Gachon




