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Vendanges tardives

Le terroir au secours
du gewurztraminer

Le domaine¢ Rolly-Gass-
mann, (te) connu pour ses
vins concentrés, termine
une campagne lancée un
mois aprés l'ouverture du
ban des vendanges. Des
gewurztraminers botryti-
sés ont été cueillis cette
semaine, un cépage célébré
par Pierre Gassmann qui le
considére comme un révé-
lateur du terroir.

ous sommes
(( les rois du ge-
wurztrami-

ner », considére Pierre Gass- .
mann, parlant de 1’Alsace
mais aussi de son domaine
dont la premiére mention re-
monte 4 1611."

Huit équipes
de 10 a 12 personnes

Sur la cinquantaine d’hec-
tares dont'dispose le vigne-

phile Suzuki (qui génére de
la piqtire acétique) sont re-
couvertes d’'un délicat duvet
blanchatre qui disparait lors-
que les ultraviolets solaires
pointent leur nez. « Le cham-
pignon rentre dans le raisin »
et ressort a la surface de la
peau lorsque la météo lui est
favorable. Le raisin gotté,
soit passerillé ou botrytisé
laisse entrevoir une part du
profil du gewurztraminer
2024 dont la commercialisa-
tion devait débuter a partir
de... 2030.

« Ce cépage deman-
de a étre soigné »

A quelques encablures du
Haguenau, le Brandhurst
(Buisson ardent), autre fleu-
ron du domaine Rolly Gass-
mann, attend son équipe de
vendangeurs. Le Brandhurst
receceamble 4 111 asmnhithaatra




ron, autour de Korsehwinr, " |

fief des Rolly Gassmann,
30 % sont dévolus a la culture
du gewurztraminer. Ce cépa-
ge noble qui a connu son
heure de gloire 4 la charniére
des XX et XXI siécles ne se-
rait plus en odeur de sainte-
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Pierre Gassmann, domaine Rolly Gassmann, dispose autour de Rorschwihr dune grande variété de sous-sols i partir de

laquelle il valorise une douzaine de crus différents. Photos Hervé Kielwasser

Une centaine de vendangeurs travaillent dans plusieurs
parcelles simultanément, comme ici au lieu-dit
Brandhurst, sur les hauteurs de Bergheim.

té. Entre la baisse de rende-
ment (de 55 hl 4 50 hl), des
projets d’arrachage de par-
celles, un prix au kilo peu ré-
jouissant, ce noble étendard
de la rive gauche du Rhin
peut compter sur de fervents
ambassadeurs. « Nous som-
mes trés contents d’en avoir
car nous en vendons de plus
en plus auprés des restaura-
teurs, des cavistes et i I’ex-
port. Quand des clients vien-
nent nous voir, et nous
disent qu’ils n’apprécient pas
ce cépage, ils changent d’avis
apreés dégustation ».

Huit équipes de 10 412 ven-

dangeurs s’activent mardi
15 octobre simultanément
dans plusieurs parcelles, au
lieu-dit « Haguenau » a Ber-
gheim, un plateau surélevé a
310 m draltitude cité dans les
archives dés le VIII® siécle.
« Nous disposons ici d’'un sol
trés riche en magnésie. Ce
qui confére au gewurz’ un
gott si particulier ». Pierre
Gassmann se saisit d’'une pe-
tite motte de terre grisatre. Il
confectionne sans difficulté
un anneau tellement collant
qu’il pourrait servir d’allian-
ce... « La coneentration en
oligoéléments y est trés for-

Entre les Norvégiens et les Brésiliens...

« On ne vend pas les mémes
terroijrs dans tous les pays », -
expose Pierre Gassmann. Le
domaine Rolly Gassmann est
célébre internationalement
pour ses vins demi-secs et
moelleux qui s’accordent
avec certaines cuisines du
monde.

Les Brésiliens jetteraient
plus volontiers leur dévolu
sur des gewurztraminers
issus du lieu-dit Brandhurst -
un terroir chaud -, alors que
les Norvégiens apprécieront
particuliérement ce méme
cépage issu du Haguenau,
lieu-dit calcaire truffé de
magnésie ; un gewurz’ moins
exubérant aromatiquement,
moins opulent s’accordant
avec des plats sucrés/salés.
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semarie avec une grande variété de plats, sucrés/salés,
I'incontournable foie gras, des plats épicés indiens ou thais,
certains fromages. Photo Hervé Kielwasser

La salinité s’impose en
bouche, excite les glandes
salivaires. Sur ces deux ter-
roirs - Brandhurst et Hague-
nau -, la complexité aromati-
que et minérale est
étourdissante, tout comme la
persistance en bouche, phé-
noménale. La robe de ces
vins conservés durant plu-
sieurs’années évolue avec
I'dge et résume 4 merveille le
talent de la vigne : capter les
rayons du soleil pour assurer
la photosynthése et doncla
production de glucose.

Larichesse en sucre des
vins du domaine n’empéche
pas une variété d’associa-
tions culinaires, pour peu
que 'amateur joue la carte
de I'audace.

te. C’est ce qui explique la
complexité aromatique de
nos gewurztraminers ». Ilya
des millions d’années, le bras
d’un fleuve se trouvait 1a ;
I’évaporation des eaux a lais-
sé sur une petite surface un
souvenir géologique. « C’est
ce que l’on appelle une terre
amoureuse, un sol minute.
Par temps sec, il se durcit.
Par temps humide et plu-
vieux, il colle et se laisse
transpercer facilement.,
Nous intervenons trés peu
sur ce sol », détaille. Pierre,
intarissable sur le phénomeé-
ne de botrytis qui colonise
ses grappes. Celles dont les
baies qui n’ont pas été bec-
tées par les étourneaux ou
transpercées par la droso-

Au domaine Rolly Gassmann, 1

e tri i la vigne est

‘euvert vers le sud. Dansla vi-

- gne, on remarque d’emblée,

P’état sanitaire des raisins : le
botrytis s’est confortable-
ment installé et joue son role
d’imperméabilisant. Les ca-

' ractéristiques du sol diffa-

rent du lieu-dit « Hague-
nau ». Des marnes
argileuses, du calcaire, bref
un sol fertile, lourd « difficile
a travailler ». Ce terroir re-
tient bien ’humidité et resti-
tue la chaleur nuitamment
tel un « kochlofa ». Le botry-
tis adore ce « climat » méme
si Pierre Gassmann affirme
que ce champignon se gére
par le biais d’une agronomie
idoine. « Mariganése, bore,
magneésie..., le coffre-fort du
gewurz’ doit étre plein pour
fabriquer ses aromes. Ce cé-
page demande 3 étre soigné.
Il exige plus de travail dans
les vignes », un « effort » cou-
ronné par le résultat en bou-
teille.

@ Jean Daniel Kientz

Voir aussi le reportage vidéo
Sur notre site web.

indispensable : le vendangeur dispose d’un sécateur dont la
pointe permet de retirer les baies piquées.




