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L'ALSACE / ALSACE PINOT GRIS

fondation du domaine a été marqué par la création
d’un nouveau caveau de dégustation et par Pagrandis-
sement de la cave. Exploitation certifiée HVE.

Dans I'édition 2024, deux pinots gris de terroir, élus
coups de ceeur, avaient valu a Frank Hartweg le titre
envié de «vigneron de Fannée». De nouveau au som-
met, celui du Schloesselreben exprime avec brio ce
lieu-dit ensoleillé et venté, propice 4 la surmaturation
et au passerillage : il 'est pas sans rappeler une ven-
dange tardive. Les raisins ont été récoltés le 3 octobre,
un mois aprés les premiers coups de sécateurs, Dans le
verre, un vin or jaune, intensément confit au nez, riche
et bien construit, avec son attaque fraiche et sa finale
trés persistante. (Sucres résiduels : 39 g/1.) ¥ 2025-2035
o VINS D'ALSACE FRANK HARTWEG,

39, rue Jean-Macé, 68980 Beblenheim, tél. 03 89 47 94 79,
frank.hartweg@free.fr KIEREN t.1). sf dim. oh-11h45
14h-17h45; sam. sur r-v. § ©

B HUMBRECHT 1619 Origine 2023 %

W | 9000 | [] | 8ame€

Une famille établie & Gueberschwihr, cité viticole
dominée par un superbe clocher roman, au sud de
Colmar. Les origines de la propriété se perdent dans
la nuit des temps : en 1619, des ancétres étajent vigne-
rons dans le village. Aprés Georges (1965), Claude,
s'installe en 1985 a la téte des 8 ha de Pexploitation,
forte de beaux terroirs & dominante argilo-calcaire.
Propriété en bio (certification en 2013) et en biody-
namie depuis 2019,

Si sa robe est jaune doré, ce 2023 au nez d’une belle
finesse, fruité (fruits jaunes), légérement beurré et 4 la
bouche structurée et harmonieuse évoque plutst un
demi-sec. 1l a bien I'étoffe, la puissance des vins issus
de pinot gris, et sa douceur est trés mesurée, Agréable
a lapéritif, ce vin de caractére accompagnera aussi une
volaille, une viande blanche. (Sucres résiduels : 7 g/1.)
X 2025-2030

o~ DOM. HUMBRECHT 1619, 33, rue de Pfaffenheim,
68420 Gueberschwihr, tél. 03 89 49 31 51,
claude. humbrecht@orange.fr vis] v

MARCEL IMMELE
Sélection de grains nobles 2022 %

® | 1500 | i | 20430 €

Originaire de Suisse, la famille Immélé a fait souche
en 1831 au sud de Colmar, a Voegtlinshoffen, village
perché offrant une vue imprenable sur le vignoble et
la plaine d’Alsace. Le premier viticulteur de la lignée
a vécu a la fin du XiXes. En 2000, Marcel Immelé a
transmis la propriété de 9 ha a son fils Marc qui Pavait
rejoint en 1997.

Les liquoreux du domaine regoivent souvent un trés
bon accueil de nos jurés (rappelons le beau doublé du
millésime 2017 : un pinot gris vendanges tardives et un
gewurztraminer sélection de grains nobles, élus coups
de coeur). Dans cette derniére catégorie, ce 2022 paré
d’'une robe or aux reflets chatoyants attire par son nez
Interise déployant une belle gamme de fruits jaunes
(p@che, mirabelle, mangue) nuancés de lavande et de
touches fumées. En bouche, il ne dégoit pas, gourmand,
a la fois puissant et subtil, concentré et persistant,
tendu par une fine acidité. (Sucres résiduels : 1494 g/1)
¥ 20272035 2023 * (52 8 €; 9000 b)) La cuvée

68

classique du domaine est un demi-sec puissant et équ
libré, & la fois gras et frais, belle expression du eéps
par son fruité. (Sucres résiduels : 7,3 g/1.) ¥ 2025-200g
o— MARCEL IMMELE, 8, rue Roger-Frémeaux,

68420 Voegtlinshoffen, tél. 06 80 03 72 48,

immele@vins-immele.net KB ¢.1j. 9h-12h 14h-18h;
dim:surr-v. & G

B KARCHER 2023 *

| 4300 | @ | 8afg

Devenue viticole aprés 1956, cette propriété familialy
a son siége au cceur du vieux Colmar, A deux pas de
la zone piétonne, dans une ferme de 1602. Georgeg
Karcher, qui Pexploitait depuis 1991 avec son épouss |
Nathalie, a passé la main en 2019 a son fils Gilles (ay

chai), rejoint en 2024 par Pierre, le frére jumeau, gt
par leur sceur Lauréne. Une grande partie des 10 hy

de vignes est implantée sur des terroirs de graves
de la Harth, au nord-ouest de la ville. En bio certifig
depuis 2021.

Récolté aux premiers jours des vendanges et vinifié en
sec, ce pinot gris offre un nez expressif et flatteur, par.
tagé entre la péche, la pomme et la poire compotées,
assorties de nuances anisées et d'un c6té fumé bien
typé. Le coing et la mirabelle viennent compléter cette
gamme fruitée dans un palais structuré, ample et géné.
reux, en harmonie avec 'offaction. Un vin gourmand et
net. (Sucres résiduels : 3 g/1.) ¥ 2025-2030

o DOM. ROBERT KARCHER ET FILS,

11, rue de 'Ours, 68000 Calmar, tél. 03 89 4114 42,
info@vins-karcher.com ﬂn“t.l./‘. 8h-12h 13h30-19h;
dim. surr-v. A @

JOSEPH KOEHLY Lieu-dit Hahnenberg 2023 *

L | 7000 | ] 8amne€

Dans les années 1930, la famille Koehly pratiquait
la polyculture-élevage et vendait le produit de ses
50 ares de vignes a la coopérative. Jean-Marie Koehly,
installé en 1976, a spécialisé la propriété familiale
et I'a transmise en 2015 & son fils Joseph. Implanté
au pied du Haut-Kcenigsbourg, le vignoble compte
25 ha répartis sur sept communes, a cheval sur les
deux départements alsaciens. Domaine certifié HVE.
Le Hahnenberg ou « colline du Cog» est un terroir gra-
nitique en coteau situé entre Kintzheim et Chatenois.
La famille Koehly y cultive plusieurs cépages. Ce pinot
gris avait fait sensation dans le millésime 2015, Le 2023,
moelleux léger, n'a pas donné toute sa mesure, mais il
montre un bon fond qui devrait lui permettre d’évoluer
avec grace D'un jaune doré, il annonce sa richesse par
un nez puissant, suave et miellé. Sa bouche consistante
et longue bénéficie d’une belle acidité qui laisse devi-
ner un potentiel intéressant. (Sucres résiduels : 8 g/!)
X 2026-2030

o EARL KOEHLY,‘64, rue du Gal-de-Gaulle,
67600 Kintzheim, tél. 03 88 82 09 77, vins@koehly.fr
KRR .1, 8h-12h 13h-18h

B KUENTZ Cuvée Michel Sélection 2023 % %
= | 2899 1] | 8aM€

Héritiére d’une tradition viticole remontant au milieu
du XVIll*s,, la famille Kuentz est établie 3 Pfaffenheim,

s Colmar. C'est aujourd’hui Michel qui
< 8 ha de vignes de la propriété, autour
llage (avec des parcelles dans le grar}d cru
insi qu'd Rouffach, Gueberschmhr et

licheim. certifié HVE depuis 2019, le domaine a
Herfio conversion bio en 2023.

i & propose une demi-douzaine de cuvées de
Le ‘-10'“3'“& compris une sélection de grains nobles et
.-:;anges tardives), Déja distinguée dans des mil-
des Ve antérieurs, la cuveée Michel se rapproche de ces
sl ‘-. issue de raisins récoltés début octobre, un
der.mé'e_é; le début des vendanges, c'est un moellaus
eriois 3¢ ulssant et long. Son expression dlégante et
iatenses f ur 'heure réservée, mais elle laisse entrevoir
wpef;:a,iiable bouteille dans quelque temps. (Sucres
:‘e”;due,us 45 g/1) T 2027-2033

IN KUENTZ ET FILS,
;; :LC:\;: Fossé, 68250 Pfaﬁe_nheim.
1 éf_ 0389 49 6190, kuentzi@vinskuentz.fr
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mEE v
3458 | ] 8aT€

viticulteurs depuis 1730, les Marzolf se sont établis
an 1904 & Gueberschwihr, village aussi connu pour
son clocher roman de gris rose que pour l'ancmnnet‘é
de son vignoble. Installés en 1985 aprés quatre gém_a-
rations de vignerons, Denis et Iean-L_uc ?m tran‘:-._m:s
en 2017 & Sébastien et Fabien l'exploitation familiale,
forte de parcelles dans le grand cru local, le G'olcfert.
1ssu de vigilles vignes, ce pinot gris vendangg dés ‘Ies
derniers jours d'ac0t a permis d'abtenir un demi-sec a la
robe or jaune et au nez partagé entre les fleurs blanch;s
et les fruits jaunes bien mars. Suave en attaque, consis-
tant et chaleureux, le palais bénéficie en finale d’un
trait dacidité et d’une pointe d’amertume qui donnent
finesse, longueur et relief. Ce 2023 trouvera sa place de
I'apéritif au dessert (si ce dernier n'est pas trop sucréd) et
Saccordera avee volailles et viandes blanches. (Sucres
résiduels : 12,7 g/1.) X 2025-2030

o~ MARZOLF, 9, rte de Rouffach, 68420 Gueberschwibr,
161, 03 89 49 31 02, vins@marzolf.fr EIEE ¢.1,. sf dim.
oh-11h45 14h-18h

CHRISTOPHE RIEFLE Céte de Rouffach 2023 %

0 | 1800 \ ] 8aM€

De vieille souche vigneronne, Christophe Rieflé a
créé son exploitation en 2003, avec chai et cuverie.
Premier millésime vinifié en 2005 et de nombreuses
sélections dans le Guide. It exploite 15 ha autour de
Pfaffenheim, & 15 km au sud de Colmar.

Liquoreux ou moelleux, les pinots gris représentent une
bonne part des sélections du domaine, notamment ceux
de la Cote de Rouffach, aux sols argilo-limoneux sur
substrat calcaire. Celui-ci, un moelleux, se présente avec
discrétion dans sa robe jaune paille, mais son nez gagne
en intensité & I'aération, dévoilant de subtiles touches
fumées caractéristiques du cépage. Ces notes s'allient
au fruit miir dans un palais élégant et frais. (Sucres rési-
duels: 32 g/1) ¥ 2025-2029

o= CHRISTOPHE RIEFLE, 32 A, rue de la Lauch,

68250 Pfaffenheim, tél. 06 86 17 27 42, christopheriefle@
aol.com ENEMN t.I,. sf dim. 8h-12h 13h-18h

UALSACE / ALSACE PINOT GRIS

¥ ROLLY GASSMANN
Vendanges tardives 2022 % %

] 1000 | i | 20430 €

Domaine né de lunion
de Marie-Thérése Rolly
avec Louis Gassmann,
établis & Rorschwihr, vil-
lage dominé par le Haut-
Keenigsbourg. Héritiers de
lignées remontant a 1611,
ces vignerons ont consti-
tué un vaste domaine de
L : 55 ha. Pierre Gassmann
é&labore annuellement 42 cuvées, vinifiées par lieux-
dits et types de sols. Il a inauguré en 2018 un impres-
sionnant batiment sur 6 niveaux qui regroupe ses sept
anciens sites : un chai enterré et une salle de dégus-
tation panoramique oil Pon peut découvrir d’anciens
millésimes.

Le pinot gris & lorigine de ces superbes vendanges
tardives a été récolté i la mi-octobre et le vin est resté
11 mois en foudre. Dans le verre, un liquoreux doré
intense a reflets orangés. Sous-bois, notes fumées et
torréfiées, fruits surmdris ou confits, alliés a des nuances
plus fraiches d’agrumes composent un nez d'une réelle
complexité. La bouche affiche sa richesse, en harmonie
avec des arbmes de marmelade et de mirabelle confite,
une belle acidité Iui donnant élégance et dynamisme
Une agréable pointe d’amertume accompagnée d'un
retour du sous-bois marque la finale. (Sucres résiduels :
80 g/1) X 2027-2035

o SAS ROLLY GASSMANN, 15, Grand-Rue,

68590 Rorschwihr, tél. 03 89 73 63 28, rollygassmann@
wanadoo.fr EAH r-v.

DOM. SCHEIDECKER ET FILS 2023 % *

| 5500 | i 8an€

]

Philippe Scheidecker a constitué son domaine en
1990,  partir de terres familiales. Rejoint en 2013 par
son fils Laurent, il est établi & Mittelwihr, au nord-
ouest de Colmar. Son vignoble, qui couvre plus de
12 ha, comporte des parcelles dans trois grands crus :
Froehn, Sporen et Mandelberg. Exploitation certifiée
HVE, en conversion bio.

«Vigneron de Pannée» dans Iédition 2023, Laurent
Scheidecker montre une autre facette de son talent avec
ce pinot gris vinifié en demi-sec. Le nez s'ouvre sur les
fleurs blanches puis s'oriente vers des notes de surma-
turation {coing confit, abricot sec) qui se prolongent en
bouche. La douceur de P'attaque est équilibrée par une
fine acidité et par une pointe d’amertume qui laissent
une impression agréable de fraicheur. (Sucres résiduels :
13 g/) X 2025-2030

o DOM. SCHEIDECKER ET FILS, 13, rue des Merles,
68630 Mittelwihr, tél. 03 89 49 0129, contact@
scheidecker-fils.com EAEREN .1, oh-12h 14h-18h A @

SCHERB Sélection de grains nobles 2022 * %

= | 3000 | i | 20a30€

LAlsace est pionniere en matiére d'cenotourisme.
Vignerons depuis 4 générations, les Scherb ont repris
un restaurant familial en 1954, au lendemain de Pinau-
guration de la route des Vins. lls y ont ajouté un hétel.

69




LU'ALSACE / ALSACE RIESLING

local. Ici, pas de foudres de bois, mais des cuves Inox,
plus 4 méme de préserver le potentiel aromatique
des cépages, selon le vigneron. Exploitation certifi¢e
HVE.

Appellation alsace, lieu-dit et grand cru, le riesling se
décline ici en 3 cuvées, Ici, le «riesling de base», Planté
sur des sols calcaro-gréseux et récolté le 3 octobre, un
mois aprés le début des vendanges; il a donné naissance
aunvin expressif et flatteur, aux arémes de fruits jaunes
et au palais puissant, onctueux, de belle longueur, tonifié
par une touche d’amertume, Parfait avec du poisson en
sauce ou avec une viande blanche. (Sucres résiduels :
3,5 g/l) X 2025-2029

o= DOM. HIRTZ, 13, rue Rotland, 67140 Mittelbergheim,

tél. 06 76 06 22 54, edy.hirtz@orange.fr [ t.1j.
sf dim. 10h-12h 13h30-18h30

B DOM. PAUL HUMBRECHT Eliott 2020 * %

| 1800 | [ 20430 €

Heéritier d’une tradition viticole remontant a 1620,
Paul Humbrecht s’installe en 1900 a Pfaffenheim,
au sud de Colmar, et commence i vendre son vin en
bouteilles. Le domaine familial couvre 7 ha, avee une
parcelle dans le grand cru Steinert. Conduit par Marc
Humbrecht depuis 2011, il a adopté I'agriculture biolo-
gique en 1998, et la biodynamie Pannée suivante.

Cing cuvées de riesling figurent & la carte du domaine,
a chacune son prénom : aprés David 'an dernier, voici
Eliott, Issu de vignes de 60 ans, un 2020 a la robe or
jaune et a la minéralité trés sensible dés Polfaction :
pierre a fusil, notes pétrolées, aux cotés de la torréfac-
tion et des agrumes mrs. Souple en attaque, puissant,
le palais bénéficie d’une fine trame acide qui porte loin la
finale, laissant une impression de délicatesse. Une bou-
teille complexe et harmonieuse, préte & accompagner
poisson en sauce, volaille a la créme, viande blanche ou
fromages. (Sucres résiduels : 4,7 g/1.) ¥ 2025-2029

o EARL DOM. PAUL HUMBRECHT, 6-7, pl. Notre-Dame,
68250 Pfaffenheim, tél. 06 60 50 07 96, contact@
humbrecht.fr Kl r.v.

LUCIEN MARZOLF ET FILS 2023 *
ni

| 4800 | 1] 8ane€

Domaine constitué en 1960 a Voegtlinshoffen, un des
points culminants de la route des Vins, 3 une douzaine
de kilométres au sud de Colmar. A sa téte depuis 1986,
Yves Marzolf exploite 10 ha autour de ce village et
dans trois communes voisines. Sa fille Mathilde, qui
vinifie & ses cotés, se prépare a Iui succéder. Certifiée
HVE, la propriété a repris certaines pratiques de la bio-
dynamie, comme le calendrier lunaire.

Né de vignes de 40 ans plantées sur argilo-calcaires, un
riesling séduisant par son expression d’une belle finesse,
entre fleurs blanches, bergamote et notes minérales.
Aprés une attaque plutdt suave, il se montre vif, voire
nerveux en bouche, ol l'on retrouve les agrumes et la
minéralité, On le servira dés maintenant avec des pro-
duits de la mer et, une fois assagi, avec une gamme de
mets plus variés, comme des viandes blanches. (Sucres
résiduels : 4 g/1.) ¥ 2025-2030

o= DOM. LUCIEN MARZOLF, 30, rue du Schauenberg,
68420 Voegtlinshoffen, tél. 06 80 73 7102,
marzolflucien@gmail.com EIEE r.-v.

78

B MEYER-FONNE Pfoeller 2022 %

| 2900 | in 20a30¢
5

D'origine suisse, les Meyer ont fait souche 4 Katzenthy
en 1732. lls se sont orientés vers la viticulture au X¥rg
Arritre-petit-fils du fondateur, Félix Meyer, installé o,
1992, a longtemps suivi la démarche bio sans certifica.
tion, avant d'engager la conversion de sa propriété. A |
téte de plus de 22 ha de vignes réparties sur sept com.
munes proches de Colmar, il peut jouer sur une large
palette de terroirs, et notamment sur 5 grands crus.
Les rieslings de terroir comptent pour un tiers du palima.
rés de ce domaine. A la différence du grand cru Wineck.
Schlossberg, de nature granitique, ce lieu-dit Pfoeller se
caractérise par un substrat calcaire. Son 2022 a poyr
atouts un nez complexe, a la fois intense et subtil, et yp
palais ample et gras, servi par une belle fraicheur et par
de nobles amers en finale. Une bouteille riche et har.
monieuse, qui sublimera les produits de la mer. (Sucres
résiduels : 3 g/1) X 2025-2030

o DOM. MEYER-FONNE, 24, Grand-Rue,
68230 Katzenthal, tél. 03 89 27 16 50, felix@
meyer-fonne.com EREREN ¢.1. f dim. 9h-11h30 14h-17h

B STEPHANE ET MICKAEL MOLTES
Terre d’Apollon 2023 %

6000 | Ll 1Ma15€

Un domaine implanté a une dizaine de kilométres ay
sud de Colmar. Antoine Maltés commercialise les pre-
miers vins en 1925, son fils Roland explore les terroirs,
Installés au tournant de ce siécle, Mickaél et Stéphane
ont aménagé un nouveau chai, se sont orientés gra-
duellement vers la bio, engageant la conversion du
vignoble en 2012; ils ont aussi agrandi la propriété,
passée de 17 a prés de 30 ha aujourd’hui, et créé une
société de négoce pour enrichir leur gamme.

Ce riesling provient d’'un vignoble sur calcaire bien
exposé a Pest et au sud-est. S'il ne fait pas oublier le
2013, élu coup de cceur, ce 2023 a des traits communs
avec son alné : un nez complexe, élégant et indr, qui
s'ouvre sur les agrumes, la péche jaune et les fruits exo-
tiques avant de s'orienter vers des notes compotées;
une bouche ronde en attaque, puissante, tendue et per-
sistante, marquée par une pointe d’amertume en finale.
(Sucres résiduels : 5 g/1.) ¥ 2025-2030

o DOM. STEPHANE ET MICKAEL MOLTES,

8, rue du Fassé, 68250 Pfaffenheim, tél. 03 89 49 60 85,

domaine@vin-moites.com I t.1. sf sam. dim. 8h-12h
13h30-17h

B HUBERT REYSER
Le Sentier de I'Aiguille 2023 % %

| 4500 | i | MNA5€

Hubert Reyser achéte sa premiére parcelle en 1963
a 14 ans, avec ses économies. Située a 20 km de
Strasbourg, I'exploitation familiale est passée de la
polyeulture-élevage i la viticulture, se lancant dans
la mise en bouteilles dans fes années 1980. Arrivé a
sa téte en 2009, Lionel Reyser dispose de 16 ha de
vignes. Il a obtenu la certification bio.

Succédant & un 2022 déja distingué, ce millésime issu
d'argilo-calcaire montre un surcroit d'élégance et d'in-
tensité. Souvrant & 'aération, il laisse monter des notes

de fruits exotiques (ananas) teintées d'une ]ég&re
;g Vif et citronné en attaque, alerte et pe{snslanl.
“Lussi de l'ampleur. Typé et hhl'lTIDﬂIIEL.lx,‘ ce
|;r112 envie de noix de Saint-Jacques mals Il s'ac-
ac de nombreux autres produits de la terre 2t
| mer (Sucres résiduals : 6,1 g/l.) ¥ 2025-2030

& EARL pOM. HUBERT REYSER, .

o EF e la Chapelle, 67520 Nordheim,

e

ﬁﬂﬂmﬂ
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ROLLY GASSMANN

; eg de Rorschwihr Vendanges tardives
Kappelweg 0 RO 5

4000 i 20330€

ine né de l'union de Marie-Thérése Rally avec

Dnmasaﬁmann, établis & Rorschwihr, village dominé
l"wf. Haut-Koenigsbourg. Héritiers de lignées remon-
par eﬁ 1611, ces vignerons ont constitué un vaste
Lantuline de 55 ha, Pierre Gassmann élabore annuel-
fe‘::ent 42 cuvées, vinifiées par Iieux:dits et types de

Is. Il a inauguré en 2018 un impressionnant batiment
zﬁr 6 niveaux qui regroupe ses sept a'mclens sites .: un
chal enterré et une salle de _dégus'tati?n panoramique
oli Pon peut découvrir d'anciens millésimes. ;
pierre Gassmann est intarissable sur les caractéristiques
de ses terroirs, comme ce =chemin de la Chapellex, ate
dés le X's, fait de colluvions quaternaires sur marnes
du tertiaire, riche de nombreux fralgments rocheux cal-
caires, un vignable & mi-coteau abrité des \.‘ri.'ll1‘l$ dunard,
A Paveugle, nos dégustateurs ont apprécié ces ven-
danges tardives D'abord discret, ce llqu9reux or léger
douvre sur la verveine et les fruits emquues (ananas
rti). Son fruité intense et complexe s'affirme dans une
bouche a la fois ample, minérale et vive. (Sucres rési-
duels : 104 g/l.) ¥ 2025-2035
o SAS ROLLY GASSMANN, 15, Grand-Rue,
68590 Rorschwihr, tél. 03 89 73 63 28, rollygassmann@ -
wanadoo.fr r-v.

]

8/ JOSEPH RUDLOFF Vendanges tardives 2022 *

il 7000 | i 20430€

Entre Kintzheim et Bergheim, au pied du Haut-
Keenigsbourg, pas moins de 64 ha répartis sur
150 parcelles, en bio certifié (biodynamie) depuis
2003. Fernand Engel débute les vinifications au
domaine en 1949; son fils Bernard agrandit le vignoble
et expérimente la démarche bio (certification en
2006); la 3¢ génération, représentée par Sandrine et
Xavier Baril {(ce dernier cenologue) gére depuis 1996
une propriété encore agrandie, avec l'aide d’Amélie,
Parriére-petite-fille du fondateur. Un domaine trés
régulier en qualité. Deux étiquettes : Fernand Engel et
Joseph Rudloff.

Né de sols bruns calcaires sur marnes, ce liquoreux est
issu de raisins botrytisés et passerillés 4 80 %, récoltés
le 7 octobre, Or clair, il offre un nez acidulé, encore dis-
cret, qui s'ouvre 4 'aération sur l'acacia, les fruits blancs
bien mrs et le citron confit. Les agrumes se déploient
en notes confiturées dans une bouche douce, suave
et miellée, &quilibrée par une fine acidité citronnée, Si
Iéquilibre penche vers le sucre, le vin est déja flatteur et
devrait gagner en harmonie, (Sucres résiduels : 67 g/1)
2 2025-2032

L'ALSACE / ALSACE RIESLING

o DOM. FERNAND ENGEL,
1, rte du Vin, 68590 Rorschwihr, tél. 03 89 73 77 27,
xb@fernand-engel.fr EMEREN ¢/}, sf dim. 8h-11h45 13h-18h

B SOPHIE SCHAAL 2023 %

| 25000 | i | 1n415€

Enologue formée a Puniversité de Dijon, Sophie
Schaal exerce ses talents dans des vignobles fort
éloignés, se partageant entre Hunawihr et I'Afrique.
du Sud, pays qu'elle a découvert en 2013 et ol celui
qui est devenu son mari, Julien Schaal, originaire
d’Alsace, vinifiait depuis 2005. Les époux proposent
des cuvées bio d’Alsace et des vins sud-africains
dorigine (Elgin, Hemel en Aarde), chacun signant ses
étiquettes.

Iélevage sur lies fines de ce riesling s’est partagé entre
cuves Inox et cuves ovoides en béton. Le vin libére
des senteurs fralches, citronnées et muscatées, qui se
teintent & l'aération de minéralité (pierre a fusil, notes
pétrolées). On retrouve les agrumes dans une attaque
tout en rondeur, équilibrée par une acidité bien fondue.
Marquée par un retour de la minéralité, la finale est toni-
fiée par une pointe d'amertume. Une bouteille plutdt
complexe et bien construite. (Sucres résiduels : 1,7 g/1.)
¥ 2025-2032

o SAS VINS SCHAAL, 36, rue du Hofbruennel,
68150 Hunawihr, tél. 06 83 62 09 60,
sophie@vins-schaal.com i .

SCHERB Vendanges tardives 2020 *

B | 1600 | i | 15420 €

LAlsace est pionniére en matiére d’cenotourisme.
Vignerons depuis & générations, les Scherb ont repris
un restaurant familial en 1954, au lendemain de l'inau-
guration de la route des Vins. lls y ont ajouté un hotel.
lls accueillent aussi les visiteurs dans leur cave au
ceeur du pittoresque village de Gueberschwihr, au sud
de Colmar. Installé en 2010, Georges Scherb a porté
la surface du domaine & 17 ha de vignes. Exploitation
certifiée HVE, en conversion bio.

Les Scherb mobilisent tous les cépages ayant droit a la
mention vendanges tardive, y compris le muscat. Aprés
un pinot gris 2020 décrit I'an dernier, voici un rieslipg.
D'abord réservé, floral et fumé, le nez libére a laération
une large gamme compotée ou confite : gelée de coing,
fruits blancs, fruits exotiques, agrumes, arémes que 'on
retrouve en bouche, avec des notes toastées. Lattaque
ronde et trés douce, sur le raisin sec, est équilibrée par
une franche acidité teintée d'amertume. (Sucres rési-
duels : 62 g/l; bouteilles de 50 cl.) X 2025-2032

o~ DOM. BERNARD SCHERB ET FILS,

3, rue Basse, 68420 Gueberschwihr, tél. 03 89 49 33 82,
vins.scherb@orange.fr EEEIEN .. 8h30-12h 14h-18h
LEE]

8/ SCHIEFERKOPF Via Saint-Jacques 2023 %
18000 | (1] 15220 €

Célebre dans la vallée du Rhéne, Michel Chapoutier
sintéresse particuliérement aux terroirs schisteux.
En 2008, il a acquis avec 4 associés un domaine
de 8 ha situé i 380 m daltitude, sur le Felsberg
3 Bernardvillé. Jadis cultivé par les Cisterciens et
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