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>uché a Papéritif  seux, en contrebas du grand cru Pfingstberg. Jaune clair
72 g/) X 2016-  aux reflets verts, il laisse timidement filtrer quelques
senteurs de fruits jaunes. Souple en attaque, il est corsé

iillet, et assez long, marqué en finale par une pointe citron-
née. (Sucres résiduels: 7,7 g/1) X 2017-2020 { blanquette
de lotte

>parr o CAMILLE BRAUN, 16, Grand-Rue, 68500 Orschwihr,

tél. 03 89 76 95 20, cbraun@camille-braun.com [v]£]!]

W t.1j. sf dim. 9h-12h 13h30-18h30 B8 @

1Mat15€ CLOS SAINTE-APOLLINE

it, une exploita-
110, aujourd’hui [ 9000 | (L] | ENERS
't Jean-Frangois
ropre de 10 ha,

Hétel, restaurant, produits du terroir, vignoble:
toute la famille Meyer s'active au service du vin et
] ) de la bonne chére. Créé en 1887, son domaine couvre
€ Jau'ne clair; Lf” aujourd’hui 25 ha a 'entrée de la Vallée Noble, entre
fum?- Le palais,  Rouffach et Guebwiller. Apolline, Benofit et Francis
onsistant et e pMeyer se sont installés en 2010. Pour mieux mettre
N MANQUe pPas  en yaleur le coteau du Bollenberg, site protégé au
uver sa place & microclimat méditerranéen, ils ont engagé la conver-
6-2022 ¥ poulet o pig de la propriété.

D'un jaune pale aux brillants reflets dorés, ce vin s'ouvre

zEgchff}n . sur d'élégants parfums fumés accompagnés de miel, de
© d figue et d'abricot confits. Souple en attaque, gras, puis-

sant et ample, il est tendu par une fine acidité qui lui donne
beaucoup de finesse et d'allonge. (Sucres résiduels: 12 g/}
e Noble 2014 X 2018-2022 f escalope & la créme et au citron
MA15€ o~ CLOS SAINTE-APOLLINE, Dom. du Bollenberg,

68250 Westhalten, tél. 03 89 49 60 04, info@bollenberg.

:d du grand cru
com HIEIEN t.LJ. 8h30-1%h o~ Meyer

ean Boesch, de

maine en 1962.
:nfant dans les HENRI EHRHART Grande Réserve 2014 %

)2; le vignoble | 40000 | i | 8all€

es coteaux pen- Etablie & Ammerschwihr, important bourg viticole
irfums marqués proche de Colmar, [a famille Ehrhart posséde 7 ha en
ies, de péche et Propre. Elle a créé en 1978 une structure de négoce
 riche et gras, €b forte de ses connaissances de producteur-ré-
tre aromatique coltant, privilégie I'achat de raisins provenant des
iifie ensemble. domaines environnants. Cyrille et Sophie Ehrhart
{ toasts au foie  ont pris les rénes de la maison en 2012.
Un domaine souvent retenu pour ses pinots gris. D’un
jaune doré intense, celui-ci séduit par la fraicheur de son
nez mélant l'acacia et le citron, Franc en attaque, il reste
20.fr un peu sur sa réserve pour 'heure, mais se montre gras
v. B @ et bien équilibré. On pourra le déboucher dés l'apéritif.
(Sucres résiduels: 19 g/I) & 2017-2020 f aspic de poulet
au foie gras
. o HENRI EHRHART, quartier des Fleurs,
. 68770 Ammerschwihr, tél. 03 89 78 23 74,
(VII's., Camille  he@henri-ehrhart.com
exploitation a
e la route des
385, a converti — 200 e s
)8) et travaille Installé dans le petit bourg fortifié de Kientzheim,
de cceur a son  Joseph Fritsch prend en 1977 la suite d’une lignée de
vignerons remontant a 1703. Il agrandit Pexploita-
't vinifié en sec  tion, aménage une cuverie moderne et transmet en
ols calcaro-gré- 2010 a son fils Pascal 9,5 ha: pas moins de quarante
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parcelles disséminées dans quatre communes, avec
des vignes dans deux grands crus.

1ssu d’un coteau argilo-calcaire au nord de Kientzheim,
ce moelleux or péle libére des senteurs bien typées de
péche et d'abricot confits matinés de sous-bois. Bien
construit, de bonne longueur, il reste élégant tout au
long de la dégustation grace & une belle fraicheur qui
équilibre son gras et son ampleur. On pourra le débou-
cher dés l'apéritif. (Sucres résiduels: 349 g/) ¥ 2016-
2020 f mini-burgers au foie gras

o EARL JOSEPH FRITSCH, 31, Grand-Rue,
68240 Kientzheim, tél. 03 89 78 24 27,
contact@joseph-fritsch.com

§1H t.1j, 10h-12h 14h-18h; dim. sur r.-v.

ROLLY GASSMANN
Réserve Rolly Gassmann 2012 %
] 1000 | m | 15220 €

Domaine né de Punion de Marie-Thérése Rolly
avec Pierre Gassmann, établis a Rorschwihr, vil-
jage dominé par le Haut-Keenigsbourg. Héritiers
de lignées remontant au XVII's,, ces vignerons ont
constitué un vaste domaine de 52 ha. Pierre Gass-
mann élabore de multiples cuvées, vinifiées par
lieux-dits et types de sol.

Assemblage de deux bons terroirs de Rorschwihr
plantés de jeunes vignes, ce 2012 arbore une jolie
robe paille dorée. Ses parfums intenses associent le
sous-bois et les fruits jaunes. On retrouve ces ardbmes
dans un palais franc et bien équilibré, a la finale saline.
Pour lapéritif comme pour la table, (Sucres rési-
duels: 30 g/I) ¥ 2020-2022 { ris de veau au caramel
d'agrumes

o ROLLY GASSMANN,

2, rue de 'Eglise, 68590 Rorschwiht,

tél. 03 89 73 63 28, rollygassmann@wanadoo.fr

M 1.1, sf dim. 9h-12h 13h30-18h

B DOM. GROSS Cuvée Christine 2014 *

3040 | m | Na15€

La famille Gross est établie 3 Gueberschwihr, vil-
lage vigneron cossu au beau clocher roman, situé
au sud de Colmar. Louis Gross fonde le domaine en
1956, son fils Henri Pexploite et le transmet en 1980
3 Rémy, rejoint par son fils Vincent. Ces derniers
tirent le meilleur du grand cru local. lIs exploitent
leurs 9 ha de vignes en biodynamie (certification
bio en 2014).

Récolté le 12 octobre, le pinot gris a engendré cette
cuvée jaune d'or et au nez bien ouvert sur a surmatura-
tion: abricot compoté et agrumes confits. Ample, puis-
sante, riche, tout en rondeur, la bouche penche vers le
sucre, mais elle reste équilibrée et séduit par son c6té
gourmand, On pourra déguster ce moelleux pour lui-
méme, & Papéritif. (Sucres résiduels: 18 g/l) ¥ 2016-2022
1 feuilletés pomme foie gras

o= DOM. GROSS,

1, rue du Nord, 68420 Gueberschwihr, tél. 03 89 49 24 49,
vins.gross@wanadoo,fr

EHd-v. 6 G

L'ALSACE / ALSACE PINOT GRIS

DOM. JEAN-MARIE HAAG Breitenberg 2014

i 1350 | [] | 1M3a15€

A lorigine, un lopin entretenu le dimanche par le
grand-pére de Jean-Marie Haag, ouvrier des mines
de potasse. Aujourd’hui, une propriété de 6,5 ha au
cceur de la Vallée Noble, a 20 km au sud de Colmar.
De beaux vins de terroir, notamment les gewurztra-
miners nés sur le grand cru Zinnkoepflé, majestueux
coteaux abrités par le Grand et le Petit Ballon.

Né sur un des coteaux de Soultzmatt, de nature gré-
seuse, ce pinot gris doit étre sollicité pour livrer ses
arébmes. A la mise en bouche, le constat est le méme: la
matiére est de qualité, mais le vin reste sur sa réserve
A attendre et/ou i carafer. Aprés quoi, ce vin de style
demi-sec s’entendra avec nombre de mets, (Sucres rési-
duels: 20 g/) ¥ 2018-2022 ' carré de veau aux cham-
pignons

o JEAN-MARIE HAAG, 17, rue des Chévres,

68570 Soultzmatt, tél. 03 89 47 02 38,
jean-marie.haag@wanadoo.fr [v]#]: vy

B BERNARD HAEGELIN Bollenberg 2014 % %

| 7390 | | 8al€

Bernard Haegelin a commencé la mise en bouteilles
en 1976. A partir de 1992, il a passé le relais a ses fils
Christian et Michel. Ces derniers exploitent 10 ha au
sud de la route des Vins, notamment sur la colline
séche du Bollenberg et les pentes du Pfingstberg.
Aprés des essais, ils ont adopté la démarche biody-
namique.

Le Bollenberg d’ou provient cette cuvée est une colline
calcaire abritée, orientée au sud, dont le sommet est
occupé par une lande séche ol 'on trouve des plantes
rares, de type méditerranéen, Ses pentes sont favo-
rables a la surmaturation des raisins - caractére que
I'on ressent en humant ce vin or péle aux arémes de
fruits jaunes confits, nuancés d’une touche fumée. On
retrouve les fruits trés mdrs, rehaussés dépices, dans
un palais gras et persistant, auquel une belle fraicheur
confere un équilibre remarquable. (Sucres résiduels:
22 g/) X 2016-2022 f canard a l'orange

o-n SCEA BERNARD HAEGELIN, 26, rue de I'Egh’se,
68500 Orschwihr, tél. 03 89 76 14 62, bernard.haegelin@
wanadoo.fr KIEER t.1j. 8h-19h; sam. 9h-18h; dim. sur
r-v.

HALBEISEN Vieilles Vignes 2014 %

| 1400 | i | 1MA15€

L’héritage vigneron de la famille Halbeisen remonte
a 1737, date de l'installation a Bergheim de cette
famille originaire du Sundgau, prés de Bile. A la téte
de 14 ha, Aurélien perpétue la tradition et participe
a eenotourisme grace 4 un bar a vin, a un hétel-
restaurant et a un spa.

Une robe jaune doré brillant pour ce pinot gris au nez puis-
sant de fruits jaunes trés mars et de miel, soulignés d'une
touche fumée fort agréable, Le palais? Corsé, gras et long,
tonifié par une aréte acide bienvenue. Un beau vin sec
a marier avec volailles et viandes blanches. (Sucres rési-
duels: 13 g/I) X 2016-2022 ff paté de lapin chaud en crolte
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LALSACE / ALSACE RIESLING

o JEAN-PAUL ECKLE ET FILS, 29, Grand-Rue,
68230 Katzenthal, tél. 03 89 27 09 41,

eckle. jean-paul@wanadoo.fr

KIE¥MN 1. of dim. 9h-12h 13h30-18h

HENRJ EHRHART Cuvée Prestige 2014 %

~ | 36000 | ] \ 5a8€
Etablie & Ammerschwihr, important bourg viticole
proche de Colmar, |a famille Ehrhart posséde 7 ha en
propre. Elle a créé en 1978 une structure de négoce
et, forte de ses connaissances de producteur-ré-
coltant, privilégie I'achat de raisins provenant des
domaines environnants. Cyrille et Sophie Ehrhart
ont pris les rénes de la maison en 2012.

Un riesling a la robe lumineuse et aux parfums intenses
d'orange et de mandarine. Ces agrumes mirs se
retrouvent dans une attaque souple et ronde, relayée
par une acidité minérale qui étire la finale légérement
épicée. Une trés belle harmonie entre le nez et la
bouche. (Sucres résiduels: 6 g/1.) ¥ 2016-2020 ¥ filet de
julienne sauce mandarine

o HENRI EHRHART, quartier des Fleurs,

68770 Ammerschwihr, tél. 03 89 78 23 74,
he@henri-ehrhart.com

ANDRE EHRHART 2014

5| e000 | @ | €

La famille Ehrhart cultive la vigne depuis 1910,

mais c’est André Ehrhart qui spécialise le domaine
et débute la vente en bouteilles en 1959. Son fils
Antoine le rejoint en 1980 et prend le relais en 1991.
Lexploitation, établie prés de Colmar, compte 10 ha,
avec des parcelles dans trois grands crus.

Un nez élégant et bien typé avec ses arOmes frais
d’agrumes et d’ananas. Bien équilibré, le palais nest
pas des plus longs, mais son acidité fine et agréable
est caractéristique du cépage. Ce riesling fera son
office sur les entrées et les produits de la mer,
(Sucres résiduels: 3,6 g/I.) X 2016-2020  choucroute
de poissons

o~ DOM, ANDRE EHRHART ET FILS, 68, rue Herzog,
68920 Wettolsheim, tél. 03 89 80 66 16,
ehrhart.andre@neuffr

KDERRA ¢ 1. 5 dim. 8h-12h 14h-18h30

FAHRER-ACKERMANN
Terroir du Haut-Keenigsbourg 2014 % %
3500 | @ 2a8€

En 1999, Vincent Ackermann, salarié viticole, rachéte
I'exploitation de son employeur, située au pied du
Haut-Keenigsbourg, et, cinq ans plus tard, une mai-
son datée de 1709 sise a Rorschwihr pour aménager
des chambres d’hétes. Son domaine couvre 10 ha.

Planté sur des sols granitiques, comme ceux des
coteaux du Haut-Keenigsbourg, le riesling engendre
des vins expressifs et élégants comme celui-ci. Certains
dégustateurs ont suggéré qu’on lui attribue un coup de
cceur, charmés par ses senteurs fralches d’orange mure,
de jasmin et de fleur de sureau, puis par sa bouche dans
le droit fil, tendre, ronde sans lourdeur, également trés

florale, marquée en finale par des notes d'orange amére
De la délicatesse et du caractére. (Sucres résiduels:
11 g/l) X 2016-2022 ¥ blanquette de lotte & Lieu-dit
Hofreben 2014 * (8 411 €; 4000 b.) : issu d’un terroir
granitique, un riesling moelleux, au nez fruité et élégant,
sur la poire williams et 'orange, nuancé de notes réglis-
sées. Ample et tout en finesse, Il mérite d’attendre pour
gagner en fondu, (Sucres résiduels: 19 g/1.) 2 2018-2024
¥ risotto aux saint-jacques

o DOM. FAHRER-ACKERMANN, 10, rte du Vin,
68590 Rorschwihr, tél. 03 89 73 83 69,

vincent.ackermann@wanadoo.fr
EIII r-v. mone

® DOM. CHARLES FREY Vieilles Vignes 2014

_ | 6000 | @ | maise

Originaires de Suisse, les Frey se sont installés 3 Dam-
bach-la-Ville au XVII*s. Charles et Dominique ayant
engagé en 1998 la conversion bio du domaine, la
famille exploite aujourd’hui ses 14 ha en biodynamie,
En 2010, elle a fait construire une cave bioclimatique
(régulations hygrométrique et thermique passives).
Les arénes granitiques de Dambach-la-Ville sont propices
au riesling. Voyez celui-ci, issu de vignes de cinquante
ans: déja bien ouvert au nez, il méle la péche blanche, le
citron confit, des notes grillées et minérales, Trés expres-
sif en bouche, floral, il est typé, droit, marqué en finale
par une pointe d'amertume de bon aloi. (Sucres résiduels:
7,5 g/1.) X 2016-2020 t vol-au-vent aux crustacés

o= DOM. CHARLES FREY, 1, rue du Pinot-Blanc,
67650 Dambach-la-Ville, té
contact@charlesfrey.fr ug

ROLLY GASSMANN
Kappelweg de Rorschwihr 2014

| 8000 | m | 15320 €

Domaine né de Punion de Marie-Thérése Rolly
avec Pierre Gassmann, établis a Rorschwihr, vil-
lage dominé par le Haut-Koenigsbourg. Héritiers
de lignées remontant au XVII*s., ces vignerons ont
constitué un vaste domaine de 52 ha. Pierre Gass-
mann élabore de multiples cuvées, vinifiées par
lieux-dits et types de sol.

Issu d'un terroir de marnes calcaires, ce riesling intéresse
par son nez complexe et fin, déclinant I'ananas, le café
vert et des notes minérales. Dans le méme registre, le
palais se développe avec ampleur avant de finir sur une
touche d'orange amére. Pour des viandes blanches ou
des poissons en sauce. (Sucres résiduels: 25 g/1.) X 2017-
2020 ¥ volaille braisée aux poires © Réserve Millésime
2014 (11415 €; 12000 b.) : vin cité. v

o ROLLY GASSMANN, 2, rue de PEglise,
68590 Rorschwihr, tél. 03 89 73 63 28,
rollygassmann@wanadoo.fr

KRB 1. f dim. 9h-12h 13h30-18h

HALBEISEN Biiehl 2014
| 2800 | i \ 8aT€

L’héritage vigneron de la famille Halbeisen remonte
a 1737, date de l'installation a4 Bergheim de cette




