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UALSACE / ALSACE GEWURZTRAMINER

révele ample et gras, assez long, marqué en finale par
une touche de rose fanée. Souple et suave sans étre
franchement moelleuse, cette bouteille pourra &tre
débouchée de Papéritif au dessert. (Sucres résiduels:
33 g/l) X 2017-2021 t samoussas aux légumes

o— BURGHART-SPETTEL, 9, rte du Vin, 68630 Mittelwihr,
tél. 03 89 47 93 19, burghart-spettel@wanadoo.fr
EAEREH ¢.1). sf dim. 10h-18h 1 ©

LES FAITIERES 2015 %

r 15000 | i | 5a8€

Rebaptisée Les Faitiéres, la cave vinicole d’Orschwiller,
fondée en 1957, sapprovisionne dans trois villages
situés en contrebas du chateau du Haut-Keenigsbourg:
Orschwiller, Kintzheim et Saint-Hippolyte (130 ha au
total). C’est aussi le nom de sa marque.

Or blanc, un moelleux léger au nez frais et typé, qui monte
en puissance sur des notes de rose et de litchi teintés
d'agrumes. La mangue sajoute a cette palette dans un
palais ample et gras, & la jolie finale légéremant paivrée,
(Sucres résiduels: 15 g/1) ¥ 2017-2021 1 paire au roquefort
o-n LES FAITIERES, 3, rte du Vin, 67600 Orschwiller,

tél. 03 88 92 09 87, cave@cave-orschwiller.fr

KAEIM 1 1. 10h-12h 14h-19R

ROLLY GASSMANN Rorschwihr 2015
2] | 10000 | [[1] | 15a20€

Domaine né de l'union de Marie-Thérése Rolly avec
Louis Gassmann, établis & Rorschwihr, village dominé
par le Haut-Keenigsbourg. Héritiers de lignées remon-
tant a 161, ces vignerons ont constitué un vaste
domaine de 52 ha. Pierre Gassmann élabore de mul-
tiples cuvées, vinifiées par lieux-dits et types de sol.
Une robe vieil or pour ce vin au nez expansif, mélant
la mirabelle, la péche et Pabricot confits a une touche
dépices douces. Lorange confite s'ajoute a cette palette
dans une bouche ample, puissante et onctueuse, a la
longue finale chaleureuse et épicée. Un vin de garde
encore un peu massif, que les dégustateurs conseillent
d'attendre, (Sucres résiduels: 60 g/l) X 2019-2023
 canapés au foie gras

o ROLLY GASSMANN, 2, rue de 'Eglise,

68590 Rorschwihr, tél. 03 89 73 63 28, rollygassmann@

wanadoo.fr IR t.1. sf dim. 9h-12h 13h30-18h
JEAN-CLAUDE GUETH Veilleur de nuit 2012 % %

= | 1200 | o) 15320 €

Une famille établie depuis deux siécles & Gueberschwihr,
au sud de Colmar. Installés en 1970, Jean-Claude et
Bernadette Gueth ont commercialisé leurs vins a par-
tir de 1982. Aujourd’hui, le domaine couvre 8 ha et leur
fille, Muriel Gueth-Biéchy, vinifie depuis 1996.

Elue coup de cceur dans le millésime précédent, cette
&dition se montre une fois de plus d’'un excellent niveau
Elle provient d'une vendange passerillée, récoltée en
2012, le 4 octobre, et fermentée longuement a laide de
levures indigénes. La robe jaune d’or annonce la densité
et la richesse de ce moelleux. Le nez complexe méle des
notes suaves de datte et de fruits secs a des nuances
plus fraiches d'agrumes confits et d'écorce d'orange
qui s'épanouissent en bouche. L'attaque alerte ouvre
sur un palais corsé et poivré qui s'étire en une longue

finale dynamique. De la concentration et de I'élégance.
(Sucres résiduels: 50 g/1.) X 2017-2025 f tajine de poulet
au citron confit

o DOM. JEAN-CLAUDE GUETH, 3, rue de la Source,
68420 Gueberschwihr, tél. 03 89 49 33 61, cave@
vin-alsace-gueth.com MR r-v. o~ Muriel Gueth-Bidchy

VICTOR HERTZ Cuvée Loreley 2015 %

=] 3600 | i | 8a1ME€

En 2007, Béatrice Hertz a pris la suite de son pére
Victor sur le domaine familial situé 4 10 km au sud
de Colmar. Elle recherche dans ses vins Pexpres-
sion des différents terroirs de son exploitation, qui
compte 8 ha répartis sur trois villages viticoles des
environs de la grande ville haut-rhinoise: Herrlisheim,
Wettolsheim et Wintzenheim.

La robe dorée, qui laisse des larmes sur les parois du
verre, annonce un vin puissant. Le nez, bien ouvert et
typé, intensément poivré, dévoile les nuances de rose
et de fruits jaunes caractéristiques du gewurztraminer,
La bouche, dans le droit-fil, se montre ample, corsée
et florale et renocue avec les épices poivrées dans sa
longue finale. Une belle image du cépage et du millé-
sime. (Sucres résiduels; 29 g/I) X 2017-2021Y brochettes
de gambas aux litchis

o DOM. VICTOR HERTZ, 8, rue Saint-Michel,

68420 Herrlisheim-prés-Colmar, tél. 03 89 49 3167,
beatrice@vinsvictorhertz.com AR 1. sf dim. 8h-12h
14h-18h; sam. sur r.-v.

SYLVAIN HERTZOG Bildstoecklé 2015 *

B | 6000 | i \ 5a8€

Un domaine de 8 ha établi au sud-ouest de Colmar,
3 Obermorschwihr, village connu pour son clocher &
colombages. Installé en 1977 sur I'exploitation fami-
liale, Sylvain Hertzog a attiré plus d’une fois Patten-
tion grace a certaines de ses cuvées, couronnées
comme la grenouille qui orne parfois ses étiquettes.
Ce terroir argilo-calcaire, P'un des fleurons d'Obermor-
schwihr, est représenté avec brio par ce vigneron qui
a obtenu plus d’un coup de cceur avec des gewurztra-
miners issus de ce lieu-dit. Le 2015 associe au nez
la mangue et les épices, clou de girofle en téte. On
retrouve les fruits exotiques dans une bouche intense,
ample et puissante. La longue finale poivrée est ten-
due par une belle fraicheur qui fera merveille avec des
desserts fruités. (Sucres résiduels: 36 g/1) ¥ 2017-2020
{ tarte aux abricots

o SYLVAIN HERTZOG, 36, rte du Vin,

68420 Obermorschwihr, tél. 03 89 49 3193,
sylvainhertzog@wanadoo.fr HIEK 1. 5f dim.
9h-12h3013h3019h M O A ©

B CLAUDE HUMBRECHT
Symphonie d’automne 2015 *

i 1848 | i |

15a20€

Une famille établie 3 Gueberschwihr, cité viticole
dominée par un superbe clocher roman, au sud de
Colmar. Les origines de la propriété se perdent dans
la nuit des temps: en 1619, des ancétres vignerons
dans le village; plus récemment, Georges, installé
en 1965, puis Claude, en 1992. Un domaine de 8 ha
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T—

cultivé en bio certifié (depuis 2013); de beauy terrold
3 dominante argilo-calcaire.

Les raisins a Porigine de ce liquoreux ont été récoltés gy
novembre. D'un jaune d'or brillant, ce gewuratraming
S'annonce par un nez intense mélant des notes varig
tales (litchi), des fragrances de fleur d'oranger ey dg
notes fruitées de surmaturation, de I'abricot au eginy!
La mangue et la mirabelle viennent compiéter Ce.',jl
large palette dans un palais ample, riche et mﬂtau{r}l
qui montre aussi une grande fraicheur jusque dang s|
longue finale épicée. (Sucres résiduels: 78 g/i) ¥ 201‘,;1'
2022 { fondant au chocolat cceur orange

o CLAUDE HUMBRECHT, Dom. Humbrecht 1619,

33, rue de Pfaffenheim, 68420 Gueberschwihr,

1él, 03 89 49 31 51, claude.humbrecht@erange.fr
EIEIM ¢ ). sf dim. 9h-12h 14h-18h BR @ © |

Depuis 1621, de not
breuses générations §
vignerons se sont sucedl
sur ce domaine situé a |
vingtaine de kilombtresj!
sud de Colmar- a I’entr'i
de la Vallée Noble, rép;
tée pour son climat pt
servé. La famille Koeh|
exploite 7 ha de vign_fl‘
dont des parcelles
grand cru Zinnkoepflé.
Un modele de gewurztraminer, qui offre a profusion tg!
ce que Pon attend du cépage: une robe dorée, un f
exubérant et complexe, associant la rose et le litch:
des notes de surmaturation - fruits confits et miel -, ¢
bouche explosive, qui sort du lot par son ampleur, sa pli
sance et sa persistance, servie aussi par une belle viva_é‘I
qui donne du tonus & la finale poivrée. «Un pur-sany
conclut un juré. (Sucres résiduels: 28 g/1) ¥ 2017-20!
¥ munster fermier

o— EARL JEAN-CLAUDE KOEHLER ET FILS,

7, rue de Soultzmatt, 68250 Westhalten, !
tél. 03 89 47 01 23, info@vins-koehler.fr k
vl t.lj. 8h-12h 13h-18h; dim. sur r.-v.

MICHEL KUENTZ Sélection 2015 % l

M| 4900 | Wi | 8afl

Héritiere d’une tradition viticole remontant au mil:
du XVll's., la famille Kuentz est établie a Pfaff..
heim, au sud de Colmar. Romain et son fils Mie
exploitent 8 ha de vignes autour de leur village a
des parcelles dans le grand cru Steinert), ainsi ¢
Rouffach, Gueberschwihr et Herrlisheim.

II trouvera facilement sa place & table, ce moelleuxt
s'ouvre sur la péche blanche, puis sur le frult jaune €
mangue, Au palais, il montre Fampleur caractéristiy
d'un gewurztraminer, équilibrée par une fine acidité]
\ui confére une belle harmonie, soulignant sa finale
bonne longueur. (Sucres résiduels: 28 g/1) ¥ 20172
¥ poulet sauté A la thai B Sélection de grains nol)
2013 * (20 4 30 €; 1800 b)) : le nez discret mél
litchi et la mangue au poivre. Ces ardmes se prolong
dans Une bouche impressionnante par sa richessef



L'ALSACE [ ALSACE RIESLING

o~ DOM. BERNHARD ET REIBEL,

20, rue de Lorraine, 67730 Chdtenois,

4l 0388 82 04 21, bernhard-reibel@wanadoo.fr
AR t.1). 8h-12h 13h30-18h; dim. sur r-v.

LEON BLEESZ
Schieferberg Vieilles Vignes 2015 *

| 6000 | i | 5328€

La lignée cultive la vigne depuis le XVIlI*s. Le domaine
s’agrandit quand un ancétre, en 1870, se fait payer
pour remplacer un notable sur le champ de bataille et
s'achéte des vignes. Représentant la sixiéme généra-
tion, Christophe Bleesz s’est installé en 1987 i la téte
de la propriété: 12 ha sur les coteaux environnant
Reichsfeld, village niché dans un vallon dans Parriére-
pays de Barr.

Propices au riesling, les sols schisteux sont rares en
Alsace. Le Schieferberg, dont le nom évoque une
roche feuilletée, est Pune de ces exceptions géo-
logiques. Il a engendré ici un riesling encore sur le
fruit, vif en attaque, puissant et long, aux ardmes
persistants d’agrumes. (Sucres résiduels: 3,3 g/l.)
X 2017-2022 ¥ sole grillée

o= CHRISTOPHE BLEESZ,
1, pl. de I'Eglise, 67740 Reichsfeld, tél. 03 88 85 53 57,
vin-location@bleeszfr M - MO 8 ©

DOM. BOHN
Schieferberg Chapelle Oberhagel 2015 % %

| 1300 | m | 20430€

Reichsfeld est situé au fond d'un vallon, au sud de
Barr. Les Bohn y sont vignerons depuis trois siécles.
Bernard exploite avec son fils Arthur un vignoble d’al-
titude de 8 ha qui appartint jadis aux cisterciens de
la proche abbaye de Baumgarten. Sa démarche est
proche du bio, sans certification.

Voici encore le Schieferberg en vedette. Orienté sud-
sud-est, ce terroir a pour originalité ses sols schisteux
qui engendrent des vins de haute expression. Celui-ci
libére des senteurs intenses de fruits exotiques, Rond
au palais, il est suffisamment puissant et concentré
pour garder Péquilibre. Un peu éloigné du profil sec et
minéral du riesling, il n'en laisse pas moins une impres-
sion d’élégance. (Sucres résiduels: 8,9 g/|) ¥ 2017-2027
Y poularde a la créme

o DOM. BERNARD BOHN,

1, chem. du Leh, 67140 Reichsfeld, tél. 03 88 85 58 78,
bohn.bernard@gmail.com KIEE r-v. M ©

DOPFF AU MOULIN
Vendanges tardives de nos domaines 2014 % %
= | 20a30€

4520 | B

Fondée en 1634, une célébre maison de négoce sise
a Riquewihr. Les Dopff ont associé leur nom aux
métiers du vin a partir de 1574 et se sont établis dans
la cité au XVII*s. Aprés quatre générations de maitres
tonneliers, Jean Dopff s'installe comme courtier en
vins. La société détient en propre Pun des plus vastes
domaines de la région: 64 ha (dont 12 ha en grand
cru).

Issu d’un terroir marno-gypseux, un riesling vendanges
tardives d’'emblée remarquable: robe d’'un jaune doré
intense et brillant, nez subtil, sur les fleurs blanches et
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le tilleul, dévoilant & Paération des notes de fruits exo-
tiques, de péche et de citron confits. C’est surtout en
bouche que ce vin révéle toute sa puissance, déployant
de belles rondeurs sur des notes fruitées gourmandes et
des touches de miel de lavande, avant une longue finale
teintée d’une noble amertume. (Sucres résiduels: 61g/1)
X 2017-2027 ¥ sabayon aux agrumes

o= DOPFF AU MOULIN, 2, av. Jacques-Preiss,
68340 Riquewihr, tél. 03 89 49 09 69, domaines@
dopff-au-moulin.fr KABIEN ¢/, 8h-12h 14h-18h

DOM. DE UECOLE Céte de Rouffach 2015 *
548€

| 7200 | 1 |

Le domaine de I"Ecole n’est autre que le vignoble du
lycée viticole de Rouffach: 5 ha a sa création en 1953,
14,5 ha avjourd’hui, avec plusieurs parcelles dans le
Vorbourg, le grand cru qui s'étage au-dessus de la
ville. Il constitue un support pour les travaux pra-
tiques des futurs vignerons et professionnels formés
dans P’établissement.
La qualité de ses coteaux pentus a valu A Rouffach une
dénomination communale. Ce terroir marno-calcaire
s'exprime dans ce riesling racé et persistant, au nez
partagé entre fleurs blanches et fruits exotiques, conju-
guant ampleur, richesse et vivacité. (Sucres résiduels:
9,8 g/1) X 2017-2022 ¥ blanquette de lotte
o DOM. DE I’ ECOLE, EPLEFPA
Les Sillons de Haute Alsace, 8, aux Remparts,
68250 Rouffach, tél. 03 89 78 73 48,
expl-viti.rouffach@educagri.fr

B8 ¢ 1, s sam. dim. 9h30-12h 14h-17h

FAHRER-ACKERMANN Hofreben 2015 %
Ban€

| 3400 | [ f

En 1999, Vincent Ackermann, fils de vigneron et sala-
rié viticole, rachéte Pexploitation de son employeur,
située au pied du Haut-Keenigsbourg, et, cinq ans plus
tard, une maison datée de 1709 sise & Rorschwihr,
pour aménager des chambres d’h6tes. Son domaine
couvre 10 ha.

Marqué par son origine granitique, ce riesling pré-
sente un nez bien ouvert, a la fois floral et citronné,
et garde en bouche cette intensité aromatique. Rond
en attaque, vif et long, il laisse une impression d’har-
monie. (Sucres résiduels: 14 g/1.) X 2017-2022 ¥ turbot
sauce hollandaise

o DOM. FAHRER-ACKERMANN,
10, rte du Vin, 68590 Rorschwihr, tél 06 0719 28 68,
vincent.ackermann@wanadoo.fr El r.v. A @ & G

ROLLY GASSMANN
Pflaenzerreben de Rorschwihr 2014 * %

| 4000 [} | 20a430€

Domaine né de P'union de Marie-Thérése Rolly avec
Louis Gassmann, établis & Rorschwihr, village dominé
par le Haut-Keenigsbourg. Héritiers de lignées
remontant a 1611, ces vignerons ont constitué un
vaste domaine de 52 ha. Pierre Gassmann élabore de
multiples cuvées, vinifiées par lieux-dits et types de
sol.

Rorschwihr ne compte pas moins de douze lieux-dits et
vingt et un types de sous-sols. Issu du Pflaenzerreben,

terroir marno-calcaire, ce riesling séduit par la com-
plexité de son nez mariant fruits jaunes et senteurs
minérales. Cette minéralité se prolonge dans une bouche
fraiche, florale et citronnée. Un riesling harmonieux qui
formera de beaux accords avec les produits de la mer.
(Sucres résiduels: 3 g/1.) X 2017-2022  sushis

o ROLLY GASSMANN,

9, rue de PEglise, 68590 Rorschwihr,

tél, 03 89 73 63 28, rollygassmann@wanadoo.fr
[AERRR t 1. sf dim. 9h-12h 13h30-18h

WILLY GISSELBRECHT
Schieferberg Sélection 2015 % %

6000 i | Ba11€

Etablis en Alsace depuis le XVIIs,, les Gisselbrecht,

LUALSACE / ALSACE RIESLING

miners nés sur le grand cru Zinnkoepflé, majestueux
coteau abrité par le Grand et le Petit Ballon.

Un riesling né sur des sols gréseux. La robe jaune doré
annonce un nez intense, d'une réelle élégance, dominé
par des notes d’agrumes confits. Dans le méme registre,
le palais conjugue gras et fraicheur et s'impose par sa
persistance. Un ensemble riche et harmonieux. (Sucres
résiduels: 7,7 g/1.) ¥ 2017-2025 ¥ coquilles Saint-jacques
alacréme

o JEAN-MARIE HAAG, 17, rue des Chévres,

68570 Soultzmatt, tél. 03 89 47 02 38,
info@domaine-haag.fr EIEIEH r.-v.

ANDRE HARTMANN Fleurs de pierres 2015 *

| 5900 | i | 8aME

aujourd’hui  vignerons-négociants, disposent en
propre d'un vignoble de 18 ha. Ils chérissent le
riesling, cépage qui prospére aux environs de Dam-
bach-la-Ville.

Une dégustatrice s'interroge sur le terroir de naissance
de ce riesling qui I'a convaincue par son élégance et
son potentiel. Du schiste, Celui du Schieferberg, que
Pon voit beaucoup cette année, I'un des rares lieux-
dits caractérisé par cette roche feuilletée. Il a engendré
ici un vin superbe: robe jaune soutenu montrant des
larmes sur les parois du verre, nez intense et raffing,
floral et minéral, rehaussé de notes de cire d’abeille,
bouche ronde en attaque, fraiche, harmonieuse et trés
persistante, ol 'on retrouve les fleurs, alliées au citron
confit. (Sucres résiduels: 14 g/1.) X 2017-2027 ¥ chapon
alacréeme

o WILLY GISSELBRECHT ET FILS,

5, rte du Vin, 67650 Dambach-la-Ville,

tél, 03 88 92 41 02, info@vins-gisselbrecht.com

I ¢.1j. 8h-12h 13h-18h

DOM. MAURICE GRISS Sonnenberg 2015 %
8aMNne€

| 1000 | 1 !

En 2004, Josiane Griss, jusqu’alors responsable
administrative et financi¢re, décide de reprendre la
propriété familiale: 8,5 ha autour d’Ammerschwihr,
au nord-ouest de Colmar, avec une parcelle dans le
grand cru Kaefferkopf. Elle espére que sa fille Marion
suivra ses traces.

Marqué par son terroir granitique, ce riesling apparait
déja trés expressif, mélant au nez agrumes confits et
notes minérales, En bauche, il se montre riche, ample
et persistant. (Sueres résiduels: 10 g/I) X 2017-2022
Y cabillaud sauce agrumes .
o DOM. MAURICE GRISS,

1, rte du Vin, 68770 Ammerschwihr,
tél. 03 89 47 14 53, griss@free.fr
KR 1.1, 8h-12h 13h30-18h30; dim. sur r-v. & ©

DOM. JEAN-MARIE HAAG
Vallée Noble 2015 & &

| 2100 | i Ma15€

A Porigine, un lopin entretenu le dimanche par le
grand-pére de jean-Marie Haag, ouvrier des mines
de potasse. Aujourd’hui, une propriété de 7 ha au
cceur de la Vallée Noble, & 20 km au sud de Colmar.
De beaux vins de terroir, notamment les gewurztra-
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La famille Hartmann est établie depuis 1640 au village
de Voegtlinshoffen, «Balcon de I'Alsace» perché sur
un coteau, a quelque 10 km au sud de Colmar. Son
domaine de 9 ha comprend plusieurs parcelles dans [e
grand cru Hatschbourg.

Originaire d'un terroir argilo-calcaire, ce riesling s'an-
nonce par un nez élégamment citronné. Cest au palais
qu'il révéle toute sa puissance, dévoilant une matiére
structurée et fraiche aux ardmes toniques et persis-
tants d'agrumes (pamplemousse) et d'ananas. Trés
typée, une bouteille tout indiquée pour les produits de
la mer. (Sucres résiduels: 3 g/l) ¥ 2017-2022 ¥ plateau
de fruits de mer

o ANDRE HARTMANN,

1, rue Roger-Frémeaux, 68420 Voegtlinshoffen,

tél. 03 8949 38 34, contact@andre-hartmann,fr

EUENRN .1, sf dim. 9h-12h 15h-18h 1 ©

BRUNO HERTZ Réserve 2015

| 1267 | m 538¢€

La famille Hertz cultive la vigne depuis le XVIlles.,
vit du vin depuis le début du XXss. et a pignon
sur rue dans le centre historique de la cité médié-
vale d’Eguisheim, au sud de Colmar. Installé en
1979, Bruno Hertz, cenologue, exploite 6 ha, dont
plusieurs parcelles en grand cru (Pfersigberg,
Rangen).

D'origine marno-calcaire, ce vin libére des senteurs de
fruits confits évoquant la surmaturation. Si le palais
garde ce registre aromatique, il n’en montre pas moins
une belle fraicheur qui donne de lallonge  la finale.
(Sucres résiduels: 5,8 g/1) ¥ 2017-2020 ¥ crevettes 4 la
citronnelle

o BRUNO HERTZ,

9, pl. de PEglise, 68420 Eguisheim, tél. 03 89 41 81 61,
contact.bruno@lesvinshertz.fr

DAERN ¢ 1. sf lun. 16h-19h; mar. 18h-19h & ©

HIRTZ Stein Prestige 2015 %

W | 2700 | i [ Ma15€

Etablis dans I'un des plus pittoresques villages
du Bas-Rhin, prés de Barr, Edy et Elisabeth Hirtz
conduisent depuis 1992 le domaine familial: 9 ha,
avec des parcelles dans le grand cru local. Ici, pas de
foudres de bois, mais des cuves Inox, plus & méme de
préserver le potentiel aromatique des cépages, selon
le vigneron.




