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Les vins : généreusement boisé, rehaussé d’'une
note vernissée et fumée, le pinot nair se montre
un peu sec, trop raide dans son assise tannigue.
Nous aimons le crémant, friand et finement exo-
tique. Fruit croquant, touches de caramel frais
et de fruits exotiques dans le gourmand pinot
gris, aux sucres trés discrets, Nous le préférons
a la cuvée Victoria, qui gagne en enrobage ce
qu'il perd en fraicheur et naturel d'expression,
Un rien exotique mais trés sobre, le gewurztra-
miner est digeste. Vin sobre et nuancé, le ries-
ling séduit par sa subtilité de texture et la
délicatesse de sa palette aromatique (réglisse,
gentiane, glycine.). Sa douce persistance se
fait nourrissante, avec un éclat désaltérant en
finale.

—= Crémant d'Alsace 880€ 91

—= Gewurztraminer Clos du Letzenberg
2020 Né€ 90

== Pinot Gris Clos du Letzenberg
ne 91

—= Pinot Gris Clos du Letzenberg Cuvée

Victoria 2020 1230€ 90
—= Riesling Lieu-dit Letzenberg

2020 10,50€ 92
®= Pinot Noir Clos du Letzenberg

2020 1550€ 88

Rouge : 0,8 hectare.
Blane : 9,7 hectares.
Production moyenne : 25 000 bt/an

DOMAINE DU MANOIR

56, rue de la Promenade, 68040 Ingersheim
03 89 27 23 69 @ www.domainedumanoir.fr
e Vente et visites : sur RDV.

Propriétaire : Marina Thomann

Maitre de chai: Jean Thomann

DOMAINE FREDERIC
MOCHEL

Depuis 2001, Guillaume Mochel perpétue avec
passion la tradition familiale & Traenheim. Cette
belle région aux portes de Strasbourg offre des
terroirs profonds et riches. La moiti¢ des par-
celles se situe a Traenheim et 'autre a Bergbie-
ten, fameux pour son grand cru Altenberg. Rares
sont les metteurs en bouteille sur la commune,
en raison de la présence dune grande cave
coopérative. La certification bio sera acquise
avec les vins de 202, et la biodynamie est &
l'essai.

Les vins: quelgues vins s'avérent décevants,
comme le muscat, a 'amertume trop pronon-
cée. Le gewurztraminer du grand cru Altenberg
est nuancé mais un peu trop solaire. Le riesling
cuvée Henriette ne manque pas de tonus et
droiture, mais sa finale un peu herbacée et cha-
leureuse témoigne d’'une maturité de raisin un
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peu juste. Deux beaux pinots noirs, en Particyjjg
Ia cuvée Réserve, au fruit frals et pulpeus, sypy;
lement compoté avec une agréable note da
cendre froide.

—= Gewurztraminer Grand Cru Altenberg de

Bergbieter 2019 1760¢ 90
= Klevner Pinot Blanc 2020 780€ gg
—= Muscat 2020 T20€ gy

—= Riesling Grand Cru Altenberg de
Bergbieten Cuvee Henriette

2020 1760¢€ g
&= Pinot Noir 2019 ME gg
&= Pinot Noir Réserve 2020 23€ g3

Rouge : 0,8 hectare,
Blanc : 9 hectares, .
Production moyenne : 70 000 bt/an

DOMAINE FREDERIC MOCHEL &

56, rue Principale, 67310 Traenheim
03 88 50 38 67 ® www.mochel.alsace ®
Vente et visites : sur RDV.
Propriétaire : Guiltaume Mochel

NOUVEAU DOMAINE

DOMAINE GERARD
NEUMEYER

Jérome Neumeyer, aidé de sa sceur Marie, 3
repris en 2016 la responsabilité du domaine
familial, certifié bio en 2012 et en biodynamie en
202). Implanté sur les coteaux de Molsheim, le
domaine témoigne d’un travail sérieux, récom-
penseé par une qualité de raisin toujours parfaite
en termes de maturité. Les vins sont généreux
et digestes, quel que soit le cépage. Le grand
cru Bruderthal, avec son terroir marno-calcaire
coquillier, constitue le fleuron de la maison:
riesling, gewurztraminer et pinot gris sy révélent
particulierement expressifs.

Les vins : la gamme est cohérente et appelée &
progresser. Si fe muscat ottonel présente trop
d'alcool, le sylvaner séduit par sa fraicheur et
son intensité. Les trois meilleurs vins provien-
nent du grand cru Bruderthal : belle envergure
dans la chair épanouie et nuancée du riesling
qui sait contenir son caractére solaire et res-
ter gourmand, avec fa persistance de ses fins
amers en finale ; trés beau gewurztraminer éga-
lement, vin moelleux et élégant dont la chair
caressante’ et finement poivrée vient titiller les
papilles, avec une allonge enviable ; notes de
fruits jaunes et de rhubarbe dans le pinot gris,
doté d'une belle envergure et d'une finale carrée
et réglissée : un beau vin de gastronomie pour
un plat relevé. Si le nez reste un peu pointu, la
bouche du pinat noir Berger se fait plus gour-
mande dans son expression de fruits bien mirs

‘de notes cendrées et épicées : c’est un rouge
iplix. aSSEZ seéveux mals un peu chaleureux,
;pabie de bien évoluer.

gewurztraminer Grand Cru Bruderthal

2020 22€ 92
gewurztraminer Taureau Stierkopf
2017 13€ 91
Muscat Grand Cru Bruderthal
2018 22€ 90
Muscat Ottonel 2018 ne 87
pinot Gris Chartreux Hahnenberg
2017 14€ 88
inot Gris Grand Cru Bruderthal
= b0 22€ 9
Riesling Grand Cru Bruderthal
2019 22€ 92
Riesling Pinsons Finkenberg
2020 13€ 89
== Sylvaner Générations 2013 Nn€ 90
pinot Noir Berger Schaefferstein
o 2020 ] B€ 90

Rouge : 2 hectares,
planc : 14 hectares.
production moyenne : 75 000 bt/an

POMAINE GERARD NEUMEYER #

29, rue Ettore Bugatti 67120 Molsheim
0388381245 www.neumeyer.fr e Vente
ot visites : sur RDV.

Propriétaire : Jérdme Neumeyer

CAVE DE RIBEAUVILLE

La plus ancienne cave coopérative de IHexa-
gone a fété ses 125 ans en 2020. Elie offre I'une
des plus grandes diversités de terroirs que 'on
puisse trouver dans la région. Propriétaire de
dix grands crus et de huit lieux-dits, dont le
monopole du clos du Zahnacker, vignoble en
complantation, la cave s'appuie sur une charte
de qualité sérieuse, avec des rendements revus
3 la baisse par rapport au décret C'est aussi
la seule cave coopérative d’Alsace ou la tota-
lité des raisins est vendangée a la main, sur
225 hectares !

Les vins : les crémants sont soignés mais res-
tent simples, et le pinot noir demeure pataud,
habillé d'un boisé terne et sec. Plusieurs beaux
rieslings de lieux-dits : volume juteux, amers
bien vifs et trame élancée dans Haguenau;
matiere tendue et nerveuse, trés précise,
saveurs de pierre a fusil en finale dans le Sil-
berberg de Rorschwihr. En grand cru, le structuré
Osterberg voit son attague ample laisser vite
place a une matiére incisive et pénétrante, Avec
son nez de paille et de fleurs séchées, le Kirch-
berg se fait profond, encore trés immature et
serré. Complexité et envergure de saveurs, le

safran, les fruits jaunes et le noyau se comple-
tent avec bonheur dans le salivant Clos du Zah-
nacker, a la personnalité trés affirmée.
—> Alsace Clos du Zahnacker

2018 30,50€ 83
—= Crémant d’Alsace Brut

Giersberger 10€ 88
—= Crémant d'Alsace Brut Grande

Cuvée 2040€ 90
—= Gewurztraminer Bergheim

2018 1480€ 88

== Gewurztraminer Grand Cru Altenberg de
Bergheim 2017 2250€ 9l

—= Riesling Grand Cru Kirchberg de Ribeauvillé

2150€ 92
—> Riesling Grand Cru Osterberg

2150€ 92
—= Riesling Haguenau 2017 N45€ 91

—= Riesling Lieu-dit Silberberg de Rarschwihr
Cuvee des 125 ans 2017 16,20€ 91

@= Pinot Noir Rodern 2017 19,80€ 88

Rouge : 22 hectares.
Biane : 213 hectares.
Production moyenne : 2 000 000 bt/an

CAVE DE RIBEAUVILLE

2, route de Colmar, 68150 Ribeauvillé

03 89 73 61 80 @ www.vins-ribeauville.com e
Vente et visites : sur RDV.

Propriétaire : Cave de Ribeauvillé

Directeur : Yves Baltenweck

Maitre de chai: Yves Ortlieb

CEnologue : Evelyne Bleger-Cognacq

DOMAINE ROLLY-GASSMANN

Pierre Gassmann signe des vins d'une rare inten-
sité. Il ne bénéficie d’'aucune certification mais
3 recours a la biodynamie la plupart du temps
et prépare lui-méme les plantes pour le traite-
ment. Le village de Rorschwihr ne compte pas
de grands crus, mais le domaine propose une
diversité de lieux-dits a faire perdre la téte,
dont une micro-parcelle de gewurztraminer sur
I'Altenberg de Bergheim depuis 201. Un million
de bouteilles est immobilisé au domaine, per-
mettant une offre large et précieuse de vieux
millésimes. Une nouvelle cave en biothermie,
creusée a flanc de coteau sur 28 meétres de pro-
fondeur, permet aux visiteurs de profiter d'une
vue imprenable sur le vignoble et le Haut-
Kaenigsbourg. La maturité est toujours large-
ment atteinte et le sucre résiduel souvent
balancé par 'acidité s'estompe plus ou moins
vite. Ces vins riches et profonds savent vieillir
mais ne tiennent pas toujours leurs promes-
ses, manquant parfois de fraicheur, ce qui nous
conduit. a retirer I'étoile cette année.
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Les vins: certaines des cuvées se montrent
lourdes, manquant de fraicheur, avec des
sucres épais et fatigants. Avec son élevage
appuye, le pinot noir présente des saveurs de
bacon et des tanins un peu secs. Le généreux
gewurztraminer de Altenberg est bien réussi,
charnu, floral, de belle envergure et exotique,
aux sucres savoureux, se terminant par des
amers salivants. Le riesling Vendanges Tardives
est reste frais et acidulé, avec des sucres bien
fondus. Le pinot gris Sélection de Grains Nobles
offre une chair riche et épanouie, les sucres
sont plus agréablement fondus, I'ensemble est
persistant, complet, d’'excellent niveau.

—= Gewurztraminer Grand Cru Altenberg de
Bergheim 2012 39€ 92

—= Muscat VT 2015 22€ 88

—= Pinot Gris Rorschwihr SGN 2005 45€¢ 94

—= Pinot Gris Ratleibel de Rorschwihr
2013 15€ 89

—= Pinot Gris Réserve 2010 22€ 90
—= Riesling Rorschwihr Yves VT
26¢ 93

—= Riesling de Rorschwihr Réserve

2019 21€ 87
—= Sylvaner Weingarten de Rorschwihr

201 ne 87
a= Pinot Noir Rorschwihr 2018 37€ 89

Rouge : 3,27 hectares.
Blanc : 51,39 hectares,
Production moyenne : 200 000 bt/an

DOMAINE ROLLY-GASSMANN

15, Grand-Rue, 68590 Rorschwihr

03 89 73 63 28 @ www.rollygassmann.fre -
Vente et visites : sur RDV.

Propriétaire : Pierre Gassmann

DOMAINE ERIC ROMINGER

Désormais seule & bord de ce domaine créé
avec son mari, Claudine Rominger Sutter conti-
nue avec sa force naturelle un travail en biody-
namie dans la vigne, et précise son travail en
cave. Le vignoble d'une douzaine d'hectares
s'articule autour de Westhalten avec des lieux-
dits expressifs en riesling et pinot noir et de
belles réussites sur le grand cru Zinnkoepflé. Les
vins peuvent encore progresser.

Les vins: le sylvaner se présente un peu lacti-
que et évolug, et le pinot gris est legérement
crissant, en limite de maturité a force de vouloir
étre sec a tout prix. Si le riesling Schwarberg est
précis, il reste un peu strict et vegetal. Nous lui
préférons le riesling du Zinnkoepflé, alliant frai-
cheur et tension solaire, mais il pourrait étre
plus gourmand. Digeste et moelleux, Ozmose
se montre assez éclatant Nous apprécions les
gewurztraminers, en particulier [a cuvée Les Sin-

122

neles, moelleux et intense, restée digests gt
parfumee. L'Exception est également convgp.
cant, sabre et revigorant. avec des sucres gig_
crets.

= Alsace Ozmose 2020 23¢ g

= Gewurztraminer Grand Cru Zinnkoepflé (gg
Sinneles 2020 8¢ g3

= Gewurztraminer Grand Cru Zinnkoepflg v
2018 293¢ g

= Gewurztraminer LException 2018 13€ g

—= Pinot Gris Schwarzherg 2020 14€ gg

—= Riesling 2020 9€ gy

—= Riesling Grand Cru Zinnkoepflé
2020

BE g
—= Riesling Schwarzberg 2020 14€ 9
—= Sylvaner Lnsolite 2020 9€ 8y

Rouge : 1 hectare.
Blanc : 10 hectares.
Production moyenne : 60 000 bt/an

DOMAINE ERIC ROMINGER &

16, rue Saint-Blaise, 68250 Westhalten

03 89 47 68 60 ® www.domainerominger. fr/
® Visites : sans RDV.

Propriétaire : Famille Rominger

Directeur : Claudine Rominger Sutter

:

|
NOUVEAU DOMAINE :

DOMAINE FRANCOIS
SCHMITT

Situé & Orschwihr, ce domaine de 13 hectares
est entre les mains de Frédéric Schmitt et de
son épouse Myriam. La pius grande partie des
vignes se situe sur les coteaux de I'exceptionnel
site du Bollenberg, du grand cru Pfingstberg.
Un petit guart de la superficie est plantée en
pinot noir, cépage qui se distingue particulié-
rement avec la superbe cuvée Cceur de Bollen-
berg élevée en barriques et née sur un sol
marno-calcaire, ou la roche affleure. Le mille-
sime 2019 est également celui de |a certification
biodynamigue. Nous accueillons avec plaisir le
domaine dans notre guide. i

Les vins: [e crémant est énergigue, méme si
sa bulle manque un peu de finesse. Bollenberg
blanc assemble sept cépages : un vin sain, cro-
guant et sobre. Bon sylvaner tendu et ferme, bati
sur des amers énergigues. Jolis rieslings : Effen-
berg, corpulent mais franc ; Pfingstberg, géné-
reux et persistant, un peu sage ; plus nuancé et
complexe dans sa version Paradis, étoffé d'une
mache calcaire. Bons gewurztraminers du Pfing-
stherg vin élancé aux saveurs pures de coing
frais, et du Zinnkoepflé, vin trés sec et ner-
veux, solaire mais pourvu d’une lancinante aci-
dité. Ceeur de Bollenberg est un pinat noir

ydré; tres parfume, & la matiére ouvragee, ol
P tanins fermes mais friands servent d'écrin &
Einfrult franc et trés persistant

alsace Bollenberg 2019 N50€ 90
crémant d'Alsace Blanc de
Noirs 1550€ 89
ewurztraminer Grand Cru Pfingstberg

= Sor 20€ 92
gewurztraminer Grand Cru Zinnkoepfle

& 2020 2850€ 93
pinot Gris Le Maréchal 2020 7€ 89

= Riesling Effenberg 2019 20€ 91
Riesling Grand Cru Pfingstberg

= 017 20€ 92
Riesling Grand Cru Pfingstberg Paradis

= 201 25¢ 93

== Sylvaner Effenberg 2019 20€ 9
pinot Noir Cceur de Bollenberg
2020 28,50€ 93

pouge : 2.5 hectares.
planc : 10 hectares.
production moyenne : 90 000 bt/an

pOMAINE FRANCOIS SCHMITT L J

19, rue de Soultzmall, 68500 Orschwihr
03897608 450 www.francoisschmill.lr @
Vente et visites : sur RDV.

propriétaire : Frédéric Schmitt
e

DOMAINE ETIENNE SIMONIS

Etienne Simonis a signé en 2016 son vingtieme
milésime 2 la téte de ce domaine familial. C'est
sous son impulsion qu'arriva, en 2008, la certi-
fication biodynamique Demeter. Les vins sont
dotés d'une belle maturité de fruit, volume et
puissance n'étant pas_en reste. Depuis quel-
ques millésimes, Etienne Simonis a fait progres-
serles vins vers plus de pureté, mais les entrées
de gamme restent encore un peu trop
disparates.

Les vins : charnu et précis, séducteur et éner-
gique, le sylvaner fait meuche, prolongé d'une
agréable finale poivrée. Assemblage de quatre
cépages de la famille de pinots, Et Cetera fait
preuve de caractére, bien cadré par son élevage
en barriques, avec une jolie envergure en finale.
Précis, assez mar, le riesling Les Moulins est
bien cadré. Vivacité et pureté de saveurs dans
le Clos des Chats, qui va & l'essentiel dans une
allonge tout en retenue minérale : le grain salin
de ce terroir de gneiss imprime au vin un carac-
tere marqueé. Deux trés beaux gewurztrami-
ners, le Kaefferkopf Armand dont le fruit ample
fegorge de saveurs de fruits murs, et le Marc-
krain assez exubérant, épicé et volubile, avec
une allange vibrante en finale qui estompe ses
Sucres résiduels.

== Alsace Et Cetera 2020 18€ 90

—= Gewurztraminer Grand Cru Kaefferkopf

Armand 2020 19,80€ 92
—= Pinot Blanc Vieilles Vignes

2020 980€ 89
—= Pinot Gris 2019 n€ 88
—= Riesling Clos des Chats 2020 1890€ 91
—= Riesling Les Moulins 2020 1340€ 90
—> Sylvaner Vieilles Vignes 2020 9,70€ 90
Le coup de @
—= Gewurztraminer Grand Cru Marckrain

2020 . 1980€ 93

Rouge : 1,21 hectare,
Blanc : 6,02 hectares.
Production moyenne : 40 000 bt/an

DOMAINE ETIENNE SIMONIS ¢

2, rue des Moulins, 68770 Ammerschwihr
03 89 47 30 79 @ www.vins-simonis.fr @
Visites : sans RDV.

Propriétaire : Etienne Simonis

DOMAINE JEAN SIPP

Jean-Guillaume Sipp est a la téte du domaine
depuis 2013. Sous son impulsion, le travail des
sols est encore plus poussé guauparavant et
les vins ont gagné en précision, et 1a certification
bio est en cours. La famille posséde un large
choix de terroirs, situés sur cing communes,
avec les trois grands crus Kirchberg, Osterberg
et Altenberg de Bergheim comme fleurons. De
trés belles cuvées parcellaires sont apparues
en 2014, notamment le Grossberg et le Hague-
nau. Celies-ci offrent un bon compromis entre
les cuvees génériques et les grands crus. La
gamme présentée est de qualité, les rieslings
étant le point fort du domaine, mais certains
vins péchent par des sucres un peu lourds. Les
derniers vins nous dégoivent un peu, nous reti-
rons l'étoile cette anneée,

Les vins : le crémant est plein de peps et pos-
sede de lamache et de la structure. Aromatique,
le gewurztraminer Carole se présente assez
robuste et ferme, dotée de sucres un peu exo-
tiques. Assez joufflu, le pinot gris Hagel se mon-
tre trés mdar et mangue un peu de vivacité.
Optimus est plus equilibré, bien sec, ample et
persistant. Parmi les rieslings, Haguenau est
porté par une acidité tonigue gui souligne ses
saveurs de fruits jaunes ; Grossberg allie tension
et maturité et se montre sapide et gourmand ;
Kirchberg sait préserver, par le biais de grands
amers, beaucoup de fraicheur et une élégance
naturelle. Déception avec les pinots noirs, au
boisé lardé et cendré : Osmose est le plus ambi-
tieux et a su garder du tonus

—= Crémant d'Alsace Evidence 19€ 90
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