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LALSACE / ALSACE RIESLING

jaunes d’été, abricot en téte. Ample et trés concentrée,
la bouche suit la méme ligne, équilibrée par une belle
fraicheur. Un vin harmonieux, fruit d’une grande matiére
premiére. (Sucres résiduels: 3,5 g/I.) ¥ 2019-2026

o= EBLIN-FUCHS, 19, rte des Vins, 68340 Zellenberg,
tél. 03 82 47 9114, christian.eblin@orange.fr
DEl-v 8O

HENRIEHRHART Réserve particuliére 2016
| 45000 i 8aNe€

Etablie & Ammerschwihr, important bourg viticole
proche de Colmar, la famille Ehrhart posséde 7 ha en
propre. Elle a créé en 1978 une structure de négoce et,
forte de ses connaissances de producteur-récoltant,
privilégie I'achat de raisins provenant des domaines
environnants. Cyrille et Sophie Ehrhart ont pris les
rénes de la maison en 2012.

Une récolte a la mi-octobre pour ce riesling a la robe
dorée, aux parfums chaleureux de fruits exotiques
comme la mangue, Le prélude a un palais ample et plutét
gras, équilibré par une belle vivacité finale. Il s’entendra
avec les viandes blanches et les poissons cuisinés. (Sucres
résiduels: 6 g/1.) X 2018-2022

o HENRI EHRHART, quartier des Fleurs,
68770 Ammerschwihr, tél. 03 89 78 23 74,
sophie@bhenri-ehrhart.com

FREY-SOHLER INSTANT DOUCEUR
Sélection de grains nobles 2015 & %

| 2900 | i | 30350€

Etablis & Scherwiller, prés de Sélestat, Damien et
Nicolas Sohler - rejoints par leurs enfants respec-
tifs, Aude et Baptiste - conduisent depuis 1998 un
domaine d’une trentaine d’hectares dont ils com-
plétent la production par une activité de négoce. ils
cultivent des vignes dans plusieurs lieux-dits, dont le
grand cru Frankstein, terroir granitique autour du vil-
lage voisin de Dambach-la-Ville.

Un vigneron souvent distingué pour ses vendanges tar-
dives. Cette année, une sélection de grains nobles jaune
paille qui sait concilier puissance et élégance. Au nez,
du coing et de labricot confits, de I'écorce d’agrumes.
Ce fruité complexe et riche se prolonge dans un palais
trés concentré, ample et généreux, épuré par une finale
fraiche et saline aux accents de citron vert, Déja harmo-
nieux, ce 2015 se bonifiera avec le temps. (Sucres rési-
duels: 112 g/1.) ® 2020-2030

o— FREY-SOHLER, 72, rue de I'Ortenbourg,
67750 Scherwiller, tél. 03 88 9210 13, contact@
frey-sohlerfr EAEAIN t.1j. 8h-12h 13h-19h & ©

ROLLY GASSMANN
Silberberg de Rorschwihr
Sélection de grains nobles 2015 * %

| 13800 | m | +de 100 €

Domaine né de Punion de Marie-Thérése Rolly avec
Louis Gassmann, établis & Rorschwihr, village dominé
par le Haut-Koenigsbourg. Héritiers de lignées remon-
tant a 1611, ces vignerons ont constitué un vaste
domaine de 52 ha. Pierre Gassmann élabore de mul-
tiples cuvées, vinifiées par lieux-dits et types de sol.

Le coteau du Silberberg a déja valu & Pierre Gassmann
un coup de ceeur en riesling. Il a engendré un liquoreux

aussi riche qu'élégant. Paré d’une robe jaune orangé auy
reflets or, ce 2015 s'ouvre sur des senteurs délicates
d'acacia, de tilleul et de miel, qui évoluent & Paération
vers des tons plus solaires de fruits jaunes et d’agrumes |
confits. 'ananas et la mangue entrent &n scéne dans yp |
palais généreux, puissant et onctueux, oli on IEU(}IJ\rn_l
lalliance des fleurs et des fruits. La finale cit |

5
1 meilleur dans deux & trois ans, et pour

seraa

temps res résiduels: 182 g/1.) X 2020-

o ROLLY GASSMANN, 2, rue de P'Eglise,

68590 Rorschwihr, tél. 03 89 73 63 28, rollygassmann@
wanadoo.fr KIEREN ¢ 1. sf dim. 9h-12h 13h30-18h

JEAN-PAUL GERBER
Sélection de grains nobles 2015 *

1200 | [ ] 20a 30€

Année mémorable, 1968 marque pour Jean-Pauj et
Charlotte Gerber le début de I'indépendance avec les
premiéres mises en bouteilles & la propriété. En 1987,
Dany et Annick ont pris le relais. La famille exploite
environ 10 ha aux environs de Dambach-la-Ville, cité
fortifiée riche d'un vaste vignoble.

Un jaune orangé aux reflets dorés: il a la couleur atten-
due de ce style de vin. Au nez de P'abricot, du coing
et des agrumes confits, relevés d'une touche poivrée
originale - puissance et finesse. Au palais, un cété cha-
leureux, des sucres encore trés présents, mais une belle
intensité aromatique et une finale persistante, sou-
lignée par une fine acidité. Encore un peu massif, un
liquoreux en devenir, qui a la richesse et la profondeur
nécessaires pour gagner en harmonie avec les années.
(Sucres résiduels: 179 g/I.) ¥ 2020-2028

o EARL JEAN-PAUL ET DANY GERBER,

16, rue Théophile-Bader, 67650 Dambach-la-Ville,

tél. 03 88 92 41 84, famille.gerber67@hotmail fr
| ]+

B DOM. HAEGI Vendanges tardives 2015 %
| 2200 | i 20430¢€

Boulangers de pére en fils, les Haegi sont devenus ||
vignerons en 1949 aprés le mariage de Charles avec la
fille d’un viticulteur du village. Depuis 1985, ’ést Daniel
qui conduit les 9 ha de l'exploitation, 2 Mittelbergheim
et dans le village voisin d’Eichhoffen. Il cultive trois
cépages sur le Zotzenberg, grand cru local.

D'un jaune clair aux reflets dorés, ces vendanges tar-
dives attirent Fattention par leur nez torréfi¢, légérement
fumé. On retrouve ce cdté grillé dans un palais souple
en attaque, offrant un trés bon équilibre entre la dou-
ceur et l'acidité - méme si les sucres demandent a se
fondre. Son potentiel permettra  ce riesling de gagner
en expression. (Sucres résiduels: 60 g/I.) ¥ 2018-2028

o~ DANIEL HAEGI, 33, rue de la Montagne,
671460 Mittelbergheim, tél. 03 88 08 95 80, info@haegi.fr
RAEIR 1.1, sf dim. 9h-12h 13h30-18h B © & ©

J.-P. ET FRANK HARTWEG
Hagenschlauf 2015 % &
| 2500 [[[} 11a15 €
Fondée au nord de Colmar en 1930, cette exploita-

tion est conduite depuis 1972 par Jean-Paul Hartweg,
rejoint par son fils Frank en 1996. Le tandem exploite




