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HUBERT KRICK Les Hespérides 2012

] | 2581 ] i 15220 €

Installée 2 Wintzenheim — en alsacien, le « village des
vignerons » -, i la périphérie ouest de Colmar, une vieille
famille d’agriculteurs qui a misé sur la viticulture au
cours de la seconde moitié du siécle dernier. Hubert
agrandit Pexploitation qu'il transmet en 2008 a ses
enfants Philippe, Pierre et Marie. Aujourd’hui, prés de
14 ha de vignes répartis sur cing communes, entre 200
et 450 m d'altitude.

Un gewurztraminer vendange 'e 6 novembre en surma-
turation: de 13 ce jaunme d'or brillant, ce nez de fruits
exotiques et d’épices aux nuances confites, ce palais gras,
suave, opulent, voire chaleureux, reflets d’une riche
matiére. (Sucres résiduels: 63 g/l.) X 2016-2023 ¥ bleus
o Hubert Krick, 93, rue Clemenceau, 68920 Wintzenheim,
tél. 03 89 27 00 01, contact@vins-krick fr KN BRI ¢/ sf
sam, dim. 10h-12h 13h30-18h & © .

ANDRE LORENTZ Grande Réserve 2013 %

20 000 | i | 1315 €

Fondée en 1824 par Martin Klipfel, cette maison de Barr
est restée dans la méme famille en prenant de 'envergure.
Gérée par Jean-Louis Lorentz et ses filles Anne-Sophie,
Marie et Amélie, elle associe une structure de négoce et
un important domaine (40 ha, dont 15 ha en grand cru).
André Lorentz, fils du négociant Gustave Lorentz de
Bergheim, a épousé une Klipfel, développé Pentreprise de
Barr et donné son nom a une gamme de vins, Or péle, ce
gewurztraminer offre un nez intense, frais et typé, sur la
rose et les épices, matinés d’une touche réglissée. Les
épices se retrouvent dans une bouche franche, ample,
suave, équilibrée et persistante, marquée en finale par un
retour sur la réglisse et le clou de girotle. (Sucres
résiduels: 8 g/l.) X 2016-2023 ¥ pouiet a lananas

o Klipfel, 6, av. du Dr.-Marcel-Krieg, 67140 Barr,

tél 03 88 58 59 00, alsacewine@klipfel.com

T B B t1] 10n-12h 14h-18h30; f. janv.

Bl MADER Muhlforst 2013 %

| | 1000 | i Mais€

]
Instatlés sur le domaine familial en 1981, Jean-Luc et Anne
Mader ont repris I'élaboration des vins a la propriété et
la vente directe, qui s'étaient interrompues a la généra-
tion précédente. Couvrant 9,6 ha au cceur de |a route des
Vins, leur vignoble est disséminé sur quatre communes :
Ribeauvillé, Hunawihr, Riquewihr et Kientzheim. Aprés
Parrivée de leur fils Jérdme en 2005, 'exploitation a
adopté la démarche bio (certification en 2007).
issu d’un lieu-dit marno-limoneux proche du grand cru
Rosacker, ce vin offre un nez bien typé, délicaterment
floral, qui rappelle ta rose. Ce caractére variétal se traduit
aussi par une bouche riche, corsée, onctueuse et longue,
équilibrée par une belle fraicheur. (Sucres résiduels:
45 g/l) I 2016-2020 ¥ poulet au curry
o Dom. Jean-Luc Mader, 13, Grand-Rue, 68150 Hunawihr,
tél. 03 89 73 80 32, vins.mader@laposte.net (v ] ? N

B! ALBERT MAURER
Lieu-dit Kritt Vieilles Vignes 2013 %
] | 12 000 | i | 8aMNE

En 1960, Albert Maurer a créé ce vignoble a Eichhoffen,
prés d’Andlau. Il a passé le relais en 2003 a Philippe, qui

42

exploite 16 ha autour de cette commune et dans trois
villages voisins. La conversion bio de la propriété, enga-
gée en 2005, a débouché sur une certification en 2011
Un gewurztraminer blen typé et trés équilibré, qui plait sans
|a moindre réserve et se prétera 4 de nombreux accords
Aunez comme en bouche, les épices 'emportent sur larose
tout au long de la dégustation. Une attaque franche, une
finale fraiche et persistante: le reflet d’'une vendange bien
mdre, sans surmaturation. (Sucres résiduels: 24 g/l))
I 2016-2021 f quiche au munster et au cuniin

o Albert Maurer, 11, rue du Vignoble, 67140 Eichhoffen,
tél. 03 88 08 96 75, info.vins-maurer@wanadoo.fr

MB B i) sf dim. 8h-12h 13h30-18h & @

HUBERT MEYER 2013

& | 4 000 | i | 548€

Les Meyer se succédent de peére en fils depuis 1722.
Hubert a développé la vente en bouteilles, Pierre 'a
rejoint en 2009. Leurs 10 ha de vignes sont répartis sur
des terroirs variés, autour de Blienschwiller et des
communes voisines de Dambach-la-Ville, Nothalten et
Epfig, au sud de Barr.

Vinifié sans levurage, un gewurztraminer jaune pale, au
ner discret mais franc et bien typé, sur la rose et les fruits
jaunes, Intense, ample et gras au palais, il est équiiibré par
une fraicheur tonique qui permettra de le servir a Fapéritif
comme & table. (Sucres résiduels: 16 g/l) T 2016-2023
{ tajine de poulet aux péches

o Hubert Meyer, 34, route des Vins, 67650 Blierischwiller,
tél. 03 88 92 47 33, contact@vins-hubert-ieyer.fr
BBt sf dim 8h-12h 13h-18h A ©

FRANCIS MURE 2013 %

3600 | i | g8ame

Installé en 1991, Francis Muré est établi a une vingtaine
de kilométres au sud de Colmar, a Pentrée de la Vallée
Noble. Il tire un bon parti de son vignoble qui, bien abrité
par les plus hauts reliefs des Vosges, bénéficie d'un
microclimat trés sec,

A la robe jaune pale répondent un nez discret mais rafting,
sur la rose, le miel et le poivre, et une bouche ample, fine
et douce sans lourdeur, aux aromes de litchi et de mangue.
La finale élégante ast a la fois miellée et sublilement
épicée. Parfait pour Fapéritif et les prépararnions relevées
(Sucres résiduels* 28 g/1.) T 2015-2020 t canard laqué
0= Francis Muré, 30, rue de Rouffach,

68250 Westhalten, tel. 03 89 47 64 20,
mure_francis@club-internet fr I B - & G

LA CAVE DES VIGNERONS DE PFAFFENHEIM
Steingold 2012

i 6 000 | i ] Maise

Sélection parcellaire, vendanges manuelles majoritaires
et vinifications exigeantes ont permis a la Cave de
Pfaffenheim, créée en 1957, de bénéficier d’une belle
notoriété. Forte des 270 ha de ses adhérents, la
coopérative propose un large éventail de cuvées, no-
tamment plusieurs grands crus de Pfaffenheim et du
voisinage, tous situés au sud de Colmar.

Steingold ? Un gewurztraminei issu de deux grands cius
le Steinert, terroir calcaire, et le Goldert, terroir argileux
Cet assemblage donne une simple AOC alsace, les AOC
grand cru provenant d’'un seul lieu-dit. Un vin ample, gras

LALSACE [ ALSACE GEWURZTRAMINER

et frais, aux discrets ardmes de mangue, de miel d'acacia
et de poivre. Polyvalent, il pourra &tre servi de 'apéritif au
dessert. (Sucres résiduels : 27 g/1.) X 2016-2020 ‘ crevet-
tes & fa thate

0 Cave des vignerons de Pfaffenheim, 5, rue du Chai,
68250 Pfaffenheim, tél. 03 89 78 08 08, cave@
pfaffenneimcom K ER t1]. 9h (dim. 10h)-12h 14h-18h

VIGNOBLES REINHART Lippelsberg 2013 %%

3300 | i | 8ame€

Installé en 1982, Pierre Reinhart perpétue une tradition
viticole qui remonte au début du XVIlls. Etabli a
QOrschwihr, Pun des villages les plus méridionaux de la
route des Vins, il exploite 6 ha de vignes, avec des
parcelles dans de beaux terroirs (grands ecrus Kitterlé et
Saering, Bollenberg).

Ce gewurztraminer provient du Lippelsberg, terroir exposé
auv cud-est et situé immédiatement en contrebas du
Pfingstberg, le grand cru d'Orschwihr, | est issu de raisins
surmiris a en juger par sa robe Jauine d’or, son nez ouvert
et compiexe alliant la rose et les épices du «épage au miel,
4 la péche, a la mangue et aux fruits secs. La bouche, a
f'unisson, simpose par son ampleur, son gras et sa
puissance, toul en restant remarguablement équilibrée, Les
ardmes percus a lolfaction s’y épanouissent longuament
Un ensemble structuré 21 gourmand & souhait. (Sucres
rasiduels : 30 g/1) X 2016-2020 ¥ charlotte aux péches

0 Pierre Reinhart, 7, rue du Printemps,
68500 Orschwihr, tél 03 89 76 95 12,
prerre@uigniobles-reinhart.com KB Bl r-v.

DOM. DU CH. DE RIQUEWIHR
Les Sorcieres Prestige de la France 2011 %%

m | 40 Q00 | L 1Mals€

Dés le XVI%,, les familles Dopff et Irion ont pignon sur
rue a Riquewihr. La maison est installée dans I'ancien
chateau (1549) des princes de Wurtemberg. En 1945,
René Dopff prend en main ses destinées. Il partage le
domaine du chateau de Riquewihr en cing vignobles
spécialisés dans un cépage : les Murailles, les Sorciéres,
les Maquisards, les Amandiers et les Tonnelles. L'exploi-
tation comprend 27 ha, dont un bon tiers en grands crus.
D'uri jaune doré, ce 2011 délivre des notes complexes de
fleurs blanches, de fruits secs et d'épices, avec une touche
minérale [attaque franche revéle un vin intense, ample,
nche et gras. La rose, le lilas L les fruits exotiques sy
épanouissent avant une longue tinale fraiche marquée par
un retour des épices, (Sucres résiduels: 25 g/l) T 2015-
2020 Y pore sauté a l'antillaise

O Dopff et Irion, Dom. du Ch de Riquawihr,

i, cotr du Chéteau, 68340 Riquewiby, 1€l 03 89 47 92 51,
contact@dopff-inon.com OEA -

ROLLY GASSMANN Brandhurst de Bergheim
Vendanges tardives 2012 %%

et | 5600 | w | 20430€

Domaine né de lPunion de Marie:Thérése Rolly avec
Pierre Gassmann, établis & Rorschwihr, village dominé
par le Haut-Keenigsbourg. Héritiers de lignées remon-
tant au XVII°s.,, ces vignerons ont constitué un vaste
domaine de 52 ha. Pierre Gassmann élabore de multiples
cuvées, vinifiées par lieux-dits et types de sol.
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LALSACE / ALSACE G U_RZ_TRAMINER
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JEAN-PAUL SCHAFFHAUSER
Vendanges tardives 2012
4930

Jean-Paul Schaffhauser a débuté la mise en bouteilles en
1984, Il a transmis son domaine en 1996 a Catherine et
Jean-Marc. Ces derniers exploitent prés de 11 ha de
vignes réparties sur autant de villages autour de
Waettolshelm, prés de Colmar, et achétent aussidurai

4 des viticulteurs de la commune. Dans leur gamme, des
vins de terroirs (grands crus Hengst et Steingrubler,

esidh B
SARL Jean-Paul

schaffhauser
14h-18h30

(8 DOM. SEILLY
Schenkenberg Cuvée Satisfaction 2013 *

= | | 1Mna1s€
Du fondateur, tonnelier sous le Second Empire, a
I'exploitant actuel, 'eenologue Mare Seilly, installé
depuis 1988, chaque génération a contribué a forger ce
domaine, Aujourd’hui, 12 ha en bio (certifié en 2012)
autour de la petite cité bas-thinoise d’Obernal

14h-18h

DOM. DES SEPT VIGNES 2013
5000 | 8ame

Installé en 2006, Emmanuel Saouliak perpétue une
tradition vigneronne qui remonte A 1684 et cultive
6,5 ha autour de Nothalten, au sud de Barr. Il recherche
la surmaturité et récolte ses raisins deux & quatre
semaines au-dela des dates d'ouverture des vendanges.

ansif, comple
ruits exotiques
et signent en
st souple, ample et bien équilibr
g/1) X 201 s B

aux péches

o Emmanuel Saouliak, 102, rte des Vins,
67680 Nothalten, tél. 03 88 92 3,
range.fr &l EE .

domaine.saouliak

JEAN SIEGLER PERE ET FILS
Vieilles Vignes 2013 %
11215 €

w e
Un Balthazar Siegler naquit & Mittelwihr en 1643 ; quant
au domaine, il remonte 4 1784. Aujourd'hui, Marie-Josée,
Hugues et Stéve exploitent 11 ha autour de la méme
commune, Le cru précoce du Mandelberg, ou colline des
Amandiers, est leur fleuron.

e squilibré, (
2020 ¥ foie gras a la mangile

o Clos des Terres-Brunies - Jean Siegler,

SIPP MACK
Vieilles Vignes 2012 % *

1Mais€
En 1959, Frangois Sipp, de Ribeauvillé, épouse Marie-
Louise Mack, du village voisin d’Hunawihr. Son fils
Jacques rencontre Laura, dipldmée de Puniversité Davis
en Californie, lors de ses années de formation aux
Etats-Unis. Leur fille Carolyn a rejoint I'exploitation, qui
couvre 26 ha (en bio certifié depuis 2013). Les Sipp sont
aussi négociants.
La robe jaune d’or annonce un nez marqué par la
surmaturation : les fruits jaunes confits s'ajoutent aux
ancesde r

amertume.
Ny

De la riche g a o p 50 g/}
I 2016-2023 ¥ crum

g8amé€

Installé en 1985, Jean-Frangois Straub a pris la suite
d'une lignée de vignerons et de tonneliers remontant a
1510, Avec son épouse Anne-Marie et son fils jean-
Sébastien, qui I'a rejoint en 2005, il exploite 15 ha. Le
domaine s'est équipé d'une cuverie moderng, tout en
conservant ses foudres traditionnels.

Récolté le 19 octobre, le

jaune doré qui s'ouvre & laé

intenses de litchi, de mangue, de fruits

[




