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« Un batlment com;u pour durer 200 ans »

Le nouvel outil de produc-
tion et de promotion de
Pierre Gassmann a Rorsch-
wihr impressionne par son
échelle hors norme. Un
investissement stratosphé-
rique - prés de 20 millions
d’euros - pour un vigneron
indépendant, qui illustre
sa confiance en 'avenir
des vins... de terroir.

Pierre Gassmann, aprés
trois ans de chantier, votre
nouvelle cave est presque
achevée. Initialement, le
projet architectural sem-
blait se fondre davantage
dans le paysage et sa hau-
teur semblait moins im-
portante. Y a-t-il eu des
modifications ?

on, pas du tout. Le bati-

ment dépasse de 9,99 m
exactement du T zéro, c’est-
a-dire du sol qui préexistait
ici avant le chantier. Lors-
que nous avons engagé le
terrassement, le trou avait
déja été réalisé et les gens
venant pour la premiere fois
sur site ne se rendaient pas

- compte de I’histoire du lieu

et de son aspect originel. 11y
avait ici des arbres et donc
la hauteur du site était plus
importante. Si un promo-
teur avait investi ce terrain,
il serait monté a 4 ou 5 me-
tres plus haut que ne ’est le
batiment.

« Le batiment ne
dépasse pas le
clocher »

Pourquoi ne pas avoir
envisagé urne intégration
plus poussée de facon a ce
que Péchelle de ouvrage
soit en rapport avec la
taille du village ?

Plerre Gassmann (en haut a gauche) dans la salle de degustatlon de 800 m2 qui montre aussi la grande variété des sols de Rorschwnhr La nouvelle cave
du domaine viticole présente des dimensions impressionnantes. Photos L'Alsace/Christelte DIDIERJEAN et Hervé KIELWASSER

Ce projet est passé dans
toutes les commissions exis-
tantes et imaginables [du
fait notamment de la proxi-
mité avec le Haut-Koenigs-
bourg, NDLR]. Le batiment
est presque comme un ice-
berg : les deux tiers sont
sous terre, & peine un tiers
est visible. Techniquement,
si j’étais allé a 13 ou 16
metres en moyenne — la hau-
teur des maisons du village —
on pourrait me le reprocher.
11 faut savoir qu’a l'origine,

15 000 m2 de surface disponible

La nouvelle cave Rolly Gassmann s’étend sur 15 000 m?2, six niveaux
pour une hauteur de 32 métres. Photo L'Alsace/Hervé KIELWASSER

Lanouvelle cave du domaine Rolly-Gassmann a Rorschwihr donne
le tournis : il y a d’abord une masse de béton impressionnante de
13 000 m’, d’acier (900 tonnes), et de cuivre (14 tonnes), notammert
pour coiffer le logement au sommet de Pouvrage. Pierre Gassmann
afait également le compte des camions nécessaires pour évacuer les
matériaux : pas moins de 10 000 ! Selon le propriétaire, « les maté-
riaux extraits de la colline ont été recyclés & 95 % », de la terre et de
gros cailloux en calcaire jaune utilisés pour l'enrochement extérieur.
Le batiment a été édifi€ sur six niveaux, soit une hauteur de 32
metres que I'on ne remarque pas totalement, les deux tiers étant
enterrés dans le flanc de la colline. Les surfaces sont vastes:
15 000 m? au total (deux terrains de foot) dont plus 3 000 m2 dédiés
a l'eenotourisme, comprenant un caveau d’accueil panoramique
{800 m?) et un espace, pour I’heure inoccupé, qui pourrait accueillir
un restaurant. Lalimentation des pompes a chaleur pour la produc-
tion d'eau chaude et d'eaufroide a nécessit€ 420 metres de forage, et
la réalisation de 30 puits dont la moitié se trouvent a I'intérieur de
I'ouvrage. La réserve en eau, fonctionnant comme des batteries,
représente un volume de 340 000 litres, soit 340 m® de stockage. Les
services de secours ont imposé & Pierre Gassmann un systeme
ultra-puissant de désenfumage et dimposantes gaines métalliques a
tous les étages, un surcofit de plusieurs millions d’euros.

Pierre Gassmann parle a demi-miot d'un investissement de « dix fois
le chiffre d’affaires » de la société. Ce qui représenterait, pour
Pheure, quelque 20 millions d’euros. « Mais ce n'est pas le chiffre
final », tempere le vigneron qui se débat avec des « malfacons » et
quelques procédures juridiques qui pourraient gonfler la facture

finale.

les Batiments de France
voulaient nous faire cons-
truire une coque de bateau
renversée, ce qui n’a stricte-
ment rien a voir avec notre
environnement. Nous
avions souhaité parer les
murs en pierres seches (du
calcaire jaune du site), mais
cela nous a €té refusé.

Ce qui explique les faca-
des recouvertes de métal...

Ca aurait pu étre de la téle
ondulée, car c’était une exi-
gence administrative : diffé-
rencier les batiments a voca-
tion technique et
I’habitation. On a méme
voulu nous imposer des
écailles en inox sur les faca-
des. Le premier projet était
le plus beau, 2 mon sens.
Nous voulions utiliser les
pierres calcaires pour I’ha-
billage.

La partie sommitale est ar-
rondie, comme 1’est la colli-
ne environnante. Quand les
gens viennent de la route
des Vins [du nord et du sud,
NDLR], le batiment ne se
voit pas. Depuis le bas du
village, c’est vrai, il est visi-
ble. La hauteur est une ques-
tion relative : quel est le
point bas pris comme réfé-
rence ? Juridiquement, le
point bas, c’est le T zéro
initial du sol. C’est cela qui a
engendré les contraintes ar-
chitecturales.

Certaines personnes s’in-
terrogent sur d’éventuels
passe-droits...

Il n’y a eu aucun passe-
droit. Toutes les administra-
tions ont pris connaissance
de la taille et de 'ampleur
du projet. Nous avons mé-
me essuyé plusieurs refus,

pour des questions d’inter-
prétation des textes. Chaque
administration en faisait
une différente ! La tendance
urbanistique consiste a faire
fuir nos entreprises et nos
artisans du cceur des villa-
ges. Nous, nous avons sou-
haité y rester. Notre ancien-
ne cave était déja intégrée
dans la colline. Nous avons
regroupé sept sites de pro-
duction dispersés dans le
village. On travaille tout de
méme 55 hectares de vi-
gne...

Quelle est ’ambition de
votre génération ?
Personne n’a envie
d’amoindrir ou dévaloriser
le patrimoine transmis par
nos anciens. Le but est de
mieux le faire connaitre.
C’est du bon sens paysan. Ce
batiment est aussi une vitri-

ne pour le savoir-faire de
nos entreprises alsaciennes.
Ce batiment « made in Alsa-
ce » a été concu pour durer
200 ans. On verra, avec le
temps, si je me suis trompé.

L’Alsace connait des soucis
de commercialisation et
d’image de marque...
Comment voyez-vous cette
viticulture a plusieurs
vitesses ?

De tout temps, ’Alsace est
un carrefour de philoso-
phies différentes, de contra-
dictions aussi. On a eu des
vins de légion, des vins de
soif, comme des vins de cru.
L'Alsace dispose d'une ex-
traordinaire diversité, qui
n’existe nulle part ailleurs
dans le monde. Aucune ré-
gion n’est capable de propo-
ser tous types de vins, pour
chaque moment d’un repas,
pour chaque événement de
la vie. Et nous, on crache
dessus.

« Nous ne sommes pas
assez fiers de nos
propres produits »
Nous ne sommes pas assez

fiers de nos propres pro-

duits. Investir dix fois le
chiffre d’affaires. c’est fou,
hors normes, mais tout le
monde peut le faire, chacun
a son niveau. Quand mes
ancétres ont construit leur
maison, en 1630, elle mesu-
rait 30 metres de long:
¢’était déja un projet phara-
onique. Ils en avaient besoin
pour pérenniser I’activité.
A chaque période de paix
de plus de 50 ans, ’homme
de la terre, le Vigneron Se
reapprop.rle P’origine et

I'identité des lieux et en dé-

veloppe des lectures encore

plus approfondies. Je crois
en notre identité et je n’ai
pas peur de I'avenir. L’Alsa-
ce a toujours su rebondir
mais il faut du temps. Nous,
vignerons, la notion de
temps ne nous fait pas peur.
Propos recueillis

par Jean Daniel KIENTZ
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Un domaine qui cultive sa singularité

Pourquoi un tel investisse-
ment (20 millions d’euros, en
2019), de telles surfaces
(15 000 m2) et une ribambelle
de cheveux blancs supplémen-
taires pour un Pierre Gass-
mann a la fois soulagé de voir
le bout du tunnel (trois ans de
chantier titanesque) et fier
d’une réalisation unique en
France ? Le domaine Rolly-
Gassmann figure parmi les
maisons indépendantes les
plus réputées d’Alsace, certes,
mais les volumes produits ne
dépassent guere les 2 500 hl/
an, soit un peu plus de 300 000
cols pour 55 ha. A titre de
comparaison, la famille Cattin
a Voegtlinshoffen a investi
pour sa part 5 millions d’euros
pour une production annuelle
de 3,5 millions de cols...

% Une mosaique
9geologlque unique

Alors quoi ? Folie des gran-
deurs, mégalomanie ou juste
évaluation des besoins techni-
ques d'une PME viticole de 22
salariés, qui bénéficie d’une
bonne cote de confiance de
FranceAgriMer (co-financeur
public) et des banques pri-

Une vingtaine de foudres, dont le plus anc
ans, compose la cuverie traditionnelle du domaine.
Photo L'Alsace/Christelle DIDIERJEAN

vées 2 « Chaque génération a
porté un projet de construc-
tion » argumente Pierre Grass-
mann, qui patle d'un investis-
sement représentant dix fois le
chiffre d’affaires.

La singularité du domaine
Rolly-Gassmann (fondé en
1611!) est a chercher surtout
dans les vignes et la cave, au
rez-de-chaussée, 1a o1 2 500 hl
fermentent encore, pour cer-
tains terroirs les plus rétifs a
I'immédiateté. Reconnu pour
son érudition en géologie et en

serait gé de 350

histoire, Pierre Gassmann
connait le moindre centimétre
carré de ses parcelles.

A Rorschwihr, point de
grands crus classés, mais une
mosaique unique au monde de
« climats » marqués par la pré-
sence réguliere de botrytis, liée
au profil géologique d’une
vingtaine de sous-sols diffé-
rents, dominés, dans les gran-
des lignes, par les calcaires, les
marnes et les argiles. Pierre
Gassmann, en pianiste virtuo-
se, en interprete intelligem-

ment le potentiel pour donner
naissance & une douzaine de
crus.

Comme le veut la tradition
séculaire, les vins de Ror-
schwihr nécessitent un repos
extraordinairement prolongé.
« Les vins du village sont tradi-
tionnellement aptes a vieillir
30, voire 50 années », rappelle
le vigneron, qui a donc besoin
d'espaces de stockage. Il est
bien le seul a disposer d’une
telle réserve d’anciens millési-
mes; dans un vignoble con-
traint de vendre vite. 1,6 mil-
lion de bouteilles sont ainsi
stockées, avec I’ambition d’en
laisser au repos & peu pres au-
tant a avenir. « Actuellement,
on vend des nouveaux vins
de... 1994. » Plutot riches (en
sucre, acidité tartrique et mi-
néraux), les grands vins Rolly-
Gassmann s’apprécient plei-
nement lorsque les composés
moléculaires ont évolué signi-
ficativement dans la bouteille.

Le caveau Rolly-Gassmann a
Rorschwihr propose des dégus-
tations mémorables et une
« exposition » unique de ro-
ches, illustrant la diversité géo-
logique du secteur.



