Les rieslings alsaciens trop
sucrés ne pourront plus re-
vendiquer Pappellation,
prévoit le nouveau cahier des
charges des vins régionaux.
Les opposants a ce projet qui
divise le vignoble ont deux
mois (*) pour se faire enten-
dre, avant la décision finale
de 'Institut national de Pori-
gine et de la qualité (Inao).

e riesling est de retour sur la

table. Servi sec ou moelleux,
le cépage roi d’Alsace déchaine
les passions et divise le vignoble
comme rarement sur fond de dé-
saccords économiques, cenologi-
ques, voire idéologiques. Avec en
toile de fond, le délicat équilibre
entre les grandes familles du
mongde viticole aux intéréts par:
fois divergents.

La variété exceptlonnelle du
terroir alsacien, ses 13 forma-
tions géologiques, ses sept cépa-
ges, ses 51 grands crus, son expo-
sition et son climat exceptionnel

ne sont plus a vanter. Mais cette -

opulence est aussi son talon
d’Achille : voila quelques décen-
nies déja que la profession et les
consommateurs déplorent le
manque de lisibilité de Poffre ré-
gionale Dans un contexte écono-
mique aussi tendu que concur-
rentiel, les acteurs du v1gnoble
alsacien s’accordent sur la néces-
sité d'une clarification. Mais
comment ? Cest 1a que le bat
blesse..

En 2015, I'’Association des viti-
culteurs d’Alsace (AVA, organis-
me de défense et de gestion de
l'appellation Alsace qui regroupe
tous les acteurs régionaux du vi-
gnoble) avait mis en place Yobli-
gation de la mention « se¢ ~ pour
les rieslings & moins de 4 g/L de
sucre résiduel. En 2019, 'adop-
tion de I’échelle de sucrosité eu-
ropéenne avait été adoptée pour
tousles vins a partir du millésime
2021. Un compromis alors jugé
« acceptable » par 'ensemble des
acteurs.

I « Cest le régne de la
quantité sur la qualité »

Tout s'accélere en mars 2022
lors de Vassemblée générale de
’AVA. Une application stricte de
la définition du riesling est propo-
sée : Ie cépage sera désormais sec
ou ne seta pas. Au terme de dé-
bats passionnés, le résultat du vo-
te est net: 78 pour, 37 contre, 7
abstentions. Comme sur d’autres
sujets, une ligne de fracture se
dessine entre les vignerons indé-
pendants et le monde cooperath
Enfin, pour faire simple. C’est un
peu plus compliqué, on y revien-
dra.

Louverture de la procédure na-
tionale d’opposition (PNO) le
1= aoiit dernier a ravivé l'espoir
des «anti» qui ont deux mois
pour convaincre I'Inao du bien-
fondé de leur démarche. Chantre
des opposants, autant que des
vins botrytisés (hyperconcentrés
en sucre), Pierre Gassmann du
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Le riesling sec divise le vignoble

Le riesling, cépage roi du vignoble alsacien, est au centre des débats. Photo archives DNA/Norbert HECHT

domaine Rolly-Gassmann a Ror-
schwihr a démarré une campa-
gne de lobbying sur le théme « Il
faut sauver le soldat riesling » :
« Avec notre mosaique de ter-
roirs, on ne peut pas avoir les
mémes vins partout, et c’est nor-
mal. On va vers un monde indus-
triel, totalement standardisé.. Le
regne de la quantité sut la qualité.
Un nivellement par le bas... »,
avance-t-il sans nier étre intéressé
personnellement par la ques-
tion : « Jexploite 55 ha dont 17 %
en riesling. Et tous mes rieslings
sont 2 plus de 4 g de sucre. J'en ai
méme 3 60! On les fait gofiter et
on ne le sent méme pas. Mais
pour c¢a, il faut beaucoup de tra-
vail, de savoir-faire, laisser
vieillir... et ca coite cher. »
Qu'en faire, alors ? « On me dit
de les vendre sous I'appellation
Vin d’Alsace. .. Pas possible !'».

Pour Frédéric Schmitt, vigne-
ron indépendant a Orschwihr
(domaine Francois-Schmitt), il
s’agit plus d’'une question de liber-
té. Lui-méme dit ne « travailler
quasiment que des vins secs » :
« Mais on doit pouvoir faire ce
qu’on veut, & condition de I'assu-
mer sur la bouteille. Léchelle de
sucrosité répondait a cette de-
mande. Que le riesling générique
soit sec, c’est normal. Mais pas au
détriment du libre choix du viti-
culteur »,

Or, les promoteurs du projet
« riesling sec » sont formels :
sans choix radicaux, le vignoble
alsacien serait condamné 2 ré-
gresser. « On a déja perdu de
nombreuses parts de marché en
raison de notre effre trop dispara-

te. Les études le montrent: le
riesling doit étre sec, c’est ce que
le consommateur attend, dit Jérd-
me Bauer, viticulteur 2 Herrlis-
heim-prés-Colmar, membre et
président du comité national de
P'Inao et ancien président de
'AVA (2012-2021). On se metjus-

te en concordance avec nofre ca-,

hier des charges qui dit : “Le ries-
lmg est un vin sec et minéral”. Il

n'y a rien de révolutionnaire la-,

dedans ».

I « Préndre le taureau
par les cornes »

1l ajoute : « D’ailleurs, certains
(comprendre M. Gassmann) ex-
celleraient & produire du riesling
sec plutdt que de vendanger un
mois apres tout le monde ». En
appelant, lors de 'AG de 2022,
T'Alsace & «prendre le taureau
par les cornes [afin d’y gagner
demain] », Pierre-Olivier Baffrey,
président de la cave Bestheim et
de la Fédération des caves vinico-
les d’Alsace, ne disait pas autre
chose.

Bref, arguments et contre-argu-
ments (quantité contre qualité,
histoire du riesling, hausse des
températures, role des vignerons
indépendants sur la richesse pa-
trimoniale de I'Alsace, etc.) fu-
sent de part et dautre. « Tous
compréhensibles », acquiesce
Gilles Ehrhart, pres1dent de
I’AVA (et par ailleurs viticulteur
coopérateur chez Wolfberger
Eguisheim) : « La procédure suit

“son cours et chacun a le droit de
faire entendre sa voix ». Et de:

rappeler : « Tout le monde était
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au courant depuis des années:
dans les sous-régions, les syndi-
cats viticoles, il y a eu débat par-
tout. Et un vote sans appel a
PAG ».

Chez les producteurs négo-
ciants, I'unanimité n’est pas non
plus de mise. Le président du
syndicat, Pierre Heydt-Tyimbach,
s’était élevé contre la mesure
mais a depuis laissé sa place a
Thomas Boeckel. Et le viticulteur

de Mittelbergheim préfere, lui;

« laisser la PNO suivre son
cours » avant de s’exprimer.

Ce débat (re) met en lumiere les
dissensions entre les trois gran-
des familles du vignoble alsa-
cien : ‘coopérants, négociants et
récoltants. Habituelles, certes,
mais de plus en plus fréquentes et
intenses : le bras de fer des rende-
ments de’ces dernieres années
(ot e monde coopératif deman-
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dait un volume élevé, contraire-
ment aux récoltants) étant le
principal exemple.

« Ce n'est pas la premiére fois
que ¢a secoue, relativise Francis
Backert, président du Synvira
(syndicat des vignerons indépen-

dants, 440 adhérents). Je me sou-

viens avoir di} traverser une salle
sous les huées et 2 la limite de la
bousculade lors du vote sur les
rendements. Alors oui, c’est peu
dire qu'il n’y a pas de consensus
sur le sujet. Mais au Synvira non
plus. Méme si nous adoptons une
position officielle de soutien & la
démarche de Pierre par solidari-
1€, tout le monde ne le suit pas a
100 %. »

Le mode de répartition des voix
a '’AVA interroge également.
Chaque commune viticole dispo-
se d'un certain nombre de
« grands électeurs ».: un par tran-
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che de 20 déclarations de récolte.
La ot Gilles Ehrhart voit un sys-
téme qui « permet 2 la base de
g'exprimer », d’autres estiment
qu'il « favotise les coopérants ».
« Historiquement quand deux fa-
milles sur trois n’étaient pas d’ac-
cord, on ne soumettait pas la
question auyote. On revoyait no-
tre copie et on trouvait un com-

promis, avance Pierre Gass-

mann. L3, c’est un coup de
Trafalgar du monde coopératif
(**) ! »

« De grandes maisons
y sont favorables,
d’autres non »

«%Mo1r falre de ce sujet une
opposition entre les gros et les
petits, n’est pas approprié, tempe-
re Gilles Ehrhart. De grandes
maisons y sont favorables, d'au-
tres non. » Et ces rapports de for-
ce refletent tout simplement
I’évolution des rapports de force
ces derniéres années, relevent
certains observateurs. Si le Con-
seil interprofessionnel des vins
d’Alsace ne communique plus sur
la répartition des ventes de vin

. entre les différentes familles, elle

est estimée comme suit : un peu
moins de 30 % pour les récol-
tants, un peu plus de 30 % pour
les négociants et un peu plus de
40 % pour les coopérants. Et avec
une tendance a la hausse pour
cette derniere, notamment grace
au boom du crémant.
Mathieu PFEFFER
(*) Pendant ce délai, toute person-
!;' ne ayant un intérét légitime peut
| émetire, par courtier, une opposi-
© tionmotiyée sur les modifications
proposées du cahicr des charges
del'appellation d -igine protégée
« Alsace » e Cerivant 2 Plnstitut
national de P'origine et de la quali-
té, a Yadresse suivante: INAO,
'12, avenue de la Foire-aux-Vins,
BP 81 233, 68 012 Colmar Cedex.
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(**) Pierre-Olivier Baffrey, prési-
dent de la Fédération des caves
vinicoles d’Alsace et de Bestheim
et Serge Fleischer, président du
Civa et des marques alsaciennes
du groupe Grands Chais de Fran-
ce n'ont pu étre joints en cette
% période de congés.

REPERES

derrigre le pinot blanc (25 %).

> La surface du cépage riesling dans le vignoble
alsacien est de 2 856 hectares (dont 370 ha de
grand cru). Il convient d’y ajouter 363 ha dédiés au
crémant. Soit 21 % di total du vignoble, premitre
place ex aequo avec le pinot blanc. En ne prenant
en compte que les vins tranquilles, le riesling est 2¢
avec 24 Y% (derriere le gewurztraminer, 26 %). Ces
surfaces sont stables ces dix dernieres années.
> La production de riesling en vin tranquille
varie entre un peu de plus dé 150 000 hectolitres
pour les petites années (2017, 2021, 2022) et plus
de 200 000 hl pour les millésimes, plus productifs
(2012, 2018). Cela représente 24 % de la produc-
tion alsacienne (1% place devant le gewurz, 22 %).
En ajoutant le crémant, le riesling est 2¢ avec 20 % N
;; Données : Consell interprofessionnel des Vms
» En 2022, les ventes de riesling alsacien s’éle—

. dAlsace

vaient & 171978 hl: 34.% a l'export, 66 % en
métropole. C'est le cépage de vin tranquille le plus
vendu devant le gewurztraminer et le pinot gris.
» La répartition actuelle entre rieslings secs et
_ ceux qui n'entrent pas dans cette catégorie n’est
pas connue. Selon la plupart des interlocuteurs,
seule une minorité de vins n’entreraient pas dans
la catégorie « sec ».
> La sucrosité résiduelle se définit comme ceci
selon les normes européennes: sec (moins de
4 g/L ou jusqu’a 9 g/L en fonction de l'acidité) ;
demi-sec (entre 4 et 12 g/L ou jusqu'a 18 g/L en
fonction de l'acidité) ; moelleux (entre 12 et 45 g/
L) ; doux (au-dela de 45 g/L). '
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