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« Une cathédrale » a

Projet pharaonique ou investissemén_t démesuré ? Pierre Gassmann
sur les hauteurs de Rorschwihr. Un projet architectural ambitieux,

jean Daniel Kientz

« Le plus important investissement
en France depuis des décennies me-
né par un vigneron indépendant. »
Quand Pierre Gassmann ['affirme
sourire aux levres, on veut bien le
croire méme s'il se refuse a dévoiler
le colit de cette nodvelle cave dont
les premiers coups de pelle réson-
nentdepuisjuin dans le paisible vil-
lage de Rorschwihr. « Dix fois notre
chiffre d'affaires », \ache-t-il tout de
méme, soit plus de 10 millions
d’euros financés par le Crédit agri-
cole, la BpiFrance et une subven-
tion européenne, cette derniére luj
permettant d’aller plus en avant
encore dans les économies d’éner-

gie. .
' 1945, 1980 et 2016

« Chaque génération a mené son
projet : mon grand-pére en 1945 jici
rue de ['Eglise, mon pére rue des
Moulins en 1980 », puis Pierre Gas-
smann én 2016, entre la rue des
Moulins et la Grand-rue. Plus de
60000 m? de terres calcaires doi-
vent &tre évacués d'un lopin de ter-
re d’une cinquantaine d’ares,
adossé a une colline couverte de
Agnes, (3 bien nommée Stegreben
au escalier de vignes dont le déni-

-

Pierre Gassmann se félicite des m

velé et la surface restreinte ont to-
talement conditionné la réflexion
de l'architecte hohwaldois Guy
Graf. « On utilise latopographie na-
turelledulieu », expose le vigneron
qui aura bataillé durement pour
mettre toutes les administrations
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atériaux utilisés dans son prajet ; la plerre, le verre et le bois, notamment, méme s'il
révait d’une fagade en pierre calcaire, |

une des caractéristiques géologiques du secteur.  Photo LAlsace/Hervé Kielwasser

audiapason. la été soutenu par les
élus, en premier lieu par Domini-
que Schaeffer, maire de Rorschwi-
hr, obtenant finalement le permis
le 9juin.

. 15 000 m?, 4 niveaux

« C'est une cathédrale enterrée »
aménagée sur quatre niveaux, of-
frant une surface totale de
15000 m?, Chaque niveau dispose-
rad'un accés et seul le dernier éta-
ge et, partiellement le 3¢, seront
visibles par les riverains. Les ni-

avant de (a présenter aux papilles
du client. Pas moins de 3000 m?
sont dédiés au repos des grands
vins Rolly-Gassmann.

Au sommet de (a cathédrale, « la
cerise sur le gdteau », & savoir un

« logement de fonction » et un es-
pace de déqustation ouvert sur la
fleche de Péglise Saint-Michel, la
plaine du Rhin, les coteaux environ-
nants et le Haut-Koenigsbourg.
Une baie vitrée auverte a plus de
200 degrés, une ossature en bois,
une terrasse, bref un « caveau » de
dégustation de 800 m* qui ne de-
vrait pas faire regretter I'actuel.

Pour réduire Pempreinte carbone
de cette grande exploitation em-
ployant une vingtaine de person-
nes et nécessitant des milliers de

calories en fonctionnement, un -

nouveau systeéme géothermique
s'occupera de lagestion des tempé-
ratures, en particulier lors des vini-
fications dont les contrdles de
température sont énergivores. Des
caloriesseront également extraites
d’un bassin d’eau de 350 000 litres
aménagé dans la partie basse,
jouant un réle de « batterie ».Veau
s'écoulant sur e toit en cuivre sera
récupérée pour 8tre réutilisée en
" guise de protection phytosanitaire.

Avec ce batiment dont les premiers
niveaux seront opérationnels das
2017, Pierre Gassmann met fin &
des décennies de navette entre
sept batiments différents au coeur
duvillage. ;

u cceur du village

(domaine Rolly-Gassmann) aura patienté longuement avant de se lancer dans la création d’un site unique
novateur, faisant la part belle aux économies d’énergie et d’espace, ainsi.qu’a l'insertion paysagére.

Maturité .
optimale

Le domaine Rolly-Gassmann 3
Rorschwihr, l'un des plus gten--
dud'Alsace (52 ha, 200 000 cols
par an), se distingue par une
palitique de commercialisation
peu ordinalre dans le vignoble
alsacien mais somme toute lo-
gique, compte tenu du type de
vins recherchés. Des millési- .
mes épuisés depuis belle luret-
te chez d’autres sont
disponibles ici simplement par-
ce que certaines cuvées sont
sciemment stockées, durable-
ment, de, quelques années 3
plusieurs décennies ; ces vins-
la nécessitent un repos prolon- -
gé comme ce riesling VT de
2000 ou encore cette SGN Ste-
greben en gewurztraminer mil-
lésime 1989. ;

On cite la desvins certes riches

. mais dotés d’un équilibre rare,
Pierre Gassmann n'étant pas
du genre se mettre la nature 3
dos, Au contraire, ce vigneron
géologique, historien et fin dé-
gustateur, chercheur en vins
d’émotion, épouse religieuse-
ment ['histoire viticole de son
village (des vins étaient gardés
souvent 25 ans en cave), valori-
sant avec brio l'exceptionnelle
diversité géologique de co-
teaux faisant partie de la faille
de Ribeauvillé.
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Pas moins de quarante cuvées
figurent a la carte, fruit d'une
politique de récolte parcellaire
pousséaal'extréme ; lesraisins
doivent atteindre les maturités
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Les étranger

Alsace a été affectée, comme le reste de la France, par une certaine dés

TOURISME

s boudent I'Alsace

méricains, chinois et japonais. Méme si elle s’en sort mieux que ['lle-de-France.

EndeBatdewack

=t un bilan mitigé que Marie-Reine
der, 1™ vice-présidente de ['Agen-
de attractivité de UAlsace, a pré-
a2 hier matin & Strasbourg, en
gigre de tourisme. Les chiffres dif:
&s hier portaient sur 2015, « une
née exceptionnelle », et sur les
npremiers mois de 'année 2016.

| Enattendant aofit

A manque les données d’aofit qui
sitmarqué parune baisse sensible
L frdquentation touristique. Et il
drzattendre lafin del'année pour
ger Ie poids de ce secteur écono-
IUE qui représentait, en 2015,
wmilliards d’euros de chiffres d'af-
&5, mais surtout 37 000 emplois,
S%del’emploisalarié de Alsace.
joursl'an passé, 'Alsace acompté
Lmillions de visiteurs, les nuitées
Erageant entre client2les fran-
2(59 %) etétrangeére (41 %).

wcernant le bilan de janvier &
& 2016, « lafréquentation touris-
Baprogressé », « Avec 3,564 mil-
sde nuitées, celles<i progressent
Zetmémede2 % pour la cliente-
prgaise, avec une stabilité pour
lentélesétrangeres », s'estfélici-

Lizric-Raina Eicrhar Mlrara ~

i ) T W - s, L,
De q. A dr. : Pierré Siegel,
Fischer et Nicolas Stamm.

# A

te passé. Ily a méme eu 26 % de plus
de Hollandais qui se sont laissés sé-
duire par PAlsace.

"Un bémot cependant, concernant

dés la premiere moitié de lannée le
recul des touristes américains et asia-
tiques, chinois et japonais. Ils étaient
globalement 20 % en moins, par rap-
port a 2015. « Ngus avons toutefois
moins souffert que 'lle-de-France »,
se console la vice-présidente d'AAA,
enrelevantqu'ily a eu35 % dé moins
de Chinois et 44 % de moins de Japo-
naisa Paris. En revanche, les visiteurs

As Peeeale - _a 4.4}

Philippe Choukroun, directeur d’AAA, Marie-

Reine
Photo LAlsace/Dominlque Gutekunst
Colmar et resté stable 3 Mulhouse. Et

20(t'? « Les hételiersantindiqué une
tendance & la baisse, mais 7 sur 10

- semblent juger le mois d’aotit satis-

faisant »,commente Marie-Reine Fis-

cher, enattendantplusde précisians,
Aprés une hausse de 7 % en juillet,
grdcealaclientéle francaise, les Gites
de France ont noté une baisse de 2 %
enaodt.

Les sites touristiques aussi connais-
sentdessituationsinégales. Aprasun
bon mois de juillet, les bateaux-mou-
ches de Strasbourg, les Cités de

affection de la part des touristes

« Plus que les attentats, c'est l'image
générale de la France véhiculée o
étranger qui dissuade les touristes
de venir chez nous. Quand on discute
avec les Américains, ils évoquent les
pavés jetés par les casseurs contre
U'Hopital Necker », explique Pierre
Siegel, vice-président de.I'Union des
métiers et de l'industrie hételiere. 1L
ne cache pas que son secteur'souffre
des offres de chambres par des parti-
culiers. Ainsi, en deux ans, le site Airb-
nb est passé de 300 a 3 000
propositions a Strasbourg. « C’est
une concurrence déloyale car les par-
ticuliers n’ont pas de collaborateurs a
rémunérer », pointe le restaurateur
Nicolas Stamm (lire ciontre)..

. « Moins de normes »

L'hdtellerie a investi prés de 27 M€ 3
Strasbourg, 8 ME A Colmar&t5 MES
Mulhouse, «Ces rénovations proff-
tent aux entreprises locales », assure
Pierre Siegel, hételier depuis quatre
générations a Strasbourg, en regret-
tantque « l'absence de visibilité pour
Lavenir soit un frein pour beaucoup
d’hételiers a rénover leurs établisse-
ments ».

Cependant, 3 lentendre, « cenesont
pds des dides publiaues dont ses col-

Innovation

: « Invitation
privée » chez Nicolas Stamm

!

contemporalne chic - ont été

aménagés.dans 'espace privé, Cofit : 150 000 €. Photo Blog des Etolles d'Alsace

Il faut étre de plus en plus réac-
tif », a assuré Nicolas Stamm,
chef de la Fourchette des Ducs (2
étoiles au Michelin) & Obernai.
Son associé Serge Schaal et lui
sont partis du constat que « [es
clients ont besoin de plus en plus
de proximité avec les grands
chefs ». Deés lors il a fait aména-
ger un espace privé, avec une cui-
sine ouverte, ol il recevra entre
six et huit personnes, les jours de
fermeture du restaurant. Le con-
cepts'appelle « Invitation privée
par Nicolas Stamm ». A l'enten-
dre, une premiére en France..,

C'est le chef lui-m&me qui miton-
nera, pour ses hétes, les plats du
menu-dégustation (155 € sans
les boissons au diner, 120 € tout

compris au déjeuner), en |'adap-
tant 3 dac demandac narticlia

tral. Les plus curieux ou les
amoureux de la cuisine pourront
interroger Nicolas Stamm - qui
cuisinerasans second, ni commis
" - comment il travaille certains
_'produits.

Le chef d’Obernai insiste sur l4
nécessité d'innover, y compris
dans un établissement comme le
sien. Il a vu baisser, puis quasi-
ment disparaitre les repas d'af
faires qui remplissaient les
restaurants gastronomiques le
midi. « Nous sommes un des der-
niers pays d’Europe ot l'on con-
sacre encore plus de 30 minutes
au déjeuner », observe-til, en se
disant a l'affat de ce qui se fait
ailleurs dans le monde, et entre
autresaux Etats-Unis, Il se réjouit
de tester de nouveaux plats dans

o labccnaro. s



