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Riesling sec : « contre "Histoire »
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La décision de I'association des viticulteurs d’Alsace ne manque pas de faire réagir
dans le vignoble. Porte-parole des opposants, le vigneron de Rorschwihr Pierre
Gassmann dénonce la « victoire d’une vision industrielle et standardisée du vin -
d’Alsace ». Explications.

En temps normal, déja, il faut sérieusement
s'accrocher aux rameaux pour saisir la portée de ses
propos, souvent de haut vol. A la téte du domaine
Rolly-Gassmann a Rorschwihr, Pierre Gassmann n’est
pas du genre a se contenter d’explications

sommaires. Qu'il s’agisse de justifier les spécificités
géologiques des terroirs autour de son caveau, de
promouvoir ses breuvages ou de défendre |'identité de
la viticulture alsacienne. Alors imaginez quand les
trois sont concemés... Le vigneron s’est fendu, vendredi demier, d’'une prose XXL dont il a le
secret. Les destinataires ? Tout un chacun, mais surtout la profession et les décideurs,
régionaux et nationaux, de ce vignoble dont i est I'un des fers de lance depuis un quart de
siecle. L'objet ? Exprimer sa « crainte », le mot est presque faible, de voir les vins d’Alsace
totalement encadrés par ce qu'il appelle le « dogme du monde industriel ». A la source de son
désarroi, le vote entériné a la derniere assemblée générale du syndicat professionnel. Celui-ci
autorise l'irrigation partout dans e vignoble et interdit I'étiquetage « Riesling » d’un vin issu de
ce cépage qui présenterait plus de quatre grammes de sucres résiduels. C'est cette seconde
décision qui provoque l'ire de Pierre Gassmann. « Elle va a I'encontre de I'Histoire, du coteé




décision qui provoque l'ire de Pierre Gassmann. « Elle va a I'encontre de |'Histoire, du coté
pluriel de notre vignoble. Chacun sait que le cépage riesling est sensible au terroir, qu’il est de
tradition et naturel qu’il donne, sur des sols calcaires et argilo-marno-calcaires, des vins

riches, avec de l'identité et de I'énergie. » Riches, donc natureilement et le cas échéant, plus
sucrés. C'est le cas, presque caricaturalement mais avant tout historiquement, au domaine
Rolly-Gassmann : « si cette décision devait étre actée par I'Institut national de l'origine et de la
qualité (INAQ), je n'aurais plus un seul riesling sur ma carte », explique celui qui se veut le
porte-parole de vignerons indépendants en colére. « La lettre ouverte a fait réagir, j"ai eu des
centaines d'appels. La majorité des collégues alsaciens soutiennent, la sommellerie et les
restaurateurs aussi. Ailleurs en France et dans le monde, on ne comprend pas. »

Le riesling au pain sec ?

Le riesling. cépage embiématique du vignoble alsacien, ne donnera plus que des vins
secs : prise au nom d'une clarification de I'offre, la récente décision de I'association des
viticulteurs d’'Alsace provoque des remous de Thann 3 Marlenheim. Sans désaveu de
I'Institut national de I'ongine et de la qualité, elle pourrait créer une scission sans
précédent entre logiques industrielle et artisanale.
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Preuve, selon lui, que le mal-étre est profond vis-a-vis de cette décision. Récemment, lors d'un
vote au syndicat des vignerons indépendants d'Alsace, les membres s’étaient unanimement
positionnés en faveur de la réglementation actuelle, qui oblige a partir du millésime 2021
I'étiquetage des mentions légales européennes « sec », « demi-sec », « moelleux » et

« doux » pour tous les cépages alsaciens. « Certaines instances révent que tous les vins
alsaciens soient secs, soit. Mais elles ne doivent pas céder sous la pression de pratiques
industrielles qui n‘ont pas d‘autre objectif que de figer un réglage [qui alimente] la production
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Preuve, selon lui, que le mal-&tre est profond vis-a-vis de cette décision. Récemment, lors d'un
vote au syndicat des vignerons indépendants d'Alsace, les membres s'étaient unanimement
positionnés en faveur de la réglementation actuelle, qui oblige & partir du millésime 2021
I'étiquetage des mentions légales européennes « sec », « demi-sec », « moelleux » et

« doux » pour tous les cépages alsaciens. « Certaines instances révent que tous les vins
alsaciens soient secs, soit. Mais elles ne doivent pas céder sous la pression de pratiques
industrielles qui n'ont pas d'autre objectif que de figer un réglage [qui alimente] la production
de masse de vin sans destinée, soumis a des acheteurs arrogants qui se feront payer pour
vider les caves. » Pierre Gassmann estime qu’une confirmation du vote de I’AVA sonnerait le
glas de la pluralité du vignoble alsacien, et notamment des producteurs de vins « de

caractére ». Ii parle d'un « schisme entre monde industriel et monde artisanal » qui se
cristallise sur le cépage-roi des lieux, et avertit : « un décret, ce n’est pas une réglementation
d’étiquetage qu’on peut bouger d’'une année sur |'autre. C'est gravé dans le marbre ». Si tel
était le cas, un élan de désobéissance est a attendre dans la profession, sur I'autel d'une forme
de bon sens paysan, volre une sortie en masse de |'appellation d‘origine contréle Alsace.
Malgré tout, le vigneron de Rorschwihr dit encore espérer qu’on « n‘impose pas & tous la vision
des caves coopératives » et que soit retirée une mesure « restrictive et ubuesque ».
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