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ferug in de ‘cave’ begonnen we aan een zeer indrukwekken

ce en mooi opgebouwde degustatic, Spuwen ¢n water drin
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12 verschillende wijnen. Louis is ec wer die op elk

twrroir, op elke ondergrond van de e reputatic

van elk druivenras steeds aparte wijnen kan maken. Soms
it hij flesse jaren onaangeroerd s hij vindt dat deze n "

et klaar zijn voor de verkoop. Wijngaarden met namen al

Silberbery

Kapelweg, Moenchreben en Brandhurst geven
emaal totaal verschillende wijnen, als gevolg van het ver
<hil in mineralen en gesteenten in de ondergrond. Daarbij
women dan al die verschillende druiven uit de Elzas
Culinair is dit een paradijs, de mogelijkheden om deze wij

ien te pairen met gerechre I'Hrl‘lll'[‘.ll‘h';'f:‘
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Van daar ging het naar restaurant “La Couronne’ in
Scherwiller. Een adresje om te onthouden, ten eerste
vanwege het Interieur (vergeet vooral het toilet niet e

bezoeken), ten tweede vanwege de patronne, een zeer

vezellige en gastvrije dame... Maar vooral voor de 6 di
verse soorten ‘Flammekueche', Perfecte lunch, maag-
Min

Flammekueche

vullend maar niet te zwaar
lieveling was de
met munster. Hierby kwam een
FANM | \I‘L'kl]'(' \\I;HL ae !:l'lllt'l'ﬂ!(‘
lijke appelatie 'Klevener de Heili
genstein'. Een wijn die enkel kan
gemaakt worden van de traminer-
drust Hl!\J\Jj.;HlI’l roscjop de wijn
gaarden van Heiligenstein., Perfec

te combinatie met dit traditionele gerecht.

VINCENT STOEFLER (BARR)
Zaterdagnamiddag ging het dan naar Barr bij het bio

en

wijnbedrijf Vincent Stoeftler. Hier stonden 12 wij
klaar, opnicuw van zeer mooie percelen.., Muhlforst,
Kronenburg en de Grand Cruwijngaarden Kirch-
berg en Schoenenburg, In tegenstelling tot de wij-
nen van Rolly Gassman hebben we hier opnieuw iets
meer droge wijnen, Hier vind je ook een "Crémant
d'Alsace’ die niet gedoseerd is ¢n mooi droog is. We
proefden ook het verschil tussen een normale ries-
ling bio wijn en de ‘Vin Nature' versie waarbij geen
sulfiet werd gebruikt.

van ons hotel wandelden we dan naar Cave de Gail, de
bistro van sterrenrestaurant ‘A la Cour d'Alsace’, Het
degustatiemenu gaf de mogelijkheid om te kiezen uit
diverse gerechten. Een erémant d’Alsace van Mittel
berg opende de avond, Verder kozen we ook voor een

ander buitenbeentje bij de voorgerechten: een Auxer-
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inépuisabies de faire matcher vins et plats,

Partant de la, nous nous sommes rendus au restaurant 'La

siller, Une adresse a reterur, d'abord en

cauron
rason de Famdénagement intéricur (oubliez surtou! pas
de vous rendre aux toflertes), ensutte pour Y rencontrer I

parronne, une femme aereabie of avenante.,, Mais surtout
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dans les vignobles de Hedligenstein. La combinaison pa rlaie

pour ce plai traditionnel

VINCENT STOEFLER (BARR)

Le samedi aprés-midi se dérowla a Barr dans i société
ticole Vincent Stogffler. Douze vins nous y attendaient
issus une fois de plus de tres belles parcelles.,, Muhlforst,

Kronenburg et le vignoble Grand Cru Kirchbery et Schoe

penbury, Coniratrement aux vins de Rolly Gassmuan, nous

nant dAlsace

degustons ict des vins un peu plus secs, Le Cre

que l'on nous sert ict n'a pas €€ pas doseé et est agreabie
ment sec. Nous y avaons également goute unc nette diffe
reace enttre un riesling bio ordinaire et le Vin Nature, dans

leawel aucun sulfite n'est utilisé.
Partant de notre hotel, nous nous sommes ensuite balades

juiqu'a la Cave de Gail, le bistro du restaurant dtotlé ‘A

Joa ) ) T madens by "an H )
i Cour dAlsace’. Le menu de degustation offrait le choix

enire drvers mets, Un cremant dAisace ae Miltelberg mar

le début de la soirée. Ensuite, pour accompagner ('en
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